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WSTĘP

Głównym celem Państwowej Inspekcji Sanitarnej jest ochrona zdrowia ludzkiego przed szkodliwym wpływem środowiska oraz zapobieganie powstawaniu chorób, w tym zakaźnych i zawodowych..

W zadaniach Państwowej Inspekcji Sanitarnej mieści się obszar ochronny zdrowia publicznego obejmującego między innymi nadzór nad warunkami higieny środowiskowa, higieny pracy w zakładach, procesów nauczania i wychowania, a także higieny wypoczynku i rekreacji.

Państwowa Inspekcja Sanitarna ma pieczę nad warunkami sanitarno – higienicznymi zakładów opieki zdrowotnej, nadzoruje warunki zdrowotne żywności. W ramach Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie, w roku 2007 realizowano przedsięwzięcia podjęte w roku 2006, mające na celu poprawę stanu sanitarnego i sytuacji epidemiologicznej na nadzorowanym terenie. Na sytuację zdrowotną ludności mają wpływ podejmowane działania profilaktyczne oraz prawidłowo prowadzone działania przeciwepidemiczne. Mimo poprawy sytuacji epidemiologicznej w niektórych chorobach, to choroby zakaźne nadal stanowią problem do rozwiązania.

Przebudowy, modernizacje i remonty wpłynęły pozytywnie na poprawę stanu technicznego obiektów służby zdrowia, poprawiły w wielu przypadkach ich funkcjonalność. Mimo to pozostaje jeszcze wiele problemów do rozwiązania w ramach sprawowanego bieżącego i zapobiegawczego nadzoru sanitarnego oraz działań oświatowo – zdrowotnych i promocji zdrowia, na terenie nadzorowanym przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie, co założono jako cele do wykonania na rok 2008.

1.  SYTUACJA  ZDROWOTNA  LUDNOŚĆI  KOSZALINA

Z UWZGLEDNIENIEM WYBRANYCH JEDNOSTEK

CHOROBOWYCH

Na terenie  działania Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej 

w Koszalinie w roku 2007 zarejestrowano ogółem 823 przypadki zachorowań na  choroby zakaźne oraz zatrucia związkami chemicznymi  tj. o 55 przypadków więcej niż w roku 2006.Rejestrację zgłaszanych  przypadków  zachorowań na choroby zakaźne  prowadzono zgodnie z definicjami przyjętymi w Unii Europejskiej uwzględniającymi warunki polskie. Poszczególne przypadki rejestrowano jako: możliwy, prawdopodobny i  potwierdzony. Zarejestrowano 29 przypadków możliwych, 3 prawdopodobne i 57 potwierdzonych. Pozostałe przypadki zachorowań zarejestrowano na podstawie objawów klinicznych. Hospitalizowano 410 osób, o  2  osoby hospitalizowane mniej niż w roku 2006. W pojedynczych ogniskach chorób zakaźnych przeprowadzono ogółem 465 dochodzeń epidemiologicznych. Zarejestrowano  1 zbiorowe / 3 osobowe/ ognisko zatrucia  pokarmowego, które  wystąpiło w mieszkaniu  prywatnym.

      Zachorowania na wybrane choroby zakaźne, w Koszalinie, 

                             w latach 2006-2007

	 Nazwa jednostki chorobowej
	rok 2006
	rok 

2007

	Salmonellozy - ogółem

zatrucia pokarmowe

salmonellozy  pozajelitowe
	20

0
	19

2

	Inne bakteryjne zakażenia jelitowe 

- inne określone i  nieokreślone
	116
	98

	Wirusowe inne określone zakażenia jelitowe 

- wywołane przez rotawirusy

w tym u dzieci do lat 2
	86

59
	98

54

	Biegunki i zapalenia żołądkowo- jelitowe o prawdopodobnie zakaźnym pochodzeniu u dzieci do lat 2
	47
	50

	Płonica
	37
	15

	Borelioza
	21
	20

	Ospa wietrzna
	214
	339

	Różyczka
	38
	8

	Świnka
	6
	6

	WZW typu A
	0
	0

	WZW typu B ostre
	0
	0

	WZW typu B przewlekłe
	2
	1

	WZW typu C ostre
	1
	1

	 WZW typu C przewlekłe
	7
	3

	Nowo zarejestrowani nosiciele  HBS Ag
	1
	0

	Nowo zarejestrowani nosiciele p/c anty HCV
	16
	8

	Bakteryjne zapalenie opon mózgowo – rdzeniowych i/lub mózgu ogółem

- inne określone

- inne nieokreślone
	3

0

3
	5

1

4

	Wirusowe zapalenie opon mózgowo-rdzeniowych określone i nieokreślone 
	6
	7

	Zapalenie  opon mózgowo-rdzeniowych wywołane  przez  Streptococcus pneumoniae
	0
	1



	 Listerioza 
	1
	1

	Zatrucia lekami 
	23
	31

	Zatrucia grzybami
	0
	0

	Posocznica  -  ogółem


	0


	0



	Grypa i zakażenia grypopodobne
	1474
	3807


Jak wynika z przedstawionej powyżej tabeli  sytuacja epidemiologiczna w 2007 roku była korzystna. Zarejestrowano spadek liczby zachorowań na :

- płonicę, z 37 przypadków w 2006 roku (wsk.zap.34,32) do 15 przypadków w 2007roku (wsk.zap.13,96);  

- różyczkę, z 38 przypadków w 2006 roku (wsk.zap.35,25 ) do 8 przypadków w 2007 roku (wsk.zap.7,44 ). Zgodnie z Programem szczepień ochronnych, przeciw różyczce prowadzone są obowiązkowe szczepienia  dzieci i młodzieży w grupie wiekowej 13 miesiąca życia i 10 roku życia. Zachorowania na różyczkę wystąpiły  u następujących osób :  6 osób nie podlegających  szczepieniom (dorosłe), 1 dziecko ze względu na zbyt młody wiek nie podlegało jeszcze temu szczepieniu oraz  1 osoba szczepienie przeciw różyczce miała wykonane zgodnie z kalendarzem szczepień w 13 miesiącu życia.

Liczba  przypadków zachorowań utrzymywała się na podobnym poziomie w  odniesieniu do takich jednostek chorobowych jak:

- świnka-  6 zachorowań w 2006 roku i 2007(wsk.zap.5,56- 5,58).  Także przeciw śwince Program szczepień ochronnych obejmuje  obowiązkowe szczepienia  dzieci i młodzieży w grupie wiekowej 13 miesiąca życia i 10 roku życia . Zachorowania na świnkę wystąpiły  u osób: 5 osób nie szczepionych przeciw śwince ponieważ zgodnie z datą urodzenia nie podlegały tym obowiązkowym szczepieniom  i 1 osoby szczepionej zgodnie z kalendarzem szczepień w 13 miesiącu życia.

 - borelioza z 21 przypadków w 2006 roku (wsk.zap.19,48) do 20 przypadków w 2007roku (wsk.zap.18,61);

Na terenie miasta Koszalina  nie wystąpiły zachorowania na ostre wirusowe zapalenia wątroby typu A i B. Nie zarejestrowano też nowego nosiciela antygenu HBs Ag  (wirusowego zapalenia wątroby typu B).

Wystąpiło natomiast  jedno ostre  wirusowe zapalenie  wątroby typu C oraz  jedno zachorowanie na przewlekłe WZW B i 3 przewlekłe zachorowania  na WZW typu C.

 Zarejestrowano dwukrotny  spadek w stosunku do roku ubiegłego liczby  nosicieli przeciwciał anty HCV( wirusowego zapalenia wątroby typu C)  z 16   w 2006 roku  do 8  nosicieli w 2007 roku.

Analizując zachorowania dotyczące przewodu schorzeń pokarmowego należy stwierdzić, że w 2007r. zarejestrowano spadek liczby zachorowań na bakteryjne  zakażenia jelitowe, ze 116 przypadków w 2006 roku (wsk.zap.107,62), do 98 przypadków w 2007 roku (wsk.zap.91,20 ). 

Nieco gorszą sytuację epidemiologiczną zarejestrowano w zachorowaniach na:

- wirusowe określone zakażenia jelitowe, w 2006 roku  zgłoszono 86 przypadków (wsk.zap.79,78), natomiast w 2007roku 98 przypadków (wsk.zap.91,20). Czynnikiem etiologicznym wszystkich tych zachorowań były rotawirusy. Niepokojącym jest fakt, że aż 54 przypadki wystąpiły u dzieci do lat dwóch. Stwierdzono także wzrost liczby zachorowań na biegunki i zapalenia żołądkowo – jelitowe o prawdopodobnie zakaźnym pochodzeniu, u dzieci do lat dwóch,  z 47 przypadków w 2006 roku  do 50 przypadków w 2007 roku .

            Kolejną przyczyną występowania zachorowań dotyczących przewodu pokarmowego była pałeczka Salmonella. W roku 2007 zarejestrowano 19 przypadków zachorowań na salmonelozy (wsk.zap.17,68)  podobnie jak  w roku 2006. Ze względu na czynnik etiologiczny w zatruciach pokarmowych salmonelozowych dominowały przypadki wywołane serotypem:

Salmonella Enteritidis -  14  przypadków,

Salmonella Typhimurium – 4 przypadek

Salmonella Virchow -   1 przypadek.

Na uwagę  zasługuje  fakt  zarejestrowania  na terenie  Koszalina 2  przypadków  salmonelozy  pozajelitowej, wywołanych serotypem:

 w jednym przypadku -Salmonella  Enteritidis ,w drugim przypadku -Salmonella Typhimurium .

Czynnikiem  etiologicznym zbiorowego zatrucia pokarmowego / 3 osób/ w mieszkaniu prywatnym  była pałeczka  Salmonella Enteritidis.

  Nie rejestrowano   bakteryjnych  zatruć pokarmowych o etiologii gronkowcowej oraz zatruć grzybami. Ma to związek z prowadzonymi działaniami oświatowo- zdrowotnymi w tym zakresie.

W roku 2007zarejestrowano ogółem 205 przypadków pokąsań, w tym 30 to dzieci do lat 14-tu. Jest to podobna  liczba  pokąsań w porównaniu do 2006 r. Do szczepień przeciw wściekliźnie zakwalifikowano 23 osoby, w tym 3 dzieci do lat 14-tu. Jako przyczynę podjęcia szczepień przeciwko wściekliźnie we wszystkich przypadkach uznano pokąsanie osób przez nieznane psy i koty . 

Sprawując nadzór epidemiologiczny nad osobami pokąsanymi przez zwierzęta podejrzane o wściekliznę współpracowano na bieżąco z przedstawicielami Powiatowej Inspekcji Weterynaryjnej oraz Poradnią Chorób Zakaźnych dla Dzieci i Dorosłych Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie. 

         Analizując przypadki zachorowań na choroby zakaźne, które wystąpiły na terenie miasta, niepokój budzi wzrastająca liczba zachorowań na ospę wietrzną.

 W 2007r. zarejestrowano aż 339 przypadków zachorowań (wsk.zap.315,50). Jest  to wzrost o 125 przypadków tj. 36.9% w stosunku do roku 2006.Aktualnie zachorowania na  ospę 

wietrzną występują  na  terenie  całego kraju. Przebycie ospy wietrznej nie pozostaje bez następstw, ponieważ u osób, które ją przechorowały, w późniejszym okresie życia może wystąpić zachorowanie na półpasiec, zapalenie mózgu. Przechorowanie ospy wietrznej przez matkę w czasie ciąży stanowi także zagrożenie dla płodu. 

          Mimo zarejestrowanej w Polsce szczepionki przeciw ospie wietrznej liczba osób, która została zaszczepiona tą szczepionką w naszym mieście jest bardzo mała ( 14 osób). Od wielu już lat wiadomo, że szczepienia ochronne są dobrodziejstwem chroniącym przed zachorowaniem i powikłaniami z niego wynikającymi. Dowodem na to są zachorowania na świnkę, które po  wprowadzeniu  szczepień do  kalendarza  szczepień, zmniejszyły liczbę zachorowań w 2007 roku do 6 przypadków.

Należy dołożyć wszelkich starań, aby zwiększyć liczbę osób zaszczepionych przeciw ospie wietrznej, co jest jedynym środkiem zmniejszenia liczby zachorowań.

W roku 2007 zgłoszono 3807 przypadki zachorowań i podejrzeń zachorowań na grypę. W porównaniu do 2006 roku, w którym zarejestrowano 1474 przypadki, nastąpił wzrost liczby zachorowań zgłoszonych przez placówki.

Zarejestrowane zachorowania dotyczyły następujących przedziałów wiekowych:

          0-4      rok życia – 695 dzieci

5-14    rok życia – 818 dzieci

15-64  rok życia – 1985 osób

65 i powyżej -  309 osób

Z powodu powikłań ze strony układu  oddechowego do szpitala zostało skierowanych 16 osób w  grupach wiekowych:

          0-4       rok życia – 4 dzieci

5-14     rok życia – 2 dzieci

15-64   rok życia – 9 osób

65 i powyżej -  1 osoba

Pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Koszalinie wzorem lat ubiegłych propagowali zalecane szczepienia przeciwko grypie.

1.1 Szczepienia ochronne . 

Na terenie miasta Koszalina  17 świadczeniodawców, którzy w  25 punktach wykonują szczepienia ochronne są to :

-  4 Publiczne Zakłady Opieki Zdrowotnej  

- 13 Niepubliczne Zakłady Opieki Zdrowotnej.

W roku sprawozdawczym wszystkie  placówki wykonujące szczepienia ochronne  zostały skontrolowane  zgodnie z rocznym planem. Wykonano łącznie 36  kontroli, w tym  w  8 przypadkach wydano  zalecenia  pokontrolne, które zostały zrealizowane przez świadczeniodawcę. 

Przedmiotem kontroli było :

- realizowanie  obowiązującego programu  szczepień ochronnych u dzieci

i młodzieży w  rocznikach podlegających  szczepieniom w roku 2007

- prowadzenie prawidłowej dystrybucji szczepionek

- sporządzanie obowiązujących  sprawozdań i prowadzenie dokumentacji szczepień.

Pracownicy Sekcji Epidemiologii  nadzorujący szczepienia ochronne nadal propagowali  szczepienia zalecane  co zaowocowało  zaszczepieniem się  przeciwko:

- wirusowemu zapaleniu wątroby typu „A” - 98 osób

- ospie wietrznej – niestety tylko 14 osób

- kleszczowemu zapaleniu opon mózgowo- rdzeniowych – 30 osób   


- Neisseria meningitidis  – 143 osób

- Pneumokokom- 233 osób

- wirusowemu zapaleniu wątroby typu „B” -  2681osób.

- grypie -  7673 osób, w  grupach wiekowych: 

      


0-  4 lat    -  85 dzieci      

      


5- 14 lata   -  259  osób

   


15- 64 lata -  4726 osoby




65 i pow.   - 2603 osób

Wykonawstwo obowiązkowych szczepień ochronnych dotyczących szczepień przeciwko wirusowemu zapaleniu wątroby typu B, poliomyelitis, tężcowi, błonicy, krztuścowi i odrze  nadal utrzymuje się na  wysokim poziomie . Wystąpił  1 przypadek niepożądanego odczynu poszczepiennego po podaniu szczepionki DTP u dziecka półrocznego.  

1.2 Ocena stanu sanitarnego placówek służby zdrowia

W 2007 roku  na terenie objętym  nadzorem przez Państwowego Powiatowego 

Inspektora Sanitarnego w Koszalinie w ewidencji  znajdowało się  78 placówek  służby zdrowia oraz 220 indywidualnych praktyk lekarskich, w tym:   

- 15 publicznych zakładów opieki zdrowotnej/ w tym 2 szpitale/

- 61 niepublicznych  zakładów  opieki zdrowotnej / w tym 1 szpital/

-   1 zakład opieki hospicyjno-paliatywnej,

-   1 zakład pielęgnacyjno-opiekuńczy,

- 110 indywidualnych praktyk lekarskich,

- 110 indywidualnych specjalistycznych praktyk lekarskich.

W grupie indywidualnych praktyk lekarskich dominowały  gabinety stomatologiczne, ginekologiczne, okulistyczne i chirurgiczne.

We wszystkich zewidencjonowanych placówkach przeprowadzono ogółem  424 kontrole sanitarne, w tym 165  biologicznych  kontroli skuteczności procesów sterylizacji wskaźnikami testowymi sporalami “A” i “S”.

W roku sprawozdawczym  Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny 

w Koszalinie  wydał ogółem  23 decyzje administracyjne  w tym: 

-   5   decyzji przedłużających termin ich wykonania,

-   9   decyzji – rachunków,

-   8   decyzji na poprawę stanu sanitarno- technicznego obiektów.

Stan techniczny placówek

W stosunku do lat ubiegłych, systematycznie, aczkolwiek powoli poprawiała się  funkcjonalność poszczególnych obiektów. Stan taki wynikał przede wszystkim z trudnych sytuacji finansowych  placówek.

Nie zmieniły się przyczyny dostosowania się placówek  do aktualnie obowiązujących przepisów  rozporządzenia Ministra Zdrowia  z dnia 10 listopada 2006 roku  w sprawie wymagań jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym urządzenia i pomieszczenia zakładu opieki zdrowotnej  /Dz. U z 2006 roku, Nr 213,poz.1568/. Nadal barierę stanowiła architektura budynków. Bariera ta dotyczyła   przede wszystkim Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie przy ul. Chałubińskiego 7. 

W 2007 roku w Szpitalu Wojewódzkim w Koszalinie zakończono budowę dźwigu osobowego dla Oddziału Kardiologii oraz dla oddziałów bloku głównego szpitala od  przyziemia do 3 piętra. Wymieniono na nowy dźwig osobowy dla Oddziałów Położniczych      i Oddziału Urologii. Zmodernizowano Oddział Neonatologiczny Aseptyczny. Trwa remont Oddziału Położnictwa  Aseptycznego z Blokiem Operacyjno- Porodowym.

Po zmodernizowaniu  tych oddziałów, zgodnie z programem  

 dostosowawczym, generalny remont będzie obejmował  Oddział

 Położnictwa Septycznego i Odcinka Septycznego Oddziału 

Neonatologicznego. Docelowym  rozwiązaniem  tych modernizacji 

będzie  zorganizowanie Oddziału  w systemie  korespondencyjnym  w 

przypadku matek po cięciach cesarskich i w systemie “matka z 

dzieckiem” w odniesieniu do porodów fizjologicznych.

Zakończono remont Oddziału Wewnętrznego “A”, który przekształcono  w Oddział Onkologii  z Pododdziałem Chemioterapii .

      W Zakładzie Radiodiagnostyki sukcesywnie montowana była wentylacja wymuszona, osobna dla każdego  pomieszczenia. Wentylację tę, wykonano już w gabinecie RTG nr 1, pracowni Tomografii komputerowej, w dwóch ciemniach oraz nastawni.

Wyłączono z użytku pracownię badań naczyniowych, z uwagi na przestarzały sprzęt. Na modernizację, oczekują Oddziały: Wewnętrzny “B”, Dziecięcy,  Obserwacyjno-Zakaźny, Izba Przyjęć Dziecięca, Blok Operacyjny Chirurgii Dziecięcej. Na poprawę stanu technicznego tych oddziałów Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny  w Koszalinie wydał decyzje administracyjne.

       W Specjalistycznym Zespole Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie,            w Laboratorium na korytarzu, w miejsce zniszczonej wykładziny podłogowej położono terakotę.

        W Niepublicznym Zakładzie Opieki Zdrowotnej “MED. i SON”, wymieniono na nowe poszycie dachowe. 

Następny etap będzie obejmował remont oddziałów / zły ich stan sanitarny   wykazała   przeprowadzona w miesiącu listopadzie kontrola kompleksowa/.

 Na  usunięcie tych   nieprawidłowości Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie wydał decyzję administracyjną . 

Nadal trudne warunki lokalowe, a zwłaszcza zaplecze magazynowe  posiada  Zakład Opieki Hospicyjno-Paliatywnej zlokalizowany przy ul. Słonecznej 15 w Koszalinie. Sale chorych, gabinet zabiegowy i pomieszczenia socjalno- sanitarne były bez uwag.

W miesiącu  lutym  został oddany do użytku  Zakład Pielęgnacyjno-Opiekuńczy przy Specjalistycznym  Zespole Gruźlicy i Chorób Płuc.

Zakład ten został przygotowany do przyjęcia  25  pacjentów.

W przypadku zakładów otwartej opieki zdrowotnej stan sanitarno-techniczny  nie budził zastrzeżeń poza: 

· NZOZ “Na Skarpie” 

· ZOZ Pracownia Analiz Lekarskich .

Na poprawę stanu technicznego obu  tych placówek Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie  wydał decyzje administracyjne .

W przypadku NZOZ “Na Skarpie” decyzja dotyczyła doprowadzenia do właściwego stanu technicznego wykładzin podłogowych, umocowania listew przyściennych, uzupełnienia ubytków glazury  .


Natomiast w ZOZ Pracowni Analiz Lekarskich  decyzja  dotyczyła wymiany  zniszczonej obudowy szybu wodno-kanalizacyjnego, uzupełnienia ubytków listwy wykończeniowej  pod zlewozmywakiem oraz zlikwidowania zacieków na suficie. Obie decyzje zostały wykonane.

Placówki, które nie spełniały przepisów  rozporządzenia  Ministra Zdrowia  z dnia 10 listopada 2006 roku  w sprawie wymagań  jakim powinny odpowiadać  pod względem fachowym i sanitarnym  pomieszczenia i urządzenia  zakładu opieki zdrowotnej /Dz. U z 2006 roku, poz.1568/ opracowywały programy dostosowawcze, które to z kolei przedkładały do zaopiniowania przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie.

          Część  placówek   posiada zorganizowane izolatki dla dzieci  z chorobami zakaźnymi, a część z nich została zorganizowana w sposób nie kolidujący przyjmowanie dzieci chorych i zdrowych. Przestrzegano zachowanie rozdziału czasowego  .

          Dwie Poradnie  Ginekologiczno – Położnicze (na 6 istniejących),  posiadają  kabiny higieny osobistej. Nie są one jednak połączone bezpośrednio 

z gabinetami lekarskimi.

       Nadal przepisom nie odpowiadają ze względu na:

a/ brak podjazdu dla niepełnosprawnych

· NZOZ “Na Skarpie” 

· NZOZ “Eskulap” 

· Lekarska Spółdzielnia Pracy 

b/ zbyt wąski i ciemny korytarz- poczekalnię

· NZOZ “Na Skarpie” 

c/ istniejące schody w ciągu komunikacyjnym

-  NZOZ “Eskulap”  

d/ brak dźwigu osobowego

- Wojewódzki Ośrodek Medycyny Pracy

Czystość bieżąca

W stosunku do roku ubiegłego nie zmienił się system sprzątania 

w  poszczególnych placówkach. W Szpitalu Wojewódzkim  nadal tym zagadnieniem  zajmował się Zespół Higieny Szpitalnej. Posiadał on wydzielone pomieszczenia odrębne dla pionu dziecięcego i centralnego budynku szpitala. Sprzęt znajdujący się na wyposażeniu tego zespołu  składał się z wózków dwukomorowych  i podzielony był  na strefy – “czystą” i “brudną”.
Po zakończonej pracy w oddziałach sprzęt  przechowywano w  brudownikach bądź łazienkach. Nie wszystkie brudowniki posiadały wentylację.
          W pomieszczeniach Zespołu Higieny Szpitalnej odbywała  się dezynfekcja i pranie  mopów i ścierek  z zastosowaniem środka piorąco-dezynfekcyjnego “Eltra”. Na wyposażeniu znajdują się również dwa urządzenia dozujące środek dezynfekcyjny Incidin Plus w urządzeniach DG-1, dla jego 2% roztworu. 

          Sprzątanie w  oddziałach odbywa się zgodnie z procedurami opracowanymi przez Dział Epidemiologii Szpitala.

           Do izolatek wydzielone były osobne wózki, przechowywane w osobnym pomieszczeniu. Po zakończonej pracy w izolatce wózki były dekontaminowane

 i jako “czyste” ponownie wracały do właściwego pomieszczenia.

            Placówka posiadała opracowane procedury dekontaminacji osobne dla oddziałów, bloków operacyjnych, sal porodowych oraz izolatek. Opracowane schematy dekontaminacji szczegółowo określały sposób prowadzenia  dezynfekcji oraz jej częstotliwość. W czasie prowadzonych kontroli planowych 

i tematycznych nie stwierdzono bieżących uchybień sanitarnych.

         W Specjalistycznym Zespole Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie,

 sprzątaniem zajmował  się personel pomocniczy podległy bezpośrednio pielęgniarkom oddziałowym bądź kierownikowi administracyjnemu. 

W placówce tej była również przestrzegana zasada podziału sprzętu na strefę “czystą” i “brudną”. 

W placówkach stacjonarnych niepublicznych usługi świadczyły firmy: 

- PUH “NENA” 

- Zakład Dozoru i Sprzątania “JANTAR” ze Słupska .

Utrzymaniem czystości w zakładach otwartej opieki zdrowotnej zajmowały się:

a/ firmy profesjonalne,

b/ personel pomocniczy zatrudniony w zakładach,

c/ firma profesjonalna wyodrębniona w ramach przetargu, a zatrudniona przez Zarząd Budynków Mieszkalnych w Koszalinie.

W każdym zakładzie zostało wydzielone pomieszczenie porządkowe do przechowywania sprzętu do sprzątania. Sprzęt stanowiły wózki dwukomorowe, podzielone w zależności od stref czystości mikrobiologicznej.

       W budynkach, których właścicielem jest Zarząd Budynków Mieszkalnych 

w Koszalinie, pomieszczenia ogólnodostępne tzn. ciągi komunikacyjne i węzły sanitarne sprzątane były przez firmę zatrudnioną przez ten Zarząd -  PUH ”NENA”. Z uwagi na zastrzeżenia w utrzymaniu czystości bieżącej tych pomieszczeń, Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie  przesłał pismo interwencyjne do Zarządu Budynków Mieszkalnych, do wykorzystania służbowego, a właściciela firmy sprzątającej obciążył decyzją- rachunkiem. 

 Pozostałe pomieszczenia (gabinety zabiegowe i lekarskie) sprzątały firmy specjalistyczne zatrudnione  bezpośrednio przez podmioty świadczące usługi medyczne. W prywatnych gabinetach lekarskich  utrzymaniem czystości zajmowali się  lekarze lub personel przez nich zatrudniony.

Nieprawidłowości w tym zakresie nie stwierdzono.

         Wyprodukowane przez placówki  służby zdrowia odpady medyczne usuwano do pojemników BOM i EKOPAK.  Odpady nieostre  bezpośrednio do worków koloru czerwonego.  Pojemniki zapełniane były do 2/3 ich pojemności.

Sterylizacja

Na terenie nadzorowanym przez tutejszą Stację stosowane były metody sterylizacji:

a/ termicznej

· parą wodną w nadciśnieniu,

· suchym, gorącym powietrzem,

b/ niskotemperaturowej

· tlenkiem etylenu.

Wszystkie te metody wyjaławiania odbywały się w  Szpitalu Wojewódzkim 

w Koszalinie . Monitoring   sterylizacji  niskotemperaturowej i parą wodną 

w nadciśnieniu prowadzony był  na bieżąco, wskaźnikami  biologicznymi 

z częstotliwością  dwa razy w tygodniu . Stosując sterylizację parą wodną  do kontroli procesu sterylizacji używano wskaźników chemicznych  w każdym cyklu.  Proces sterylizacji tlenkiem etylenu kontrolowany  był każdorazowo wskaźnikami biologicznymi oraz chemicznymi w każdym pakiecie. Z usług  Centralnej Sterylizatorni Szpitala Wojewódzkiego korzystały wszystkie placówki, które na swoim stanie posiadały sprzęt termolabilny. Sprzęt ten był wyjaławiany wyłącznie metodą niskotemperaturową. Ze sterylizacji  suchym, gorącym powietrzem korzystała Apteka Szpitalna oraz zakłady otwartej opieki zdrowotnej.

W przypadku zakładów ambulatoryjnych sterylizatory te, wykorzystywane były sporadycznie, ponieważ  działalność ich  oparta była praktycznie, wyłącznie na bazie jednorazowego sprzętu jałowego.

Prywatne gabinety lekarskie na swoim wyposażeniu  posiadały sterylizatory parowe, a te które ich nie miały, korzystały z usług Szpitala Wojewódzkiego.

Generalnie jednak działały w oparciu o jednorazowy sprzęt jałowy.

Ogółem w ewidencji Stacji znajdowało się:

- 134  sterylizatory parowe,

- 12  sterylizatorów na ciepło suche,

· 1 sterylizator niskotemperaturowy.

W ramach bieżącego nadzoru sanitarnego przebadano wszystkie urządzenia sterylizujące poza dwoma nieczynnymi. Badania wykonywano wskaźnikami testowymi  sporalami “A” i “S”. Wykonano ogółem  201 badań w tym:

- 172 sterylizatorów parowych,

- 29  sterylizatorów na ciepło suche.

Wyników badań nie kwestionowano.

Dezynfekcja 

We wszystkich placówkach służby zdrowia stosowano dezynfektanty w postaci:

· środka gotowego do użycia,

· koncentratu,

· koncentratu z dodatkiem aktywatora.

     Zazwyczaj stosowane były roztwory gotowe z uwagi na najmniejsze ryzyko  popełnienia błędu oraz ze względu na specyfikę wykonywanych usług 

 z dodatkowym aktywatorem.

      Dekontaminantami z wyboru były między innymi: 

· Virkon w pionach dziecięcych,

· Renalina, Citrosteril w Stacji Dializ,

· Cidex Solution i Opa oraz Active w Pracowniach Endoskopowych,

· Pera Safe, Pera Med  używane do narzędzi wielorazowego użycia, 

· Rafasept stosowany w placówce o profilu p/gruźliczym. 

      Środki gotowe do użycia sporządzane były na bieżąco. Opisywano je datą sporządzenia, nazwą środka i jego procentowością  oraz nazwiskiem  osoby sporządzającej roztwór.

      Zapas dezynfektantów  przechowywano  w wydzielonych, zamykanych szafkach umieszczonych w łazienkach lub brudownikach. W szafkach tych  znajdowały się aktualne instrukcje ich sporządzania.

       Nieprawidłowości w zakresie wykonywanych zabiegów dezynfekcyjnych nie stwierdzono.

STAN SANITARNY OBIEKTÓW UŻYTECZNOŚCI PUBLICZNEJ.

2.ZAOPATRZENIE w WODĘ PRZEZNACZONĄ DO SPOŻYCIA

Zaopatrzenie w wodę miasta następuje z miejskiej sieci wodociągowej rozprowadzającej wodę z ujęć głębinowych znajdujących się w Mostowie i Koszalinie. Niezależnie od wspomnianych ujęć miasto ma zabezpieczenie w wodę z ośmiu studni pełniących rolę awaryjnych. Nasza stacja prowadzi monitoring jakości wody zarówno w zakresie parametrów podstawowych tj. monitoring kontrolny jak i przeglądowy.W bieżącym roku ukazało się rozporządzenie w sprawie jakości wody do spożycia, które spowodowało, że na podstawie monitoringu jakości wody do spożycia wydawane są  orzeczenia o jakości wody jak i ich ocena okresowa.

Adresatem problematyki regulowanej rozporządzeniem w sprawie jakości wody do spożycia są: przedsiębiorstwa wodociągowo-kanalizacyjne, Państwowa Inspekcja Sanitarna, konsumenci i organy samorządu terytorialnego. Znaczna część obowiązków dotyczy bezpośrednio przedsiębiorstw wodociągi i kanalizacja. W nowych przepisach uszczegółowia się obowiązki prowadzenia regularnej wewnętrznej kontroli jakości wody, informowanie właściwego miejscowego inspektora sanitarnego  o pogorszeniu jakości wody, uzgadnianie harmonogramu pobierania próbek wody do badań, wykonanie stałych punktów czerpalnych wody. Zauważa się, że zarządcy nie są przygotowani do realizacji zadań na nich nałożonych.

Dotyczy to wykonania stałych punktów poboru wody na sieci oraz zakresu badania jakości wody do spożycia w ramach monitoringu przeglądowego. Zgodnie z rozporządzeniem badaniu poddane winny być parametry fizyko-chemiczne wody zawarte w załączniku do rozporządzenia w ilości 41parametrów. Do dnia dzisiejszego nie nastąpiła zmiana uregulowań prawnych, która zwolniłaby przedsiębiorstwa od tego obowiązku. Wodociąg koszaliński jako wodociąg duży o wydajności 21 tys./m³/d dostarczający wodę dla miasta ponad 100 tys. pełni rolę zasadniczą w życiu jej mieszkańców. Przeprowadzone badania jakości wody potwierdzają, że jakość wody do spożycia jest bezpieczna dla zdrowia ludzi .W zakresie badanych parametrów fizyko-chemicznych  nie stwierdzono również  ich przekroczeń. Na dzień dzisiejszy nie są badane wszystkie obowiązujące parametry wody z zakresu monitoringu przeglądowego. Jest to sprawa znalezienia ich wykonawców jak również kosztów badań .

2.1. Domy pomocy społecznej.
W grupie tej na terenie Koszalina działalność prowadzona jest w jednym obiekcie tj. w Domu Dziennego Pobytu ”Złoty Wiek” w Koszalinie. Obiekt w roku 2007r. nie był kontrolowany. 
2.2 Zakłady fryzjerskie, kosmetyczne, odnowy biologicznej i tatuażu.

Nadzorem sanitarnym objęto 107 zakładów fryzjerskich , 26 zakładów kosmetycznych, 2 zakłady tatuażu, 25 zakładów odnowy biologicznej i 10 innych zakładów, w których są świadczone łącznie więcej niż jedna z usług . Nieprzestrzeganie wymagań sanitarnych przy świadczeniu usług w zakładach fryzjerskich i kosmetycznych stwierdzono w 4 przypadkach, nałożono 4 mandaty karne na kwotę 750,00 zł. Mandaty nakładane były głównie za brak dezynfekcji i sterylizacji narzędzi oraz brak środków dezynfekcyjnych. W pozostałych obiektach stan sanitarno-porządkowy nie budził zastrzeżeń. W zakładach kosmetycznych wymagana sterylizacja narzędzi wielokrotnego użytku prowadzona była w autoklawach. Nie znaczy to, że są one na wyposażeniu każdego z zakładów. Wyjściem stało tu się korzystanie z usług Centralnej Sterylizatorni Szpitala Wojewódzkiego w zakresie sterylizacji narzędzi. Podczas kontroli przeglądane były umowy na sterylizację oraz sposób przechowywania i pakietowania narzędzi, data ważności procesów sterylizacji.
2.3. Baseny kąpielowe.

W grupie tej na terenie Koszalina znajduje się pod nadzorem jeden basen o działalności całorocznej. W tym roku poszerzono zakres parametrów mikrobiologicznych badania jakości wody basenowej o Pseudomonas aeruginosa /pałeczka ropy błękitnej/. W przypadku wykrycia przedmiotowej bakterii powiadamiano o tym fakcie zarządcę basenu w celu przeprowadzenia dezynfekcji wody. Zauważa się, że obecność w/w bakterii w wodzie stawia trudności w jej usunięciu i jest dość powszechna. Nie wystarczają tu dotychczasowe procesy dezynfekcyjne z użyciem związków chloru jako środka dezynfekującego.

Utrudnieniem w prowadzonej kontroli jakości wody jest brak uregulowań prawnych obejmujących wymagania dla wody basenowej.

Z bieżących kontroli na uwagę zasługuje fakt, że dla korzystających z basenu szczególnie w okresie zimowym brak jest szatni odzieży wierzchniej, która działałaby w czasie otwarcia basenu. Udostępniane do dyspozycji szafki odzieżowe w części tzw. „suchej stopy” na basenie nie spełniają prawidłowo swojej funkcji    z uwagi na ich wielkość. Trudno w nich pomieścić odzież zimową wierzchnią, obuwie i pozostałą. 

2.4 Dworce kolejowe i autobusowe.

Na terenie Koszalina: 1 dworzec autobusowy i 1 kolejowy w Koszalinie. Kontrole bieżące dworca PKP w Koszalinie wykazały brak czystości i porządku bieżącego w poczekalni i holu. Ukarano dwukrotnie mandatami karnymi na kwotę 250 zł osobę odpowiedzialną zatrudnioną przez firmę prowadzącą usługi w zakresie utrzymania porządku na dworcu PKP w Koszalinie. Kontrola sprawdzająca wykazała poprawę stanu sanitarno- porządkowego. 
Na dworcu  PKS nie notowano zastrzeżeń do bieżącego stanu sanitarno – porządkowego.

2.5. Stan sanitarny środków transportu publicznego.

Skontrolowano 9 środków transportu publicznego (cztery autobusy PKS, dwa autobusy turystyczne, jeden samochód pogrzebowy i dwa do przewozu bielizny szpitalnej). Stan sanitarno-porządkowy samochodów i autobusów nie budził zastrzeżeń.

2.6.Inne obiekty.

W okresie sprawozdawczym przeprowadzono 3 kontrole zakładów pogrzebowych na 4 działające na naszym terenie. Zastrzeżeń do tych obiektów nie notowano. 

W grupie inne obiekty użyteczności publicznej wydano na poprawę złego stanu sanitarnego pod względem technicznym 3 decyzje administracyjne .

2.7. Gospodarka odpadami stałymi i ciekłymi.

W trakcie prowadzonych kontroli obiektów  użyteczności publicznej kontrolą obejmuje się miejsca składowania odpadów stałych. Odpady stałe gromadzone były głównie w pojemnikach o pojemności 1100l i 240l, usytuowanych na utwardzonym terenie. Nie notowano przepełnień pojemników, jak również czystości wokół nich. Wywóz odpadów stałych prowadzony był głównie przez Przedsiębiorstwo Gospodarki Komunalnej w Koszalinie Sp. z o.o. 
ul. Komunalna 5 i firmę „Ekosan” z Koszalina posiadającą koncesje do prowadzenia przedmiotowej działalności. 

2.8. Ustępy publiczne.

Na terenie miasta czynne były 4 ustępy publiczne. Nie notowano zastrzeżeń higieniczno-sanitarnych w tych obiektach. Zapewniono w nich bieżącą ciepłą wodę, mydło w płynie, ręczniki jednorazowego użytku i papier. 
2.9. Inne zagadnienia.

Tereny rekreacyjne - w okresie sprawozdawczym nie były kontrolowane. Zachowanie czystości i porządku w miejscowościach należy do zadań własnych gospodarza terenu.

2.10. Stan sanitarny bazy noclegowej.

Hotele - w stosunku do roku ubiegłego liczba obiektów posiadających nadanie kategorii obiektu potwierdzoną decyzją wojewody nie uległa zmianie. Jak dotychczas są to  3 obiekty, hotel „Gromada”, hotel „Formuła”,  hotel 2 VC .

 Nie notowano w nich zastrzeżeń w zakresie wymagań sanitarno-higienicznych.

Motele- w  ewidencji stacji w mieście mamy dwa działające  motele. Były to motel „Monika” i „Viktoria”. Stan sanitarny nie budził zastrzeżeń.
Z innych obiektów,  w których świadczone są usługi hotelarskie należy wymienić  dwa .Są to Hotelik „Koral” i Hotelik” Gwardia”, w których podczas kontroli nie stwierdzono zastrzeżeń do stanu sanitarnego. Standard bazy noclegowej w tej grupie uległ dalszej poprawie dzięki wymianie umeblowania, wymianie powierzchni połogowych.

2.11. Cmentarze i przewóz zwłok.

W Koszalinie istnieje jeden cmentarz komunalny, przy którym znajduje kaplica cmentarna. Działający na terenie cmentarza Zakład Usług Pogrzebowych Przedsiębiorstwa Usług Komunalnych w Koszalinie zarządza cmentarzem jak  i wspomnianą kaplicą. Dokonano kontroli bieżącej obiektu, która  nie wykazała zastrzeżeń sanitarno-technicznych.

Na nowej części cmentarza w Koszalinie alejki zostały wyłożone polbrukiem, ustawiona została również biotoaleta.

W mieście działają trzy zakłady pogrzebowe zajmujące się sprawami pochówku.

Każdy z nich na wyposażeniu obiektu posiada specjalistyczny środek transportu spełniający stawiane mu wymagania oraz niezbędne zaplecze do przechowywania zwłok. W bieżącym roku zmiana przepisów spowodowała, że dotychczasowe kontrole związane z oceną warunków przewozu zwłok na terenie kraju nie obowiązują. Odpowiedzialność za prawidłowość przewozu zwłok ponoszą świadczący usługę.

3. STAN SANITARNY OBIEKTÓW ŻYWIENIOWO – 

 ŻYWNOŚCIOWYCH

Charakterystyka ogólna

W roku 2007 nadzorem sanitarnym na terenie Koszalina objętych było 1003 obiektów  żywnościowo -żywieniowych w tym:

-     29  zakładów produkcji żywności  ( wytwórnie lodów, automaty do lodów, piekarnie, ciastkarnie, przetwórnia owocowo-warzywna, browar,  zakład garmażeryjny), 

-   533  zakłady obrotu żywnością ( sklepy spożywcze, kioski spożywcze, hurtownie spożywcze),

-   174  zakłady żywienia zbiorowego otwartego ( bary i drink- bary,   

    restauracje, kawiarnie, punkty małej gastronomii, pijalnie piwa),

-  105 zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego ( stołówki w domach wczasowych, stołówki w domach opieki społecznej, stołówki szkolne oraz w bursach i internatach, na koloniach i obozach, stołówki przedszkolne i w domu dziecka, w zakładach specjalnych, karnych  i stołówki sezonowe prywatne),

-  2  zakłady prowadzący produkcję materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością ,

- 160 środki transportu żywności.

W roku 2007 skontrolowano 358 zakładów. W nadzorowanych zakładach przeprowadzono łącznie 956  kontroli sanitarnych  .

Osoby winne zaniedbań stwierdzonych podczas przeprowadzanych kontroli sanitarnych karano mandatami karnymi. 

Nałożono 49 mandatów karnych na sumę 10650 zł.

Najczęściej powtarzające się uchybienia sanitarne, w wyniku których

 nakładano mandaty karne to: 

-brak segregacji żywności w urządzeniach chłodniczych, brudna odzież ochronna lub jej brak,   

-brak środków do dezynfekcji rąk, 

-poszerzenie działalności bez uzgodnienia z Państwowym Powiatowym  Inspektorem Sanitarnym w Koszalinie. 

W roku sprawozdawczym nie wstrzymywano działalności obiektów.

W celu usunięcia nieprawidłowości natury sanitarno-technicznej, mających wpływ na jakość zdrowotną żywności produkowanej, magazynowanej i sprzedawanej wydano 70 decyzji administracyjnych.

Decyzjami najczęściej egzekwowano:

-  poprawę stanu technicznego pomieszczeń, w tym ścian, posadzek,

-  poprawę stanu technicznego urządzeń i sprzętu,

-  opracowanie i wdrożenie zasad systemu HACCP.

Ponadto wydano 134 decyzje określające spełnienie warunków zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej przy produkcji i obrocie środkami spożywczymi, 64 decyzje dopuszczające środki transportu do przewozu

 żywności.

      W okresie sprawozdawczym wpłynęło 61 wniosków interwencyjnych. Dotyczyły niewłaściwej jakości środków spożywczych, złego stanu sanitarnego posiłków, niewłaściwego usuwania odpadów, prowadzenia handlu obwoźnego wędlinami, rozszerzenia samowolnego działalności bez uzgodnienia, prowadzenia działalności produkcyjnej w antysanitarnych 

warunkach .   

W przypadku potwierdzenia się interwencji, osoby winne karano mandatami karnymi, a osobę wnoszącą interwencję powiadamiano pisemnie o sposobie załatwienia sprawy. Stan sanitarny kontrolowanych obiektów  poprawił się. Widoczna była także poprawa stanu technicznego obiektów. Zmiana ta związana była z wyposażaniem obiektów w coraz to nowocześniejszy, wysokiej jakości sprzęt i urządzenia. W sposób właściwy rozwiązana była również gospodarka odpadami poprodukcyjnymi i komunalnymi. Wszystkie zakłady posiadały podpisane umowy ze specjalistycznymi firmami. Część zakładów żywienia zbiorowego posiadała zainstalowane młynki koloidalne w celu eliminacji odpadów pokonsumpcyjnych i poprodukcyjnych. 

W związku ze zgłaszanymi interwencjami, dotyczącymi 

prowadzenia  działalności handlowej na ulicy przez drobnych 

sprzedawców, Państwowy  Powiatowy Inspektor Sanitarny w

Koszalinie skierował pismo do Prezydenta Koszalina o nie wydawanie zezwoleń na handel uliczny żywnością bez stosownych uzgodnień .

Podejmowane działania nadzorowe w roku 2007 w poszczególnych grupach obiektów przedstawia się następująco:

3.1 Zakłady produkcji żywości

3.1.1 Wytwórnie lodów

Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie były trzy wytwórnie lodów -  w tym jedna wytwórnia produkująca lody na skalę przemysłową. Wszystkie zakłady zostały skontrolowane .

W wyniku przeprowadzonych kontroli za stwierdzone uchybienia nałożono dwa mandaty karne na sumę 700 zł . 

Do badania laboratoryjnego pobrano 25 próbek lodów, z których 10 zostało zakwestionowanych ze względu na przekroczenie dopuszczalnej liczby Enterobacteriaceae.  Z zakwestionowanych próbek lodów 5 pobrano w wytwórni lodów produkujących na własne potrzeby. Producent we własnym zakresie wstrzymał produkcję, przeprowadził dezynfekcję pomieszczeń i sprzętu w zakładzie. Produkcja została wznowiona po przeprowadzonych  badaniach laboratoryjnych, w wyniku których  nie zakwestionowano lodów.  Zakwestionowano także pięć próbek lodów wyprodukowanych przez wytwórnię lodów przemysłowych. Zakwestionowana partia lodów w ilości 595 szt. została wycofana przez zakład i przekazana do utylizacji.

 Na producenta nałożono grzywnę w postaci mandatu karnego w wysokości 500 zł. W zakładzie przeprowadzono dezynfekcję maszyn, sprzętu i pomieszczeń produkcyjnych. Jakość zdrowotna ponownie pobranych do badania próbek lodów nie budziła zastrzeżeń.

W 2007r. wpłynęła interwencja dotycząca prowadzenia produkcji lodu w kostkach w przemysłowej wytwórni lodów w niewłaściwych warunkach higieniczno-sanitarnych. Przeprowadzona kontrola potwierdziła zarzuty, jak również wykazała prowadzenie działalności niezgodnie z zezwoleniem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie, co stwarzało ryzyko wtórnego zanieczyszczenia produktu. Producenta ukarano mandatem karnym w wysokości 200 zł.

 W wyniku kontroli sprawdzającej stwierdzono, że produkcja kostek lodu została przerwana, a pomieszczenia zakładu wykorzystuje się zgodnie z pierwotnym przeznaczeniem. 
 3.1.2 Automaty do lodów

 W roku 2007 były trzy  automaty do lodów będące pod nadzorem      Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie. 

Przeprowadzono cztery kontrole sanitarnych w dwóch obiektach. Nie wydawano decyzji administracyjnych. Produkcja  oparta była o gotowe mieszanki lub proszki i odbywała  się  w cyklu zamkniętym z udziałem pracy ręcznej. W ramach urzędowej kontroli żywności pobrano do badań 16 próbek lodów w kierunku badania zanieczyszczeń mikrobiologicznych. Zakwestionowano 5 próbek lodów z uwagi na przekroczenie dopuszczalnej liczby bakterii z rodziny Enterobacteriaceae. Producent we własnym zakresie wstrzymał produkcję, przeprowadził zabieg dezynfekcji urządzeń, sprzętu i pomieszczeń produkcyjnych. Ponownie pobrane do badań próbki lodów nie wykazały zanieczyszczenia bakteriami chorobotwórczymi, w związku z czym produkcję wznowiono. Za powstałe nieprawidłowości na właściciela zakładu został nałożony mandat karny w wysokości  200 zł. Drugim mandatem w wysokości 100zł. właściciel w/w obiektu został ukarany w wyniku kontroli przeprowadzonej w związku z interwencją. 
Interwencja dotyczyła prowadzenia produkcji lodów i ciast bez uzyskania zezwolenia Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie. Przeprowadzona kontrola nie potwierdziła zarzutu, jednak stwierdzono, iż wskazane pomieszczenia częściowo służą jako magazyn produktów spożywczych. Właściciela zobowiązano do uzyskania decyzji  Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie na działalność.

 3.1.3. Piekarnie

Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie było 11 zakładów. Skontrolowano 10 zakładów, w których przeprowadzono 18 kontroli sanitarnych. W efekcie kontroli wydano trzy decyzje administracyjne. Wszystkie decyzje dotyczyły prolongowania terminu wykonania obowiązków wcześniej wydanych decyzji.

 W roku 2007 wyegzekwowano w piekarniach pięć  decyzji na poprawę stanu sanitarnego, w tym dwie decyzje wydane w 2006 r., 

W jednej piekarni prolongowano termin wykonania obowiązku decyzji dotyczącego zapewnienia gładkiej, łatwo zmywalnej, posadzki w hali produkcyjnej.  

Zmiana terminu wykonania wymienionego obowiązku, wynikała z podjęcia przez firmę decyzji o wykonaniu nowej posadzki, co wiązało się z przerwaniem produkcji w sezonie letnim 2007 r., to jest w okresie zwiększonego popytu na pieczywo oraz wysokimi kosztami inwestycji. Obowiązek wykonano.

W kolejnej piekarni na wniosek strony, Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny prolongował termin wykonania remontu ścian w istniejącej piekarni, ze względu na opóźnienia w realizacji planowanego  w II połowie 2007 roku  uruchomienia nowo wybudowanego zakładu i zaprzestania działalności w dotychczas funkcjonującej piekarni. Obowiązek w trakcie realizacji.   

W następnej piekarni - w związku z przedłużającym się opracowywaniem nowego projektu technologicznego (nieuwzględnionego w decyzji), na wniosek właściciela, Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie prolongował termin wykonania własnej decyzji, dotyczącej poprawy funkcjonalności piekarni oraz jej stanu technicznego, określając ostateczny termin wykonania obowiązków, t.j. wydzielenia pomieszczeń do przechowywania czystych i brudnych pojemników piekarniczych oraz wyeliminowania dojścia do toalety dla pracowników do końca pierwszego kwartału 2008r. Do badań laboratoryjnych pobrano 9 próbek (osiem  próbek zmiotek, jedną próbkę proszku do wypieku pieczywa). Zakwestionowano trzy próbki zmiotek, co świadczyło o braku higieny w zakładach. Do tutejszej Stacji wpłynęło pięć interwencji dotyczących zanieczyszczenia pieczywa ciałem obcym. 

Kontrole nie potwierdziły winy leżącej po stronie piekarni. W wyniku stwierdzonych i innych uchybień nałożono 4 mandaty karne na kwotę  500 zł .

3.1.4 Ciastkarnie

Pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego 

w Koszalinie było 8 ciastkarni. W trakcie roku sprawozdawczego likwidacji uległa 1 ciastkarnia. Skontrolowano 7 ciastkarni, przeprowadzając w nich 25 kontroli sanitarnych. Wydano dwie decyzje administracyjne dotyczące poprawy warunków  techniczno- sanitarnych w zakładzie. Nałożono jeden mandat karny na kwotę

 200 zł, w związku ze stwierdzonymi uchybieniami. Przyczyną ukarania było:
- brak segregacji środków spożywczych w urządzeniach chłodniczych, 

w lodówce, w której przechowuje się zapas śmietany w workach,

przechowuje się również jaja,

- bardzo brudna podłoga w magazynie środków spożywczych, na której    bezpośrednio ustawione były komponenty do produkcji ciast,

- dwa kartony z margaryną poza urządzeniem chłodniczym, ustawione  na podłodze,

- brak czystości, porządku i segregacji odzieży w szafkach ubraniowych w szatni męskiej, brudna podłoga, w kącie brudna odzież robocza, butelki  po piwie. 

Do badań laboratoryjnych pobrano 34 próbki. Żadna próbka nie została zakwestionowana . Wniosków interwencyjnych na działalność ciastkarni nie było. W wyniku podejmowanych działań nadzorowych w 2007r. stan sanitarno-techniczny w skontrolowanych ciastkarniach nie zmienił się w stosunku do roku poprzedniego. 

3.1.5. Przetwórnie owocowo-warzywne

Pod nadzorem sanitarnym w analizowanym roku znajdowało się jeden   obiekt-chłodnia, w której odbywało się składowanie i  mrożenie warzyw i owoców (głównie truskawek) oraz pakowanie w opakowania zbiorcze z przeznaczeniem do dalszego przetwórstwa ,w kraju do produkcji soków oraz do krajów unijnych Niemiec i Holandii. W obiekcie tym przeprowadzono 6 kontroli sanitarnych w następstwie, których wszczęto postępowanie administracyjne, z uwagi na nie wykonanie obowiązków zawartych we wcześniej wydanych decyzji .

W między czasie w zakładzie wykonano szereg dodatkowych prac,

 a mianowicie: remont kapitalny hali sortowania owoców oraz hali produkcyjnej i komory chłodniczej. W pomieszczeniach tych naprawiono i wymieniono wykończenia powierzchni ścian, podłóg, sufitów, obudowano przewody instalacji elektrycznej, odnowiono konstrukcje maszyn i urządzeń, zamontowano nowe umywalki z bateriami i doprowadzoną wodą bieżącą zimną i ciepłą, odnowiono drzwi, ramy okienne, wymieniono wszystkie punkty świetlne na nowe , zamontowano nowe odboje od ścian w hali produkcyjnej 

i sortowni z tunelem oraz zapewniono wentylację mechaniczną nawiewno-wywiewną.

W związku z powyższym, strona wystąpiła z wnioskiem o zawieszenie postępowania egzekucyjnego i przedłużenie terminu wykonania obowiązków z uwagi na niedotrzymanie terminów przez podwykonawcę. 

Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie biorąc pod

uwagę argumenty strony oraz solidne, staranne wykonywanie remontu, przychylił się do pisma strony i zawiesił postępowanie egzekucyjne.

Jednocześnie na wniosek strony, prolongował termin wykonania obowiązku własnej decyzji dotyczącej doprowadzenia do należytego stanu technicznego regałów w komorze chłodniczej.

Natomiast za stwierdzone uchybienia sanitarne takie jak: 

-brak porządku i czystości w szatni dla personelu, brak porządku w szafkach pracowniczych,

 -brudne, przepełnione pojemniki na odpadki, brak przy umywalkach środków do dezynfekcji rąk,

nałożono mandat karny w kwocie 200 zł. 

Pobrano w ramach urzędowej kontroli żywności dwie  próbki środków spożywczych ( marchew mrożona, groszek zielony mrożony) do badania poziomu metali, ołowiu i kadmu. Próbki w badanym zakresie odpowiadały wymogom obowiązujących przepisów.

3.1.6 Browary i słodownie

Browar prowadzi produkcję piwa butelkowego i w kegach. Jest to przedsiębiorstwo średniej wielkości. Charakter produkcji: wielkoprzemysłowa w cyklu zamkniętym. Zakład posiada system zapewnienia jakości ISO 9001oraz wdrożone zasady systemu HACCP. 

Woda używana do produkcji, pozyskiwana jest z własnego ujęcia będącego pod stałym nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Koszalinie. Mycie i dezynfekcja prowadzane są w obiegu zamkniętym CIP, a procesy te monitorowane są komputerowo. Całość procesu technologicznego sterowana jest komputerowo. Programowana jest temperatura i inne konieczne parametry w procesie technologicznym, które są monitorowane.

W rozlewni elektronicznie monitorowane są parametry procesu pasteryzacji, z każdej partii przechowywane są również wyniki komputerowe.

W 2007r. Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie wydał decyzję zatwierdzającą butelkownię zakładu po jej rozbudowie.

Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne, podczas których nie stwierdzono uchybień sanitarnych, mandatów karnych nie nakładano. Nie pobrano także próbek do badań laboratoryjnych.
3.1.7. Zakłady garmażeryjne

Według ewidencji pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie był jeden zakład.

Skontrolowany zakład to zakład mały, częściowo zmechanizowanym, produkującym na potrzeby rynku lokalnego. W okresie sprawozdawczym nie nałożono mandatów karnych, nie wydawano decyzji administracyjnych . Pobrano do badań 15 próbek, żadna z nich nie została zakwestionowana. W porównaniu z 2006r. stan sanitarno-techniczny utrzymuje się na tym samym poziomie.

3.1.8. Inne wytwórnie żywności

W grupie tej uwzględniono następujący zakład: Firma Spożywcza ,,BRASKO”, zajmująca się rozlewem oleju z cystern do kontenerów o poj. 1000 litrów. Odbiorcami są zakłady produkcyjne z terenu całej Polski. Zakład ten nie był kontrolowany w roku sprawozdawczym. 

3.2 Zakłady obrotu żywnością 

3.2.1 Sklepy spożywcze

Według ewidencji na terenie Koszalina znajdowało się 315 obiektów, skontrolowano 80 obiektów, w których przeprowadzono łącznie 280 kontroli sanitarnych. W roku 2007 wydano 27 decyzji administracyjnych dotyczących poprawy stanu sanitarno- technicznego. W związku ze stwierdzonymi w trakcie kontroli uchybieniami sanitarnymi nałożono ogółem 8 mandatów karnych na kwotę 1300 zł . Decyzje związane z poprawą stanu sanitarnego dotyczyły:

- doprowadzenia do należytego stanu technicznego  ścian, sufitów, podłóg, stolarki drzwiowej, 

- naprawy lub wymiany na nowe wyposażenia sklepowego,

- opracowania i wdrożenia zasad system HACCP.

Obowiązki określone w 11 decyzjach wykonano, a termin wykonania 

2 decyzji przypada na I kwartał 2008r. W 2007 roku nadzorem sanitarnym objęto 21 supermarketów, o 1 więcej w stosunku do roku 2006, w tym:

- 7 należących do sieci ”Sano” 

- 4 należące do sieci   „Torg”

- 3 należące do sieci   „Lidl”

- 4 należące do sieci   „Biedronka” 

- 2 należące do PSS   „Pionier”

- 1 należący do sieci  „Carrfour”.

W analizowanym roku skontrolowano wszystkie supermarkety, w których przeprowadzono 42 kontrole sanitarne, w tym 16 kontroli interwencyjnych. Nałożono 3 mandaty karne na łączną kwotę 650 zł. Nie wstrzymywano działalności handlowej i nie wydawano decyzji dotyczących zakazu wprowadzenia produktu do obrotu. 

Ogółem, na wszystkie sklepy spożywcze  zgłoszono 26  interwencji, z czego w wyniku przeprowadzonej kontroli potwierdzono jedynie 5 interwencji . Potwierdzono : 
- sprzedaż nieświeżego mięsa w jednym ze sklepów należących do dużej sieci handlowej;  

- niehigieniczną sprzedaż pieczywa w jednym ze sklepów należących do dużej sieci handlowej ;

- niewłaściwą jakość zdrowotna ciastek z kremem na stoisku cukierniczym  w jednym ze sklepów należących do dużej sieci handlowej ;

-sprzedaż przeterminowanych produktów w dwóch, mniejszych sieciach osiedlowych; 
Osoby odpowiedzialne ukarano mandatami karnymi.
3.2.2. Kioski spożywcze

Według ewidencji, pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno 

Epidemiologicznej w Koszalinie było 135 kiosków. 

Skontrolowano 22, w których przeprowadzono 49 kontroli sanitarnych.

Nałożono 4 mandaty karne na kwotę 1300 zł za:

- prowadzenie działalności niezgodnie z posiadanym zezwoleniem-decyzją,

   - niewłaściwe przechowywanie środków spożywczych wymagających                    przechowywania w warunkach chłodniczych,

- niehigieniczną sprzedaż pieczywa,


- brak właściwej odzieży ochronnej,

- brak środków myjących, dezynfekcyjnych i ręczników   jednorazowego użytku,

- brak czystości i porządku w otoczeniu kiosku.

Wydano jedną decyzje administracyjną dotyczącą poprawy stanu technicznego.

3.2.3. Hurtownie spożywcze

Według ewidencji zarejestrowane były 64 hurtownie.                    

Skontrolowano 47 hurtowni, w których przeprowadzono 164 kontrole sanitarne. W roku 2007 wydano łącznie 15 decyzji administracyjnych.

dwie decyzje wydano na poprawę stanu technicznego, jedna z nich została wykonana, a termin realizacji drugiej upływa w pierwszej połowie 2008r. 

Jedną decyzję wydano na poprawę stanu technicznego i na wdrożenie zasad systemu HACCP. Ostatecznie termin wykonania obowiązków wyznaczono na koniec marca 2008r.

cztery decyzje dotyczyły obowiązku zapewnienia możliwości śledzenia drogi produktu (traceability), z czego 3 dotyczyły także poprawy stanu technicznego.

W dwóch hurtowniach obowiązki zostały wyegzekwowane. W jednej 

z  hurtowni wyegzekwowanie wykonania obowiązku identyfikacji produktów i możliwości ich śledzenia było poprzedzone wydaniem upomnienia, tytułu wykonawczego, postanowienia o nałożeniu grzywny wys. 500zł. oraz postanowienia o nałożeniu grzywny. Po wykonaniu obowiązku przez stronę postępowanie egzekucyjne zostało umorzone.

Decyzję na poprawę stanu technicznego oraz wprowadzenie systemu        „traceability” wydano na hurtownię mięsną . Uchybienia techniczne zostały usunięte przez nowego właściciela hurtowni, natomiast na obowiązek zapewnienia „traceability” ponownie wydano decyzję na nowego właściciela. 

W czasie przeprowadzonych kontroli sanitarnych nałożono 2 mandaty karne na kwotę 400zł. Przyczyną ukarania było w obu przypadkach brak zachowania bieżącej czystości zakładu, a w jednym także brak środków do mycia i dezynfekcji.
W 2007r. na działalność magazynów hurtowych odnotowano 5 interwencji. Dwie z nich dotyczyły nieprawidłowości w działalności małej hurtowni, a mianowicie złego stanu sanitarnego pomieszczeń oraz wykorzystywania do magazynowania żywności pomieszczeń bez zezwolenia Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie. Przeprowadzone kontrole sanitarne nie wykazały nieprawidłowości w magazynowaniu środków spożywczych, a także włączenia do zakładu nowych pomieszczeń. 

Stwierdzono natomiast niewłaściwy stan techniczny i brak wdrożenia zasad systemu HACCP. Nieprawidłowości usunięto, w związku z tym postępowanie administracyjne zostało umorzone.

Jedna interwencja dotyczyła śladów gryzoni, braku bieżącej wody oraz dostępu do toalety w magazynie jaj należącym do hurtowni . 

W wyniku przeprowadzonej kontroli stwierdzono niewłaściwy stan techniczny pomieszczeń oraz brak bieżącej wody. Właściciel zobowiązał się do natychmiastowego usunięcia uchybień, co potwierdziła przeprowadzona kontrola sprawdzająca.

Kolejną interwencję zgłoszono w związku z zakupem ud z kurczaka  o niewłaściwej jakości zdrowotnej w hurtowni w Koszalinie. Kontrola warunków przyjęcia, magazynowania środków spożywczych i faktur dostaw nie wykazała uchybień.

Przedmiotem jednej z interwencji był cukier „Kryształ” ,w którym stwierdzono stęchły zapach. Cukier został kupiony w hurtowni w Koszalinie. W dniu kontroli na stanie hurtowni nie było produktu pochodzącego z w/w partii. 

W wyniku prowadzonego postępowania wyjaśniającego próbkę cukru do badań pobrano w sklepie w Koszalinie, będącym jednym z odbiorców hurtowni.  Próbka została zakwestionowana ze względu na obcy zapach. 

O powyższym fakcie poinformowano właściwego terenowo Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Stargardzie Szczecińskim, a hurtownię zobowiązano do bezzwłocznego wycofania z obrotu kwestionowanej partii produktu. 

W okresie sprawozdawczym, w omawianej grupie obiektów pobrano do badań laboratoryjnych 67 próbek żywności, żadnej nie zakwestionowano.

3.3 Zakłady żywienia 

3.3.1. Zakłady żywienia zbiorowego otwartego.
Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora 

Sanitarnego w Koszalinie były 174 zakłady żywienia zbiorowego otwartego takie jak : kawiarnie, bary, restauracje, drink- bary i punkty małej gastronomii 

( smażalnie, fast- food, pijalnie piwa). Skontrolowano 53 zakłady, w których  przeprowadzono  222 kontrole sanitarne.

W celu poprawy stanu sanitarno-technicznego wydano ogółem 26 decyzji administracyjnych dotyczących : 

- doprowadzenie do należytego stanu technicznego podłóg, ścian, wyposażenia;

- brak zabezpieczenia zakładu przed dostępem gryzoni;

- opracowania i wdrożenia zasad systemu HACCP; 

- wprowadzenia i dokumentowania kontroli wewnętrznej.

Zgłoszono 16 interwencje dotyczące niehigienicznej produkcji żywności oraz niewłaściwej jakości zdrowotnej serwowanych potraw.

Pięć interwencji potwierdziło się, za co osoby odpowiedzialne ukarano        mandatami karnymi. Najczęściej powtarzające się uchybienia sanitarne, 

w wyniku których nałożono  19 mandatów karnych na kwotę 4050 złotych to:

- samowolne poszerzenie działalności gastronomicznej,

- prowadzenie działalności w antysanitarnych warunkach,

- niewłaściwe przechowywanie środków spożywczych

  mikrobiologicznie nietrwałych,

- brak środków dezynfekcyjnych i ręczników jednorazowego użytku,

- niewłaściwa higiena osobista pracowników ( brudna odzież ochronna, brak   odzieży ochronnej).

 3.3.2. Zakłady żywienia zbiorowego zamkniętego.
3.3.2.1. Bufety – przy zakładach pracy

W 2007r. pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej  w Koszalinie, znajdowało się 28 bufetów. 

Ocenę stanu sanitarnego na podstawie arkuszy, przeprowadzono w trzech zakładach.

Wszystkie oceniono jako zgodne z obowiązującymi wymaganiami.

W 5 bufetach, analizę zagrożeń prowadzi się na podstawie opracowanych instrukcji i procedur GHP i GMP.

Wydano 2 decyzje administracyjne, które dotyczyły:

- zapewnienia umywalki do mycia rąk w bufecie wydzielonym z części sali konsumpcyjnej,

- doprowadzenia do należytego stanu technicznego dwukomorowego  zlewozmywaka, wykładziny podłogowej, powierzchni ścian, drzwi 

wejściowych do bufetu, stolarki okiennej,

- doposażenia zakładu w dwudzielną szafkę na odzież osobistą i ochronną, 

- wydzielenia miejsca na sprzęt porządkowy i środki czystości,

- wdrożenie zasad systemu HACCP.

Podczas kontroli sprawdzającej stwierdzono wykonanie obowiązków.

W drugim przypadku, na wdrożenie zasad systemu HACCP, wydano decyzję umarzającą gdyż obowiązki zostały wykonane po  przekazaniu stronie zawiadomienia o wszczęciu postępowania.

Mandatów karnych nie nakładano, próbek żywności nie pobierano.

3.3.2.2. Bloki żywienia w szpitalach

Szpital Wojewódzki w Koszalinie, ul. Chałubińskiego 7.   
Przeprowadzono jedną kontrolę sanitarną. Wydano jedną decyzję administracyjną na poprawę stanu technicznego, dotyczącą poprawy stanu technicznego posadzek w pomieszczeniach: 

- obieralni warzyw, przygotowania jarzyn, garmażerki mięsnej, zmywalni naczyń kuchennych, kotłów warzelnych;

- poprawy stanu technicznego okien w pomieszczeniach garmażerki mięsnej i przygotowalni jarzyn. 

W ciągach technologicznych procesów produkcyjnych wydzielone są strefy wykonywanych czynności czystych i brudnych. Czystość wizualna sprzętu produkcyjnego, urządzeń technologicznych nie budziła zastrzeżeń. Higiena osobista personelu: prawidłowa –wszyscy pracownicy zatrudnieni w kuchni posiadali właściwą odzież ochronną. Przy umywalkach do mycia rąk zapewniono niezbędne przybory sanitarne (mydło w płynie, środki do dezynfekcji rąk, ręczniki jednorazowego użytku). Przy wszystkich umywalkach zapewniono dopływ bieżącej wody zimnej i gorącej. Próbki kontrolne posiłków były odkładane ze wszystkich potraw wchodzących w skład danego posiłku, każda próbka przechowywana była w urządzeniu chłodniczym w temperaturach od Oº C do 4º C. Warunki do mycia termosów – naczyń służących do transportu posiłków mycie termosów i innego sprzętu do przewozu żywności (garnki i bemary), odbywa się w kuchenkach oddziałowych. Dodatkowo przy kuchni centralnej wydzielone były pomieszczenie do mycia termosów, wracających 

z rozdzielni posiłków Oddziału Zakaźnego. Pomieszczenie to wyposażone jest w dwie komory do mycia i dezynfekcji z zabezpieczeniem wody bieżącej ciepłej i zimnej. Mycie i dezynfekcja termosów odbywała się zgodnie z opracowaną instrukcją, w której opisano sposób mycia, stosowane środki, sposób suszenia. W roku 2007 mandatów karnych nie nakładano, nie pobierano próbek wymazów sanitarnych ani próbek żywności.  

Specjalistyczny Zespół Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie,
 Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne. Jedna z nich to kontrola sprawdzająca  dotycząca wykonanie obowiązku decyzji PPIS w Koszalinie. Decyzja została wykonana. Druga to kontrola kompleksowa pionu żywienia (dotyczyła oceny stanu sanitarno- technicznego). Nie wydawano decyzji administracyjnych na poprawę stanu techniczno- sanitarnego. Kuchnia zlokalizowana jest w poziomie piwnic. Funkcjonalność pomieszczeń jak  i technologia procesów produkcyjnych zachowana. Czystość wizualna sprzętu produkcyjnego, urządzeń technologicznych bez uwag.

Opracowane i dokumentowane są procedury i instrukcje w zakresie:

-oceny prawidłowości i skuteczności procesów czyszczenia ze szczególnym uwzględnieniem mycia i dezynfekcji oraz stosownych środków myjących i dezynfekujących. Były wyznaczone osoby do sporządzania środków myjących i dezynfekujących oraz prowadzenia tych zabiegów; 

- oceny stanu zdrowia i higieny osobistej osób biorących udział w procesie produkcji: każdego dnia dokumentowana była ocena stanu zdrowia i higieny  osobistej pracowników;

- oceny skuteczności zabezpieczenia zakładów przed dostępem szkodników.  Szpital posiada program zabezpieczenia zakładu przed szkodnikami.  Program ten był realizowany na bieżąco; 

- oceny jakości zdrowotnej wody stosowanej w zakładzie do celów 

technologicznych: kuchnia posiada aktualne wyniki badania wody. 

 Badanie to prowadzone było jeden raz w roku, a wyniki podłączano do dokumentacji;

- oceny usuwania odpadów w tym pokonsumpcyjnych i poprodukcjnych. Pojemniki znajdujące się w pomieszczeniach kuchennych były myte i dezynfekowane zgodnie z instrukcjami przez wyznaczone osoby;

- oceny jakości dostarczanych do zakładów surowców i wyrobów gotowych. Prowadzono systematyczną kontrolę przez wyznaczoną osobę, jakości dostarczanych do szpitali surowców i wyrobów gotowych, oceniany jest również stan opakowań, jeżeli zachodzi taka potrzeba dokonywano pomiaru temperatury. Żywność, a zwłaszcza mięso, wędliny, drób i ryby  przyjmowane były tylko ze stosownymi dokumentami;

-oceny warunków przechowywania surowców, półproduktów:

kontrolowano warunki przechowywania surowców, monitorowano 

temperatury w urządzeniach chłodniczych (dwa razy dziennie co potwierdzano stosownymi zapisami w zeszytach), ponadto prowadzano była na bieżąco kontrola rotacji zapasów i kontrola terminów przydatności do spożycia;

-oceny poprawności procesów technologicznych: polega to na sprawdzaniu  czy na poszczególnych etapach dany produkt lub półprodukt osiąga właściwe parametry technologiczne, sprawdzano i odnotowywano czas i warunki wychładzania potraw.   

Umywalki do rąk zaopatrzone były w mydło w płynie, środki dezynfekcyjne, ręczniki jednorazowego użytku. Próbki pokarmowe sporządzano i przechowywano prawidłowo w temperaturze od (Oº C do 4ºC). Próbek żywności, wymazów ze sprzętu i rąk personelu, do badań laboratoryjnych nie pobierano. Mandatów karnych nie nakładano.

Kuchnia Centralna Niepublicznego Specjalistycznego  Psychiatrycznego
Zakładu Opieki Zdrowotnej ,,NON” Oddział w Koszalinie.

W roku 2007 przeprowadzono jedną  kontrolę. Kuchnia dzierżawiona jest przez

Przedsiębiorstwo Gastronomiczno -Handlowe. Funkcjonalność pomieszczeń jak i ciągi technologiczne procesów produkcyjnych były zachowane. Wydano 1 decyzję administracyjną na poprawę stanu technicznego. 
Dzierżawca kuchni prowadził kontrolę wewnętrzną w zakresie monitorowania

temperatur w urządzeniach chłodniczych, higieny personelu, kontrolowania jakości zdrowotnej dostarczanej żywności oraz prowadził i przechowywał dokumentację

umożliwiająca zidentyfikowanie podmiotów, które dostarczyły środki spożywcze do produkcji.   
Umywalki do mycia rąk zaopatrzone były w środki dezynfekcyjne, mydło w płynie, ręczniki jednorazowego użytki. Higiena personelu prawidłowa.
Próbki pokarmowe były prawidłowo sporządzane i przechowywane.

Inne zakłady żywienia zbiorowego zamkniętego

3.3.2.3 Stołówki w żłobkach 

W 2007 roku, nadzorem objęte były 4 stołówki znajdujące się w żłobkach, skontrolowano  wszystkie obiekty, przeprowadzając łącznie  6 kontroli sanitarnych i kontroli sprawdzających. 

Na podstawie arkusza oceny stanu sanitarnego, oceniono 4 stołówki, 

wszystkie ocenione były jako zgodne z wymaganiami sanitarnymi.

W jednym zakładzie dokonano oceny teoretycznej jadłospisu dekadowego, nieprawidłowości nie stwierdzono.

We wszystkich nadzorowanych obiektach, prowadzi się analizę zagrożeń na podstawie opracowanych instrukcji i procedur GHP i GMP.

W analizowanej grupie obiektów nie wydawano decyzji administracyjnych, mandatów karnych nie nakładano, próbek posiłków lub sanitarnych nie pobierano. Na działalność żywieniowo- żywnościową w żłobkach  podległych Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie nie wpłynęła żadna interwencja.

3.3.2.4 Stołówki szkolne

W ewidencji było  19 stołówek. Wszystkie stołówki są prowadzone przez ajentów prywatnych. Skontrolowano 13 stołówek , w których przeprowadzono 17  kontroli sanitarnych. 

W skontrolowanych obiektach była  opracowana i wdrożona dobra praktyka produkcyjna i higieniczna. Prowadzone były zapisy potwierdzające stosowanie dobrej praktyki higienicznej. Prowadzono monitoring:

- temperatur w urządzeniach chłodniczych, 

- przeprowadzanych zabiegów mycia i dezynfekcji, 

- wykonywanej dezynfekcji jaj i przyjęcia surowca,

- bieżącego stanu zdrowia i higieny osobistej zatrudnionych pracowników. Nałożono jeden mandat karny w wys. 200 zł. 

Wydano 6 decyzji administracyjnych dotyczących poprawy stanu sanitarno-technicznego stołówek szkolnych .

Zgłoszona została jedna interwencja dotycząca zbyt małej kaloryczności podawanych posiłków, nie potwierdziła się.  

3.3.2.5 Stołówki w internatach

W ewidencji były cztery stołówki, trzy zostały skontrolowane.                                          W stołówkach  prowadzona jest działalność w zakresie żywienia całodziennego młodzieży szkolnej zakwaterowanej w internacie . Produkcja posiłków odbywa się od surowca do gotowej potrawy.

 W zakładach  wdrożone były zasady dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej oraz udokumentowana kontrola wewnętrzna. Wydane zostały dwie decyzje dotyczące przeprowadzenia remontu pomieszczeń stołówek.  Pierwsza z decyzji dotyczyła obowiązku doprowadzenia do należytego stanu technicznego pomieszczeń, stolarki okiennej i drzwiowej oraz sprzętu wyposażenia w stołówce, kuchni właściwej i magazynach  Zespołu Państwowych Szkół Muzycznych w Koszalinie . Druga decyzja dotyczyła konieczności poprawy stanu technicznego pomieszczeń w stołówce internatu Zespołu Szkół przy ul. Gnieźnieńskiej. Termin obowiązków ustalono na rok 2008.

3.3.2.6 Stołówki w przedszkolach

W ewidencji było 22 stołówki przedszkolne. Skontrolowano 21 stołówek  - przeprowadzając 22 kontrole sanitarne.

We wszystkich skontrolowanych stołówkach wdrożone zostały zasady dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej. Prowadzona i dokumentowana była kontrola wewnętrzna. Wydano sześć decyzji  administracyjnych dotyczących poprawy stanu  technicznego. Decyzje dotyczyły:

-doprowadzenia do należytego stanu technicznego ścian i sufitów w magazynie warzyw stołówki Przedszkola nr.16 przy ul Szenwalda w Koszalinie ;                        

-doprowadzenia do należytego stanu technicznego pomieszczeń, stolarki okiennej i drzwiowej w stołówce   Przedszkola nr 15 w Koszalinie przy ul. Staszica11;

-przedłużenie na wniosek strony terminu  wykonania obowiązku doprowadzenia do należytego stanu technicznego korytarza w piwnicy stołówki Przedszkola nr.10 w Koszalinie przy ul Rzemieślniczej;

- umorzenia postępowania administracyjnego po usunięciu  uchybień w stołówce Przedszkola Miejskiego nr 7 w Koszalinie, przy ul. Piłsudskiego.

Podczas przeprowadzonych  kontroli sanitarnych, dokonano oceny teoretycznej czterech  jadłospisów dekadowych- wszystkie oceniono pozytywnie.
W omawianej grupie, nałożono jeden mandat karny na kwotę 500zł, miało to miejsce w przedszkolu prywatnym w Koszalinie, w którym podczas kontroli zgodności stwierdzono wiele nieprawidłowości, między innymi :

- nie przestrzeganie funkcji poszczególnych pomieszczeń,

- brak segregacji środków spożywczych w urządzeniach chłodniczych                                (w zamrażarce przechowuje się lody oraz drób mrożony),

- praktykowano mrożenie produktów poddanych wcześniej obróbce termicznej, 

- niewłaściwego mycia i wyparzania jaj,

- niewłaściwego sporządzania i przechowywania próbek  pokarmowych posiłków,                                                                                      

- braku  środków  dezynfekcyjnych.

Przeprowadzona kontrola sprawdzająca, wykazała usunięcie wszelkich nieprawidłowości. W omawianej grupie obiektów nie było wniesionych interwencji, próbek żywności do badań laboratoryjnych nie pobierano.

  3.3.2.7 Stołówki studenckie

W 2007 roku pod nadzorem był jeden bar studencki, posiadający decyzję Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie na prowadzenie działalności w zakresie produkcji dań mięsnych, rybnych, drobiowych, surówek, kanapek oraz sprzedaży wyrobów cukierniczych w opakowaniach jednostkowych i napojów.

W analizowanym okresie obiektu nie kontrolowano.

3.3.2.8.Stołówki w zakładach specjalnych i wychowawczych

Według ewidencji były cztery stołówki .Wszystkie zakłady zostały skontrolowane . Nie wydawano zaleceń .

3.3.2.9. Inne zakłady żywienia

W roku 2007 r. wg ewidencji były 2  zakłady tj. punkt wydawania posiłków w Caritas i punkt wydawania posiłków regeneracyjnych oraz przygotowywania       i wydawania śniadań w hurtowni spożywczej w Koszalinie.  W 2007 r. obiekty te nie były kontrolowane.

3.4 Środki transportu

Pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie,   w 2007r. było 160 środków  transportu do przewozu żywności.

Przeprowadzono 49 kontroli sanitarnych środków transportu do przewozu żywności . 

Ze względu na powszechne wdrażanie zasad systemu HACCP poprawiła się jakość usług transportowych , zwłaszcza pod kątem zachowania ciągłości łańcucha temperaturowego w przypadku żywności nietrwałej.  

3.5. Wytwórnie przedmiotów użytku.

3.5.1. Wytwórnia opakowań żywności

Według ewidencji nadzorem sanitarnym objęta były 2 wytwórnie.

Działalność tych zakładów prowadzona była w zakresie produkcji tacek jednorazowego użytku, folii i papieru do pieczenia żywności. Skontrolowano dwie wytwórnie opakowań, przeprowadzając cztery kontrole sanitarne (w tym : jedna kontrola związana była z poborem do badań próbek opakowań). 

Pobrane do badań pojemniki z tworzyw sztucznych nie były kwestionowane .

3.6  Postępowanie w ramach systemu RASFF (powiadomienie alarmowe o niebezpieczeństwie środków spożywczych i środków spożywczych zwierząt).
 Po otrzymaniu powiadomienia alarmowego bezzwłocznie ustalano, czy w obrocie handlowym znajduje się kwestionowana żywność, przeprowadzając kontrole w hurtowniach, sklepach, w trakcie których sprawdzono czy na stanie znajduje się kwestionowana partia żywności, gdzie została rozprowadzona. 

W przypadku stwierdzenia, iż na rynek lokalny nie trafiła kwestionowana partia żywności z konkretnym numerem serii i datą minimalnej trwałości, kończono postępowanie spisując protokół z kontroli. 

W roku sprawozdawczym otrzymano 22 powiadomienia alarmowe dotyczące:

1.Przekroczenia dopuszczalnego poziomu aflatoksyny w figach suszonych pochodzących z Grecji. Kwestionowanych  fig nie stwierdzono w obrocie handlowym.     

2. „Szpinaku rozdrobnionego zamrożonego”, ze względu na stwierdzenie przekroczenia najwyższego dopuszczalnego poziomu pozostałości związków ochrony roślin. Na skutek podjętych działań wycofano z obrotu 24 opakowania         kwestionowanego szpinaku. 

3.Partii dziecięcych miseczek plastikowych „z uszami”, zakwestionowanych przez Słownię, ze względu na przekroczenie dopuszczalnego poziomu migracji formaldehydu. W wyniku podjętych działań hurtownia wycofała kwestionowane miseczki we własnym zakresie.

4.Obecności bakterii Listeria  monocytogenes w produkcie: Panga- filet IQF.

   Na skutek podjętych działań stwierdzono, że ryba została

   skonsumowana przez kupujących, nie zgłoszono objawów zatrucia

   pokarmowego.  

5. Obecności żywych  roztoczy w suszonej śliwce kalifornijskiej. 

6. Migracji ołowiu i kadmu z wyrobów ceramicznych. W wyniku podjętych działań zniszczono komisyjnie 3  miseczki ceramiczne będące przedmiotem powiadomienia. 

7.Przekroczenia dozwolonego limitu migracji specyficznej  formaldehydu  z kubków  „Jabłko” z melaminy importowanych z Chin. Na skutek podjętych działań wycofano z obrotu 328 szt. Po oznakowaniu kubeczków stosowną etykietą ostrzegawczą, kubeczki trafiły ponownie do obrotu.

8.Przekroczenia dozwolonego limitu migracji specyficznej formaldehydu  w „salaterce 15 cm na stopce jabłko”. Wstrzymano sprzedaż 5014 szt. salaterek. 

 Po oznakowaniu salaterek stosowną etykietą ostrzegawczą, salaterki  

 trafiły ponownie do obrotu .

9. Zakwestionowanego Maku „Kresto”, z  uwagi na obecność żywych i martwych szkodników. 

  W wyniku działań podjętych wspólnie z dystrybutorem wycofano i zwrócono do producenta 146 opakowań .

10.  Przekroczenia obowiązujących limitów migracji ołowiu i kadmu z talerzy porcelanowych głębokich, śr. 20 cm, szkliwionych o pojemności 400 ml, barwy białej, obrzeże zdobione paskiem i szlaczkiem, na dnie talerza motyw niebiesko -żółty,  importowanych z Chin. Po kontroli sanitarnej wycofano z obrotu i dokonano zniszczenia 125 szt. talerzy.

11. Przekroczenia najwyższego dopuszczalnego poziomu benzo (a)piranu w oleju rzepakowym. Kontrola sklepu wykazała, że kwestionowany olej (12 szt.) został sprzedany odbiorcy indywidualnemu . 

12. Przekroczenia limitu migracji ołowiu i kadmu w talerzach ceramicznych głębokich,  śr.20,5cm, importowanych z Chin, przeprowadzono kontrolę sanitarną hurtowni, w wyniku której stwierdzono, że aktualnie na stanie hurtowni brak jest wyżej wymienionych talerzy.  

13.Stwierdzenia Moreli suszonych Bakalland, obecności szkodników żywych  i martwych.  Działania wykazały, że kwestionowane morele zostały sprzedane indywidualnemu odbiorcy. 

14. Stwierdzenia Moreli suszonych „Kresto”, obecności szkodników żywych    i martwych.  W wyniku podjętych działań wycofano z obrotu 132 szt. opakowań kwestionowanych moreli suszonych .

15 - 20. Stwierdzenia obecności żywych szkodników i ich pozostałości 

w następujących produktach:
- mieszance studenckiej, 

- orzechach laskowych,

- słoneczniku łuskanym, 

- orzechach włoskich,

- śliwce kalifornijskiej. 

W wyniku podjętych działań wycofano z obrotu  8 szt. opakowań orzechów włoskich i 4 szt. opakowań słonecznika łuskanego.

 21.  Ponadnormatywnej migracji ołowiu  i kadmu uwalnianego z talerzy ceramicznych 20,5 cm importowanych z Chin. Przeprowadzona kontrola sanitarna hurtowni wykazała, że aktualnie na stanie brak jest wyżej wymienionych talerzy.

Zgodnie z uzyskanymi informacjami hurtownia sprzedała wszystkie   talerze w formie detalicznej i w związku z powyższym brak było możliwości ustalenia osób, bądź podmiotów gospodarczych, które te talerze  zakupiły.  

22. Zapleśnienia oraz zmienionych cech organoleptycznych w produkcie: „Bryndza Slatina Soft   Cheese – Oryginalna bryndza słowacka- Ser pełnotłusty”, pochodzącym ze Słowacji. Skontrolowano sklepy spożywcze będące odbiorcami tego sera.
Nie stwierdzono w sprzedaży powyższego sera – został sprzedany. 

3.7 Postępowanie w ramach systemu RAPEX 

Po otrzymaniu powiadomień bezzwłocznie ustalano, czy w obrocie handlowym znajdują się kwestionowane kosmetyki, przeprowadzając kontrole w sklepach  fryzjerskich, kosmetycznych, supermarketach. W roku sprawozdawczym przeprowadzono 50 kontroli tematycznie związanych  z produktami kosmetycznymi oraz przemysłowymi zgłaszanymi w ramach systemu RAPEX  w zakładach  obrotu kosmetykami.
W przypadku stwierdzenia, iż na rynek lokalny nie trafiła kwestionowana

 partia kosmetyków z konkretnym numerem serii i datą minimalnej trwałości, kończono postępowanie spisując protokół z kontroli.


3.8 Współpraca między inspekcjami nadzoru nad  żywnością

W 2007 roku współpraca między inspekcjami nadzoru nad   żywnością oparta była przede wszystkim na :  wymianie bieżących informacji dotyczących tematycznych obszarów  działalności poszczególnych inspekcji, przekazywanie informacji dotyczących wyników badań laboratoryjnych do wykorzystania zgodnie z właściwością inspekcji . Ścisła współpraca merytoryczna w ciągu całego roku z Powiatowym Inspektoratem Weterynaryjnym w Koszalinie  dotyczyła kontroli miejsc sprzedaży artykułów pochodzenia zwierzęcego  punktów sprzedaży mięsa na targowisku miejskim w Koszalinie.   


W roku 2007 r.  wspólnie z Inspekcją Weterynaryjną zostało przeprowadzonych 6  wspólnych kontroli sanitarnych, w trakcie których sprawdzano jakość zdrowotną, dokumentację dotyczącą dostaw, warunki przechowywania, sposób znakowania mięsa i jego przetworów, higienę sprzedaży  oraz dokumentację środków spożywczych pochodzenia zwierzęcego, mięsa, drobiu, jaj, ryb ( w tym kontrola handlowych dokumentów identyfikacyjnych).

W każdym przypadku informowano Powiatowego Lekarza Weterynarii 

w Koszalinie o wycofaniu z obrotu artykułów spożywczych bądź o stwierdzeniu niewłaściwej jakości zdrowotnej żywności np. dotyczyło kiełbasy sprzedawanej na targowisku miejskim. Również w przypadku stwierdzenia w trakcie 

badań niewłaściwego znakowania produktów pochodzenia zwierzęcego -  sprawę przekazywano właściwemu Lekarzowi Weterynarii postanowieniem  

o przekazaniu sprawy zgodnie z właściwościami urzędu.

Ogółem, w roku sprawozdawczym wydano  takich 15 postanowień .

W trakcie roku sprawozdawczego Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny   w Koszalinie także otrzymywał informacje pisemne dotyczące działań podejmowanych przez Inspekcję Handlową oraz Inspekcję Weterynaryjną, realizowanych we  wspólnych obszarach tematycznych .

3.9 WSPÓŁPRACA ZE ŚRODKAMI MASOWEGO 

PRZEKAZU:

 Problematyka żywienia i żywności budziła duże zainteresowanie mediów, zwłaszcza w kontekście informacji przekazywanych w mediach ogólnopolskich np. dotyczących włośnicy, a także w kontekście sezonu turystycznego

 i grzybowego. Wypowiedzi w środkach  masowego przekazu udzielał Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie oraz jego rzecznik prasowy. I tak:

- w  lutym 2007roku –informacja dla  Radia „Koszalin” oraz dla gazety lokalnej „Miasto” na temat skażenia mąki mykotoksynami .

--w marcu 2007 r. – informacja dla „Głosu Koszalińskiego” na temat „Niezdrowej żywności.”

-w kwietniu 2007 roku –informacja dla rozgłośni Radia „Vox”  na temat przygotowania do sezonu obiektów żywieniowo-żywnościowych wypoczynku dzieci i młodzieży. 
- w lipcu 2007roku- informacja  dla TV „Max” oraz Radia Koszalin na temat grzybów leśnych, a dla dziennika „Miasto”- w sprawie przebiegu kontroli obiektów żywieniowych pasa nadmorskiego, zaś dla „Głosu Koszalińskiego”  i radia „VOX” informacja z przebiegu sezonu. 

- w sierpniu 2007 roku –informacja na temat stanu sanitarnego Ośrodka wypoczynku dzieci i młodzieży. Dla Radia Koszalin w sprawie kontroli punktów małej gastronomii w pasie nadmorskim oraz informacja w sprawie prawidłowego żywienia dzieci w związku z rozpoczynającym się rokiem szkolnym.  Informacja dla telewizyjnej „Kroniki” oraz dla Radia Koszalin na temat zatruć grzybami, 

- we wrześniu 2007 roku informacja dla Radia Koszalin w sprawie możliwości sprawdzania grzybów oraz w sprawie kontroli atestów na grzyby sprzedawane na targowisku w Koszalinie,

-w grudniu 2007 r. informacja dla Głosu Koszalińskiego oraz dla dziennika „Miasto”, a także dla Regionalnej TV Szczecin, Oddział Koszalin w sprawie jaj pochodzących z ferm zagrożonych ptasią grypą.

Również w grudniu została zorganizowana w siedzibie PSSE Koszalin konferencja prasowa dla mediów, dotycząca ptasiej grypy oraz bezpieczeństwa żywienia w kontekście zagrożeń związanych z ptasią grypą. 

4. OCENA STANU SANITARNEGO I WARUNKÓW PRACY

4.1. Charakterystyka ogólna

W 2007 roku w ewidencji Sekcji Higieny Pracy znajdowało się  312 zakładów pracy, w których zatrudnionych było 14301 pracowników. 

W narażeniu zawodowym pracowało 797 osób.
Do zadań Sekcji należał nadzór oraz kontrola w zakresie:

- przestrzegania wymagań higienicznych i zdrowotnych w zakładach pracy,  

- przestrzegania obowiązków wynikających z ustawy o substancjach 

i preparatach chemicznych, cytostatykach, środkach ochrony roślin, produktach biobójczych, detergentach i prekursorach narkotyków kategorii 2 i 3,

- narażenia pracowników na czynniki o działaniu rakotwórczym 

i szkodliwe czynniki biologiczne w środowisku pracy.

W 2007 roku skontrolowano 90 zakładów pracy. 

W czasie kontroli stwierdzono:

- brak oceny ryzyka zawodowego na stanowiskach pracy z uwzględnieniem narażenia pracowników na działanie szkodliwych czynników biologicznych -  

w 8 zakładach,

- brak klasyfikacji i wykazu szkodliwych czynników biologicznych 

w środowisku pracy -  w 8 zakładach,

- brak aktualnych badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia 

w środowisku pracy– w 11 zakładach,

- brak rejestru czynników szkodliwych dla zdrowia – w 2 zakładach,

- brak rejestru chorób zawodowych – w 1 zakładzie,

- brak aktualnych zaświadczeń lekarskich pracowników– w  1 zakładzie,

- brak stanowiskowych instrukcji bezpieczeństwa i higieny pracy oraz instrukcji dotyczących magazynowania niebezpiecznych substancji i preparatów chemicznych – w 2 zakładach,

- brak aktualnych spisów oraz kart charakterystyki wprowadzanych do obrotu niebezpiecznych substancji i preparatów chemicznych – w 2 zakładach,

- brak znaków nakazujących stosowanie odpowiednich środków ochrony indywidualnej – w 2 zakładach,

- brak książki kontroli sanitarnej – w 3 zakładach,

- nieodpowiedni stan techniczny pomieszczeń higieniczno-sanitarnych dla pracowników  – w 3 zakładach,

- nieodpowiedni stan techniczny pomieszczeń produkcyjnych – w 1 zakładzie,

- przekroczenia normatywów higienicznych czynników szkodliwych dla zdrowia w środowisku pracy – w 5 zakładach.

Wydano 38 decyzji administracyjnych dotyczących, m.in.:

- prowadzenia badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia,

- wprowadzania do obrotu niebezpiecznych substancji i preparatów chemicznych,

- doprowadzenia do właściwego stanu technicznego pomieszczeń produkcyjnych i higieniczno-sanitarnych dla pracowników,

- sporządzenia klasyfikacji i wykazu szkodliwych czynników biologicznych 

w środowisku pracy i dokonania oceny ryzyka zawodowego z uwzględnieniem narażenia pracowników na działanie w/w czynników,

- wprowadzenia środków technicznych, zmian technologicznych i organizacyjnych wpływających na ograniczenie stężenia czynników szkodliwych dla zdrowia.

W 2007 r. wykonano 31 decyzji administracyjnych.

4.2. Narażenie zawodowe na czynniki szkodliwe w środowisku pracy

Na podstawie wyników pomiarów środowiskowych ustalono liczbę pracowników narażonych na czynniki szkodliwe występujące w zakładach pracy na terenie miasta Koszalin.

W porównaniu z rokiem ubiegłym przedstawia się to następująco:

	Rok
	Narażenie ogółem
	Hałas
	Pył
	Substancje chemiczne
	Drgania mechaniczne
	Mikro-

klimat
	Oświetlenie

	2006
	632
	543
	41
	11
	4
	27
	57

	2007
	731
	610
	7
	4
	68
	42
	0


Z powyższych danych wynika, że ogólna liczba narażonych pracowników 

w 2007 roku zwiększyła się w stosunku do 2006 roku o 99 osób. Wzrost ten dotyczy pracowników narażonych na hałas, drgania mechaniczne i mikroklimat. 

Powyższe jest wynikiem zwiększenia zatrudnienia w zakładach pracy, 

w których występuje narażenie na te czynniki. Natomiast narażenie zawodowe pracowników na pył i substancje chemiczne w porównaniu z 2006 r. uległo zmniejszeniu, co spowodowane było poprawą w  zakładzie warunków pracy przez usprawnienie systemów wentylacyjnych i wprowadzenie zmian technologicznych oraz organizacyjnych.

W zakładach pracy, w których występuje narażenie na hałas pracownicy wyposażeni zostali w odpowiednio dobrane ochronniki słuchu ( Bilsom, Peltor H6, H9). Strefy pracy zagrożonej hałasem oznakowano znakami nakazującymi stosowanie ochronników słuchu.

W narażeniu na pył zatrudnionych było 7 pracowników.

W przekroczeniu norm higienicznych czynników chemicznych pracowały 

4 osoby.

Na podstawie pomiarów środowiskowych wydano 5 decyzji na poprawę warunków pracy związanych z przekroczeniami pyłu i substancji chemicznych na stanowiskach pracy.

W mikroklimacie gorącym pracowało 18 osób. Osoby pracujące 

w mikroklimacie gorącym otrzymywały przez cały rok napoje zimne - wodę mineralną oraz odzież bawełnianą.

Mikroklimat zimny występował na 24 stanowiskach pracy. Osoby pracujące 

w mikroklimacie zimnym otrzymały odzież ocieplaną – kurtki, rękawice, buty filcowe, czapki.

Na drgania mechaniczne narażonych było 68 pracowników, którzy

zostali wyposażeni w środki ochrony indywidualnej – rękawice antywibracyjne posiadające certyfikat bezpieczeństwa i deklarację zgodności z normami.

4.3. Środki ochrony roślin

Pod nadzorem Państwowej Inspekcji Sanitarnej znajdowało się 8 obiektów prowadzących działalność w zakresie magazynowania i sprzedaży środków ochrony roślin, w tym 6 hurtowni i 2 sklepy.

W zakładach tych przeprowadzono kontrole sanitarne, podczas których stwierdzono, że:

- w kontakcie ze środkami ochrony roślin pracowało 31 osób, w tym 14 kobiet,

- pracownicy posiadali aktualne badania lekarskie o braku przeciwwskazań do pracy, przeszkolenia z zakresu BHP dotyczące stosowania środków ochrony roślin, wyposażeni byli w odzież roboczą i ochronną, 

- w magazynach znajdowały się stanowiskowe instrukcje BHP, spisy magazynowanych środków ochrony roślin,  apteczki pierwszej  pomocy 

oraz instrukcje udzielania pierwszej pomocy, odpowiednie regały (bądź palety) do przechowywania środków ochrony roślin, wentylacje mechaniczne wyciągowe oraz grawitacyjne.


4.4. Substancje i preparaty chemiczne, w tym produkty biobójcze, leki cytostatyczne i prekursory narkotyków.

W 2007 roku w zakresie wprowadzania do obrotu substancji i preparatów niebezpiecznych skontrolowano 18 zakładów pracy.

 Wydano 3 decyzje administracyjne dotyczące:

- brak aktualnych spisów oraz kart charakterystyki wprowadzanych do obrotu niebezpiecznych substancji i preparatów chemicznych,

- braku oznakowania miejsc przechowywania w/w substancji i preparatów 

oraz instrukcji określającej sposób ich składowania, pakowania, załadunku 

i transportu.

W zakresie stosowania niebezpiecznych substancji i preparatów chemicznych przeprowadzono 7 kontroli sanitarnych, w tym 3 w zakładach opieki zdrowotnej, podczas których nie stwierdzono nieprawidłowości. Pracodawcy stosujący w działalności zawodowej substancje i preparaty niebezpieczne posiadali aktualne spisy i karty charakterystyk tych substancji i preparatów. Produkty te przechowywane były w miejscach i opakowaniach odpowiednio oznakowanych i zabezpieczonych. Osoby pracujące w kontakcie 

z preparatami niebezpiecznymi posiadały aktualne orzeczenia lekarskie o braku przeciwwskazań do pracy na zajmowanym stanowisku, odbyły szkolenia 

w zakresie bezpieczeństwa i higieny pracy, wyposażone były w odzież roboczą 

i środki ochrony indywidualnej. Pracownicy zapoznani zostali z oceną ryzyka zawodowego na stanowiskach pracy oraz kartami charakterystyk preparatów niebezpiecznych.

Skontrolowano stosowanie substancji i preparatów chemicznych niebezpiecznych, w tym produktów biobójczych i prekursorów narkotyków 

w Szpitalu Wojewódzkim w Koszalinie w Zespole Higieny Szpitalnej oraz 

w  Specjalistycznym Zespole Gruźlicy i Chorób Płuc w Laboratorium Analitycznym i Pracowni Rentgenodiagnostyki.

Podczas kontroli nie stwierdzono nieprawidłowości.

Ponadto przeprowadzono kontrole w zakresie stosowania leków cytostatycznych, które podawane były w Szpitalu Wojewódzkim w Koszalinie 

(w 2-ch Oddziałach i 1 Poradni) oraz w Specjalistycznym Zespole Gruźlicy 

i Chorób Płuc (w 1 Oddziale).Wydzielone były pomieszczenia do przygotowywania leków cytostatycznych wyposażone w trzech przypadkach 

w loże laminarne, w jednym w dygestorium.

W pomieszczeniach do przygotowywania i przechowywania leków cytostatycznych znajdowały się oznakowane pojemniki na zużyte środki ochrony indywidualnej, wywieszone były szczegółowe instrukcje BHP dotyczące przygotowywania i podawania leków cytostatycznych.

W oddziałach prowadzone były rejestry podawanych leków cytostatycznych. 

Personel przygotowujący leki cytostatyczne stosował środki ochrony indywidualnej, sprzęt medyczny używany do podawania leków cytostatycznych był jednorazowego użytku. Pracownicy posiadali aktualne zaświadczenia lekarskie, nie stwierdzono przeciwwskazań do pracy z cytostatykami.

4.5. Ocena narażenia zawodowego na  czynniki rakotwórcze 

                       W 2007 roku pod nadzorem Sekcji było 27 zakładów pracy, w których występowało narażenie na czynniki lub procesy technologiczne o działaniu  rakotwórczym. Ogółem narażonych było 216 osób, w tym 67 kobiet 
i 149 mężczyzn. Narażenie zawodowe występowało na chromiany, benzen 

i pyły drewna twardego, związki niklu, epoksyetan, promieniowanie jonizujące.

W zakresie tym przeprowadzono kontrole sanitarne, podczas których stwierdzono, że: 

- prowadzone były rejestry prac i rejestry pracowników narażonych 

na substancje, preparaty, czynniki lub procesy technologiczne o działaniu rakotwórczym lub mutagennym w środowisku pracy, 

- pracownicy posiadali aktualne zaświadczenia lekarskie o braku przeciwwskazań do pracy, wyposażeni byli w odzież roboczą i środki ochrony indywidualnej, jak również  poinformowani zostali o narażeniu na czynniki rakotwórcze, 

- opracowano stanowiskowe instrukcje BHP oraz instrukcje  postępowania

na wypadek awarii.

Na podstawie wyników pomiarów środowiskowych w dwóch zakładach stwierdzono przekroczenia dopuszczalnych stężeń czynników rakotwórczych na stanowiskach pracy -  epoksyetanu  oraz pyłu drewna twardego. Oceniono, że warunki pracy były niezgodne z obowiązującymi przepisami. 

W związku z powyższym wystawiono decyzje w zakresie poprawy warunków pracy. 

Wydano jedną decyzję dotyczącą przedłożenia do wglądu aktualnych pomiarów środowiskowych czynnika rakotwórczego - pyłu drewna twardego. 

4.6 Choroby zawodowe

W roku sprawozdawczym wydano 3 decyzje dotyczące  choroby zawodowej narządu głosu. W jednym przypadku stwierdzono chorobę zawodową.

W dwóch przypadkach nie rozpoznano chorób zawodowych. Wydane zostały decyzje o braku podstaw do stwierdzenia chorób zawodowych.

4.7 Działania profilaktyczne

Zakłady pracy miały podpisane umowy z lekarzami posiadającymi uprawnienia do wykonywania badań profilaktycznych pracowników. 

Przeciwwskazań do prac na zajmowanych stanowiskach nie stwierdzono. Pracownicy wyposażeni byli w odzież roboczą oraz środki ochrony indywidualnej zgodnie ze sporządzonymi tabelami przydziału na danym stanowisku.

Podsumowanie

W 2007 roku na terenie Koszalina w ewidencji znajdowało się 312 zakładów pracy, w których zatrudnionych było 14301 pracowników.

W 41 obiektach stwierdzono przekroczenia wartości najwyższych dopuszczalnych stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia 

w środowisku pracy, co stanowi 13,1% zakładów. W przekroczeniach normatywów higienicznych pracowało 797 osób tj. 5,6% ogółem zatrudnionych. 

5. NADZÓR NAD WARUNKAMI HIGIENY W SZKOŁACH I INNYCH PLACÓWKACH OŚWIATOWO – WYCHOWAWCZYCH NA TERENIE KOSZALINA W 2007 r.


Sekcja Higieny Dzieci i Młodzieży zajmuje się zagadnieniami higienicznymi środowiska szkolnego. Prowadzi działalność ukierunkowaną na ochronę zdrowia dzieci i młodzieży przed nieprawidłowościami środowiska 

w szkołach i placówkach oświatowo-wychowawczych. Działalność kontrolna obejmuje ocenę stanu sanitarno-technicznego pomieszczeń obiektu kontrolowanego, w tym również  ocenę oświetlenia pomieszczeń, mikroklimatu ( temperatura, wentylacja), jak również  ocenę sanitarną sprzętu oraz urządzeń będących na wyposażeniu,  ocenę stanowiska pracy ucznia pod względem ergonomii, ocenę higieniczną tygodniowego rozkładu lekcji.
Charakterystyka ogólna


W 2007 r. na terenie całego powiatu koszalińskiego objęto  nadzorem sanitarnym ( przeprowadzono kontrolę) 233 placówki  oświatowo-wychowawcze, z tego na terenie miasta Koszalina -  98 placówek. Przeprowadzono kontrolę w 85 placówkach prowadzących całoroczną działalność ( żłobki, przedszkola, szkoły, świetlice, placówki pracy pozaszkolnej, internaty, szkoły wyższe) oraz  w okresie sezonu w 

13 placówkach, które prowadziły wypoczynek dla dzieci i młodzieży. 

Łącznie przeprowadzono w nich 110 kontroli sanitarnych.     

W 2007 roku skontrolowano większość znajdujących się w ewidencji placówek oświatowo-wychowawczych. Były to kontrole sanitarne kompleksowe. W szkołach kontrole kompleksowe obejmowały  ocenę stanu sanitarno-technicznego całego obiektu, ze szczególnym uwzględnieniem oceny pracowni chemicznych i komputerowych. Ponadto dokonywano  oceny higienicznej rozkładu lekcji, oceny dostosowania mebli szkolnych do wzrostu uczniów  ( dotyczy to również przedszkoli).  

W placówkach przeprowadzane były również kontrole sprawdzające  realizację wydanych zaleceń pokontrolnych  lub też wykonanie obowiązków nałożonych  decyzjami Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie, jak również kontrole interwencyjne. W 2007 r. interwencji złożonych oficjalnie dotyczących placówek oświatowo-wychowawczych zlokalizowanych na terenie Koszalina było 4. W przypadku  3  interwencji, kontrola potwierdziła zasadność wniesionych zarzutów. Dwie z nich dotyczyły nieprawidłowo sporządzonych  planów lekcji  tj. w Gimnazjum nr 6 oraz w Zespole  Szkół nr 9.  Trzecia interwencja dotyczyła wystąpienia u dzieci przedszkolnych pasożytów jelitowych.  

W roku 2007 na żadną z placówek oświatowo – wychowawczych znajdujących się na terenie Koszalina nie nałożono mandatów karnych.

5.1.Stan sanitarno-techniczny placówek stałych

W celu poprawy stanu sanitarno-technicznego placówek stałych na terenie Koszalina wydano w 2007 roku 16 decyzji administracyjnych . 

Decyzje wydano na poprawę stanu technicznego obiektów  i dotyczyły one głównie:

- wymiany stolarki okiennej, drzwiowej,

- doprowadzenia do należytego stanu technicznego sal lekcyjnych, holu, sali gimnastycznej, szatni na odzież wierzchnią,   pomieszczeń higieniczno-sanitarnych ( posadzki, ściany, sufity),

- zapewnienia bieżącej ciepłej wody przy umywalkach,

- naprawy nawierzchni boiska szkolnego.

Decyzje administracyjne nałożone zostały na następujące placówki ( na niektóre dwukrotnie, ze względu na zmianę terminu i wydania decyzji przedłużającej):

1. Zespół Szkół nr 11 ul. Jabłoniowa 

2. Zespół Szkół nr 2 ul. Jedności 

3. Zespół Szkół nr 9 ul. Jedności ( 2 decyzje)

4. Gimnazjum nr 9 ul. St. Staszica 

5. Środowiskowe Ognisko Wychowawcze TPD „ Horyzont”
6. Szkoła Podstawowa nr 7 ul. Wojska Polskiego ( 2 decyzje)                                          
7. Szkoła Podstawowa nr 9 ul. Powstańców Wielkopolskich

8. Zespół Szkół nr 10 im. Bolesława Chrobrego ul. Gnieźnieńska 

9. Szkoła Podstawowa nr 13 ul. Rzemieślnicza 

10. Szkoła Podstawowa nr 5 ul. Franciszkańska 

11. Przedszkole nr 14 ul. Wańkowicza 1

12. Politechnika Koszalińska ul. Śniadeckich 

13. Przedszkole  nr 22 ul. Chałubińskiego 

14. Żłobek Miejski Oddział „Jacek i Agatka” ul. Konstytucji 3 Maja.

Postępowanie administracyjne wdrażane jest wówczas, gdy remont obejmuje  duży zakres prac oraz wiąże się z  dużymi nakładami finansowymi, a także koniecznością wyłączenia placówki z zajęć lekcyjnych, (np. wymiana całej stolarki okiennej, malowanie ścian w całym obiekcie, wymiana posadzki). Stąd terminy wykonania wyznaczane są głównie na koniec wakacji. 

Całe postępowanie administracyjne - zawiadomienia  o wszczęciu postępowania, decyzje administracyjne - każdorazowo było przekazywane do wiadomości Urzędowi Miejskiemu, jako organowi prowadzącemu.

W celu uzyskania natychmiastowej  poprawy stanu sanitarno-technicznego niejednokrotnie odstępowano od wydawania decyzji, na rzecz doraźnych zaleceń. Poprawę taką placówki mogły uzyskać dzięki przeprowadzeniu prac stanowiących bieżącą konserwację np. drobne uzupełnienie glazury, doraźna naprawa posadzki, naprawa armatury sanitarnej, doraźne pomalowanie ścian.

Na przestrzeni kilku lat zauważalna jest pewna poprawa stanu sanitarno-technicznego szkół. Część placówek zmodernizowała zaplecze sanitarne (poprzez  wymianę glazury, terakoty, wyposażenia sanitarnego), część  szkół zmieniła lub jest w trakcie zmiany stolarki okiennej, wykładzin podłogowych. Spotykamy się niejednokrotnie z opinią dyrekcji placówek, że  otrzymują oni środki finansowe wyłącznie na te remonty, które zostały nakazane przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie. 

Obowiązujące przepisy prawne pozwalają Państwowej Inspekcji Sanitarnej wydawać decyzje administracyjne na poprawę stanu sanitarnego w dosyć wąskim zakresie, nie nakazują one nigdy przeprowadzenia gruntownego remontu placówki. W przypadku jednej ze szkół w Koszalinie należy stwierdzić, że  wymaga ona poważnego remontu. Jest to budynek  Zespołu Szkół nr 9 w Koszalinie. Na przestrzeni lat, z braku środków finansowych w szkole nie przeprowadzane były istotne remonty. W wyniku nieszczelności pokrycia dachowego, ściany i sufity w części pomieszczeń obiektu są w złym stanie technicznym. Ponadto w obiekcie stwierdzono w części  sal lekcyjnych  i korytarzach niewłaściwy stan techniczny stolarki okiennej  zniszczoną, mocno wyeksploatowaną posadzkę. Już w bieżącym 2007roku nałożono kolejną decyzję na poprawę stanu sanitarno-technicznego placówki.
Pomimo tak dużego zapotrzebowania na miejsca w żłobkach i przedszkolach, zauważa się w dalszym ciągu niewystarczającą dynamikę w poprawie ich stanu sanitarno-technicznego. Dyrekcja tych placówek przeprowadza głównie doraźne remonty.

5.2.  Stan czystości i porządku w placówkach 


W roku sprawozdawczym 2007 nie wnoszono zastrzeżeń co do stanu sanitarnego placówek. Szkoły i placówki oświatowo - wychowawcze utrzymane były w bieżącej czystości, urządzenia sanitarne będące w różnym stanie technicznym, były sprawne. W większości placówek w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych zapewnione były  przynajmniej minimalne warunki do utrzymania higieny tj. wyłożony był papier toaletowy  i mydło. W niewielu jeszcze szkołach dostępne są ręczniki jednorazowego użytku czy też suszarki do rąk. Pomieszczenia sanitarne oraz urządzenia były na bieżąco myte i dezynfekowane. 
5.3. Ocena warunków pobytu dzieci i młodzieży w placówkach 

nauczania i wychowania

Infrastruktura do prowadzenia zajęć z wychowania fizycznego

Rok 2007 nie przyniósł istotnej poprawy w infrastrukturze do prowadzenia zajęć z wychowania fizycznego. Część placówek posiada pełnowymiarowe sale oraz boiska szkolne, jak również  ma w swej infrastrukturze do prowadzenia zajęć, pełne zaplecze sanitarne w postaci natrysku, szatni, sanitariatów. W porównaniu z latami ubiegłymi stan sanitarno-techniczny pomieszczeń do prowadzenia zajęć z wychowania fizycznego utrzymuje się na tym samym poziomie, natomiast zauważalne jest pogorszenie stanu sanitarno-technicznego boisk szkolnych. 

 Wszystkie szkoły podstawowe na terenie naszego miasta posiadają w swojej infrastrukturze sale do prowadzenia zajęć sportowych. Z uwagi jednak na zwiększoną ilość godzin wychowania fizycznego część szkół, ze względów organizacyjnych zmuszona jest wykorzystywać hol szkolny do prowadzenia zajęć w klasach  I – III. 

Gimnazja,  powstałe na bazie szkół podstawowych, funkcjonujące  w obrębie tego samego budynku, mają możliwość korzystania  z  infrastruktury do zajęć wychowania fizycznego. 


W dalszym ciągu na terenie Koszalina funkcjonują jeszcze szkoły, które nie posiadają sali gimnastycznej w obrębie budynku szkolnego lub  też nie mają  boiska  w obrębie terenu zabudowy szkoły. Są to:

·  Zespół Szkół Sportowych ul. Zwycięstwa 117 –  brak boiska !

·  Katolicka Szkoła Podstawowa i Gimnazjum oraz Liceum Ogólnokształcące – brak boiska, 

·  Społeczna Szkoła Podstawowa i Gimnazjum Językowe „Nasza Szkoła” ul. Gałczyńskiego 17 – brak boiska,

· Zespół Szkół nr 9 ul. Jedności 9 – brak sali gimnastycznej i boiska,

· Zespół Państwowych Szkół Plastycznych - brak sali gimnastycznej i  boiska,

-  Informatyczne Liceum Ogólnokształcące  „ Computer College”  

ul. H. Modrzejewskiej 71 –  brak sali gimnastycznej i boiska.

 Młodzież ww. szkół korzystać musi z sal i boisk innych placówek lub  miejskich obiektów sportowych tj. hale sportowe KOS i R, stadionu „Bałtyk”, sali sportowej przy ul. Orlej. Obiekty te często  są znacznie oddalone od placówek szkolnych, co jest nie tylko dużym utrudnieniem organizacyjnym dla samych szkół, ale  przede wszystkim jest niewłaściwe pod względem utrzymania zdrowia i higieny  uczniów. Jednocześnie  należy zauważyć, że nic się od lat nie zmienia, jeżeli chodzi o korzystanie przez uczniów z natrysków po zakończeniu zajęć z wychowania fizycznego w placówkach posiadających zaplecze sanitarne przy kompleksie sportowym, co  winno stanowić elementarną zasadę higieny. Rozkład zajęć lekcyjnych, często ułożony pod kątem nauczycieli nie daje możliwości prawidłowego rozwiązania powyższego problemu.  

Większość szkół posiada na swoim wyposażeniu stary sprzęt sportowy oraz wyeksploatowane urządzenia sportowe. Wymagają one sukcesywnej wymiany na nowe, które posiadać będą odpowiednie atesty i certyfikaty dopuszczające do użytkowania. Szkoły winny wyposażać  zgodnie z wydawanymi zaleceniami, boiska oraz sale gimnastyczne w obowiązujące tablice informacyjne określające zasady bezpiecznego użytkowania  urządzeń i sprzętu sportowego.

Ocena higieniczna rozkładów zajęć lekcyjnych


Zgodnie z rozporządzeniem MENiS z dn. 31.12.2004r. w sprawie bezpieczeństwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkołach i placówkach (Dz.U. Nr 6 z 2003r., poz.69) dyrektorzy szkół mają obowiązek prawidłowego sporządzenia planu zajęć dydaktyczno-wychowawczych dla poszczególnych oddziałów. W ramach swoich statutowych zadań Państwowa Inspekcja Sanitarna dokonuje oceny higienicznego procesu nauczania,  poddając sprawdzeniu tygodniowych rozkładów zajęć lekcyjnych. W 2007r.ocenę rozkładów lekcji pod kątem higieny pracy umysłowej ucznia dokonano w 28 szkołach  ( 2006r. – 24 ). Oceniono 112 planów lekcji wykonując 336 oznaczeń.  Nieprawidłowości w rozkładach lekcyjnych  wystąpiły w 17 oddziałach ( 2006r. - 51).

Błędy stwierdzane w sporządzanych rozkładach lekcji wynikają przede wszystkim z :

· braku przerwy 20 minutowej oraz występowania pozostałych przerw krótszych niż 10 minut ( występują głównie przerwy 5 minutowe).
W 3  szkołach  były stosowane jeszcze 5-minutowe przerwy :

Gimnazjum nr 6 ul. Dąbka 1,  Gimnazjum w Zespole Szkół Sportowych  ul. Zwycięstwa 117, Zespół Szkół nr 9 ul. Jedności 9/

· nieprzestrzegania równomierności liczby godzin w poszczególnych   dniach tygodnia ( Gimnazjum nr 6, ZS nr 9)

· nieprzestrzegania limitu godzin w ciągu dnia pracy ucznia    

( Gimnazjum nr 6, ZS nr 9).

Każdorazowo przy stwierdzeniu  nieprawidłowości w ocenionych rozkładach zajęć lekcyjnych, udzielany jest instruktaż oraz wydawane są zalecenia z określonym terminem usunięcia nieprawidłowości. Strony po weryfikacji planów lekcyjnych w placówkach zobowiązane są przedłożyć je celem poddania ponownej ocenie. 

W/w sposób egzekwowania stwierdzanych nieprawidłowości w rozkładach zajęć lekcyjnych przyniósł zamierzony efekt. W porównaniu do roku 2006 zmniejszyła się liczba nieprawidłowości. 

Do Państwowej Inspekcji Sanitarnej najczęściej zgłaszane interwencje  rodziców ( choć anonimowe) dotyczą źle sporządzonych przez dyrekcje szkół  planów  lekcji. W roku sprawozdawczym oficjalnie złożono 2 interwencje 

w powyższej sprawie, których wniesienie było uzasadnione. Wskazane byłoby, aby przy ocenie i zatwierdzaniu rozkładów lekcji przez Kuratorium Oświaty przyjęto jednolite kryteria, które uwzględniałyby nie tylko wymaganą programem nauczania ilość zajęć, ale również aspekt higieny pracy umysłowej ucznia. 

Ergonomia

Zgodnie z wyżej cytowanym rozporządzeniem  placówki oświatowo-wychowawcze winny posiadać sprzęt dostosowany do wymagań ergonomii. Nowo nabywane wyposażenie musi być nabywane wyłącznie z odpowiednimi atestami i certyfikatami.


Odpowiednie dostosowanie stolików i krzeseł do wzrostu uczniów jest bardzo ważne z punktu widzenia higieny procesu nauczania. Ma ono bowiem wpływ na  postawę i zdrowie ucznia ( prawidłowe kształtowanie się kręgosłupa, prawidłowe funkcjonowanie narządów wewnętrznych). Konieczne jest utrwalenie w świadomości ucznia znaczenia właściwego doboru mebli do wzrostu, wyrobienie właściwego nawyku  oraz samokontroli.

Stan techniczny mebli szkolnych jest zróżnicowany. Jednak w większości szkół meble są  starego typu. Jeszcze w zbyt nielicznych szkołach, dla pojedynczych oddziałów, dokonano  zakupów nowych mebli.
Najczęściej spotykaną przyczyną nieprawidłowości jest:

· nauczanie w  systemie gabinetowym  (nie dotyczy klas I – III), co powoduje, że uczniowie po każdej godzinie lekcyjnej zmieniają klasę, 

· duże zróżnicowanie wzrostu u dzieci w tej samej grupie wiekowej 

(np. w gimnazjum spotyka się rozpiętość od 150cm do 190 cm).

Kontrolę stanowisk ucznia przeprowadzono w  19 placówkach szkolnych, łącznie oceniono  439 stanowiska pracy ucznia. W porównaniu do roku ubiegłego stwierdzamy w tym zakresie znaczną poprawę. 

Opieka medyczna w placówkach


Obecnie opieka medyczna w szkołach zapewniona jest poprzez opiekę pielęgniarską w formie zadaniowej, rzadko etatowej. Sporadycznie szkoły mają lekarza stomatologa. 

1. Opieka pielęgniarska – zapewniona jest we wszystkich szkołach podstawowych(10),gimnazjach (6), liceach  ogólnokształcących (3), zespołach szkół ogólnokształcących( 5), zespołach szkół ponadpodstawowych (10), 

2. Opieka stomatologiczna – zapewniona jest tylko  w 2 szkołach:

- Szkoła Podstawowa nr 4 w Koszalinie ul. Podgórna 46, 

- Zespole Państwowych Szkół Muzycznych w Koszalinie ul. Fałata32.

Dożywianie uczniów w szkołach


 Zdrowie dziecka, jego prawidłowy rozwój psychofizyczny, dobra dyspozycja do nauki zależy m.in. od racjonalnego odżywiania, w tym spożywania w ciągu dnia posiłku co 4 godziny. Natomiast pobyt większości uczniów w szkole wynosi co najmniej 5-6 godzin, a uczniów dojeżdżających nawet do 8- 10 godzin. Ponadto w przypadku dzieci pochodzących z rodzin ubogich, posiłek szkolny powinien być uzupełnieniem niedoborów w żywieniu u tych dzieci. Na podstawie uzyskanych podczas kontroli  informacji od dyrektorów szkół  na terenie Koszalina dożywianie uczniów prowadzone było głównie w formie obiadów dwudaniowych. Obiady takie wydawane były w 24 szkołach. Część obiadów sfinansowana była przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej, jak również przez Caritas.   Tylko jedna placówka szkolna na terenie Koszalina zapewnia swoim uczniom również drugie śniadanie. Jest to Katolicka Szkoła Podstawowa.

Bezpieczeństwo chemiczne w szkołach


W roku 2007r. w ramach bezpieczeństwa chemicznego, zgodnie z wytycznymi Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie kontynuowano w szkołach kontrole nad sposobem postępowania z przeterminowanymi odczynnikami chemicznymi występującymi w szkolnych pracowniach/laboratoriach. Na przestrzeni ostatnich lat, problem powyższy występował w 2005 w 16 placówkach, w 2006 tylko w 2, natomiast pod koniec roku 2007 żadna z placówek szkolnych nie posiadała w szkolnych pracowniach i laboratoriach, przeterminowanych niebezpiecznych substancji i preparatów chemicznych. Dyrektorzy szkół wywiązali się z wydanych zaleceń. Przekazali przeterminowane substancje i preparaty chemiczne odpłatnie do utylizacji specjalistycznym firmom. Na potwierdzenie powyższego, szkoły przedkładały dowody przekazania odpadów z wykazaną ilością wagową. 

Szkoły zakupiły nowe preparaty i odczynniki chemiczne w postaci zestawów do pokazów na zajęciach z chemii.  

5.4. Obiekty sezonowe

Na terenie miasta Koszalina w 2007r. działało 13 placówek letniego i zimowego wypoczynku dzieci i młodzieży. 

Odbyło się 5 półkolonii letnich i 5 zimowych w miejscu zamieszkania oraz 

3 formy wypoczynku letniego  ( tzw. formy wyjazdowe). 

Stałą bazą dla półkolonii  jak co roku są  kluby osiedlowe koszalińskich spółdzielni mieszkaniowych. Kluby te posiadają dobre i bardzo dobre warunki sanitarno – techniczne, są wyposażone w sprzęt do gier i zabaw, w sprzęt sportowy, audiowizualny, komputery.  Są to :

· Centrum Rozrywki „ Na Pięterku” ul. Jana Pawła II  w Koszalinie,

· Klub „ W Klocku” KSM Przylesie ul. Śniadeckich  w Koszalinie,

· Klub „Kanion” KSM Przylesie ul. Krzyżanowskiego w Koszalinie,

· Klub KSM „Nasz Dom” ul. Zwycięstwa 148 w Koszalinie,

· Klub „Przylesie” ul. Szenwalda 2.


W sezonie letnim na wypoczynek dzieci i młodzieży na terenie Koszalina zakwalifikowano : Gimnazjum nr 6, Zespół Szkół nr 11, internat  Zespołu  Państwowych Szkół Muzycznych.  Obowiązujące przepisy pozwalają zakwalifikować, zarówno obiekt wypoczynku  o bardzo wysokim standardzie, jak i takim, który spełnia absolutne minimum. Takie minimum dotyczące części mieszkalnej wypoczynku zapewniają szkoły. Sale lekcyjne służące, jako sypialnie wyposażone są z reguły  bardzo skromnie ( łóżka składane typu kanadyjki, regały szkolne służą często za szafy odzieżowe). 
 

Zauważyć należy, że w  większości w sezonowych obiektach wypoczynku dla dzieci i młodzieży, standard z roku na rok poprawia się, zaś w placówkach szkolnych nie zmienia się od lat, a wręcz ulega pogorszeniu. 

6. NADZÓR ZAPOBIEGAWCZY

W Sekcji Nadzoru Zapobiegawczego w ramach posiadanych kompetencji ustawowych w roku 2007 zrealizowano na terenie miasta Koszalina obowiązki,  które  obejmowały następujące zagadnienia :

6.1 Opiniowanie  projektów   miejscowych  planów  zagospodarowania    
przestrzennego.  

Uzgodniono projekt miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego             na terenie  zawartym  między ulicami Syrenki, Szczecińską  w Koszalinie.

Miejscowy plan obejmował teren o łącznej powierzchni 5,3 ha przeznaczony pod zabudowę obiektów handlowych wraz z obsługą komunikacyjną,  miejscami parkingowymi, zielenią urządzoną oraz infrastrukturą techniczną.

6.2 Uczestniczenie  w postępowaniu w sprawie oceny oddziaływania  na 

 Środowisko.

Urząd Miejski w Koszalinie na podstawie art.51 ustawy Prawo Ochrony Środowiska występował w sprawie zajęcia stanowiska o konieczności  sporządzenia raportu  oddziaływania na środowisko oraz określenia jego zakresu dla 35 planowanych przedsięwzięć. W przypadku  8 wniosków z zapytaniem 

o sporządzenie raportu, stwierdzono potrzebę jego wykonania, biorąc pod uwagę możliwe  negatywne oddziaływanie  planowanego przedsięwzięcia  na zdrowie ludzi. Planowane przedsięwzięcia obejmowały między innymi następujące budowy:

- dróg, sieci wodociągowej, kanalizacyjnej na terenie Strefy Ekonomicznej Kompleksu Koszalin; 

- Centrum Zaopatrzenia Makro przy ul. Syrenki /Szczecińskiej;

- osiedla domów jednorodzinnych wraz z infrastrukturą techniczną i drogową przy ul. Franciszkańskiej;

- sieci wodociągowej, kanalizacji sanitarnej i deszczowej, oświetlenia ulicznego z przebudową nawierzchni ulic Lnianej i Różanej:

-sieci wodociągowej i kanalizacji sanitarnej na terenie osiedla domów mieszkalnych wielorodzinnych przy ul. Przemysłowej;

- stacji paliw przy ul. Rolnej;

- bazy transportowej przy ul. Bohaterów Warszawy;

- warsztatu napraw samochodów / 6 stanowisk naprawczo-diagnostycznych/ przy ul. Przemysłowej.

Dla pozostałych przedsięwzięć odstąpiono od nałożenia obowiązku sporządzenia raportu, biorąc pod uwagę jego rodzaj, usytuowanie oraz skalę zamierzenia: Obejmowały one głównie budowę: sieci wodociągowej, kanalizacji sanitarnej, deszczowej, odwodnieniowej, ciepłowniczej oraz rozbudowę czy przebudowę dróg.

6.3 Uzgadnianie warunków realizacji dla przedsięwzięć mogących pogorszyć środowisko.

Na wniosek Prezydenta Miasta Koszalina lub Urzędu Miejskiego w Koszalinie, Wydziału Infrastruktury Komunalnej, dokonano łącznie 35 uzgodnień dla warunków realizacji planowanych przedsięwzięć. Planowane przedsięwzięcia dotyczyły głównie inwestycji liniowych (budowa sieci wodociągowej w ulicach)  oraz budowy i przebudowy ulic. Dla 6 planowanych przedsięwzięć wydano uzgodnienia w oparciu o analizę i prognozę zawartą w raporcie oddziaływania na środowisko, mając na uwadze możliwe zagrożenie dla zdrowia ludzi. 

Dotyczyły one następujących inwestycji  na etapie budowy:

- stanowiska do wytwarzania betonu na terenie działki przy ul. Władysława IV;

- warsztatu napraw samochodów  dla 6 stanowisk naprawczo-diagnostycznych przy ul. Przemysłowej;

- dróg, sieci wodociągowej, kanalizacyjnej na terenie Strefy Ekonomicznej Kompleksu Koszalin;

- sieci wodociągowej, kanalizacji sanitarnej deszczowej w związku z budową osiedla domów mieszkalnych wielorodzinnych przy ul. Przemysłowej
- stacji paliw przy ul. Syrenki/ Szczecińskiej;

- Centrum Zaopatrzenia Makro przy ul. Syrenki/ Szczecińskiej.

6.4 Uzgadnianie dokumentacji projektowej pod względem wymagań     

 higienicznych i zdrowotnych dotyczących budowy oraz zmiany sposobu   użytkowania obiektów budowlanych.

Dokonano 18 uzgodnień pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych w zakresie zmiany sposobu użytkowania obiektów istniejących pod planowaną nową działalność. Uzgodnienia zostały poczynione dla prowadzenia prywatnej praktyki lekarskiej, działalności handlowej ( sprzedaż artykułów spożywczych , kosmetycznych, leków), zakładu produkcji pieczywa, zakładów usługowych: fryzjerskich, kosmetycznego, tatuażu. 

6.5 Dokonywanie odbiorów obiektów na etapie uruchomiania działalności
 oraz przeprowadzania kontroli.          

Na terenie miasta Koszalina przystąpiono łącznie do 50 odbiorów obiektów nowo pobudowanych oraz po przeprowadzeniu zmiany sposobu użytkowania istniejących lokali. Na podstawie art. 56 zawiadomiono o zamiarze przystąpienia do użytkowania 20 obiektów, dla których nie wniesiono sprzeciwu do wydania pozwolenia na  ich użytkowanie. Przeprowadzone odbiory obejmowały  między innymi  obiekty takie jak:

- budynek produkcyjno-magazynowy przy ul. Bohaterów Warszawy; 

- budynek produkcyjny ( introligatornia ) z częścią administracyjno-socjalną przy ul. Połczyńskiej;

- budynek penitencjarny Aresztu Śledczego w Koszalinie;

- budynek dydaktyczny Centralnego Laboratorium Wydziału Elektroniki Politechniki Koszalińskiej przy ul. Śniadeckich;

- zakład piekarniczy przy ul. Słowiańskiej;

- Ośrodek Rehabilitacyjno-Edukacyjno-Wychowawczy przy ul. Wyspiańskiego

- budynek produkcyjny i magazynowy w zakładzie przetwórstwa rybnego przy ul. Mieszka I;

- stacja paliw i LPG przy ul. Przemysłowej;

- budynek sanitarno-szatniowy z częścią klubową na stadionie „Bałtyk”;

- pawilon handlowy spożywczy „Biedronka” przy ul. Andersa.

Odbierane obiekty zrealizowane  zostały w oparciu o projekty technologiczne uzgodnione pod względem wymagań higienicznych i zdrowotnych.

Przeprowadzono 30 odbiorów związanych ze zmianą sposobu użytkowania lokali o innej funkcji na  lokale usługowe. Należą do nich zakłady fryzjerskie, kosmetyczne, solaria, apteki.

7. DZIAŁALNOŚĆ W ZAKRESIE  OŚWIATY ZDROWOTNEJ  I PROMOCJI ZDROWIA

Działania te wynikały z :

- wytycznych Głównego Inspektora Sanitarnego,                   

- wytycznych Państwowego  Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego        

w  Szczecinie,

- zapisów Narodowego Programu Zdrowia.

Do priorytetowych zamierzeń w roku 2007 należało:

1. Popularyzowanie zasad zdrowego stylu życia mieszkańców poprzez:

- propagowanie zdrowego stylu żywienia,

- rozwijanie aktywności fizycznej,

- przeciwdziałanie uzależnieniom,

- umiejętność kontroli swego stanu zdrowia, w tym higieny psychicznej.

2. Zapobieganie chorobom zakaźnym poprzez propagowanie szczepień

zalecanych w grupie dzieci , młodzieży i osób dorosłych.

Zapobieganie zakażeniom HIV/AIDS poprzez edukowanie młodych ludzi oraz  kształtowanie właściwych postaw wobec żyjących z HIV i chorych na AIDS.

4. Propagowanie higieny jamy ustnej i profilaktyka próchnicy zębów 

u dzieci w  wieku przedszkolnym i szkolnym.

5. Popularyzowanie profilaktyki chorób nowotworowych.

Interwencje programowe realizowane przez  Oświatę Zdrowotną 

i Promocję Zdrowia

7.1. „Trzymaj Formę”.

Celem interwencji było zwiększenie świadomości dotyczącej wpływu  
żywienia i aktywności fizycznej na zdrowie, pogłębianie wiedzy w  

zakresie znaczenia zbilansowanej diety i aktywności fizycznej  dla 

organizmu człowieka, a także kształtowanie zmiany postaw i zachowań 

związanych z prawidłowym żywieniem, odpowiednią jakością zdrowotną

żywności i aktywnością fizyczną.                                                                                                                                                                                                                                     

Adresatami programu byli uczniowie klas I – III gimnazjów oraz  uczniowie  klas V – VI szkół podstawowych..  

11 szkół realizowało ten program tj. 91.7%. Programem objęto 3038 dzieci.

Placówki, które wyróżniały się podczas realizacji programu “Trzymaj 

Formę” to Zespół Szkół Sportowych i Zespół Szkół nr 7 oraz 

Gimnazjum nr 11 ponieważ formy realizacji programowej były

różnorodne tzn. koordynatorzy   szkolni włączyli do współpracy 

programowej rodziców uczniów, którzy chętnie  uczestniczyli 

w imprezach plenerowych  w ramach programu takich jak : festyn       

pt. ”Tydzień dla zdrowia” podczas, którego organizowane były konkursy

plastyczne, kulinarne, sportowo-rekreacyjne.

7.2. „Radosny Uśmiech, Radosna Przyszłość”. 

 Celem interwencji było promowanie i upowszechnianie wiedzy na temat 

 prawidłowego sposobu pielęgnowania zębów i dziąseł, uświadomienie 

 dzieciom konieczności regularnych wizyt u dentysty.

 Uwrażliwianie dzieci na właściwy sposób odżywiania, jako jeden 

 z czynników  mających wpływ na zdrowie oraz angażowanie rodziców 

 i opiekunów dzieci w codzienne wspólne szczotkowanie zębów.

 Adresatami programowymi byli uczniowie II klas szkół podstawowych.

 Wszystkie szkoły podstawowe w mieście realizowały program.

 Liczba uczniów klas II biorących udział w programie- 885 osób.

 W Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie,

 został rozstrzygnięty konkurs plastyczny  zatytułowany: “ Zęby myj, 

 radośnie żyj”. 

 Do konkursu z terenu miasta przystąpiły Szkoły  Podstawowe nr 5, nr 6, 

 nr 13, nr 17, nr 21 oraz Katolicka Szkoła Podstawowa  i Społeczna Szkoła    

 Podstawowa “ Nasza Szkoła”.    

 Laureatami konkursu zostali m.in. uczniowie ze Szkoły Podstawowej 

 nr 13 i Katolickiej Szkoły Podstawowej . 

 Na terenie szkół program profilaktyki stomatologicznej realizowany był 

 w  ramach szkolnego programu profilaktyki, co pozwalało na 

 systematyczną edukację dzieci i całoroczne utrwalanie prawidłowych 

 nawyków dbania o higienę jamy ustnej.

 7.3.  „Wolność Oddechu – Zapobiegaj Astmie”

Celem interwencji programowej było poszerzanie wiedzy na temat astmy 

oskrzelowej, uświadamianie rodzicom i opiekunom dzieci znaczenia 

wczesnej profilaktyki astmy oraz stworzenie dzieciom zagrożonym 

chorobą możliwości optymalnej jakości życia, a także zmiana percepcji 

dziecka z astmą jako osoby z pełnymi możliwościami rozwojowymi.

Adresatami programowymi byli uczniowie klas I-III szkół podstawowych 

oraz rodzice i opiekunowie /351 osób/.

Na ogólną liczbę 17 szkół podstawowych w mieście , tylko 4 szkoły

realizowały  ten program  tj.Szkoła Podstawowa nr 7, nr18, nr 21 

i Zespół Szkół nr11,  co  stanowi zaledwie 23,5% wszystkich  szkół 

podstawowych z  terenu miasta.

We wszystkich szkołach realizujących program  nawiązano współpracę 

z rodzicami dzieci . 

Zdaniem wielu szkolnych koordynatorów i pielęgniarek środowiska

szkolnego potrzeba realizacji programu astmy jest uzasadniona, zarówno 

rodzice jak  i nauczyciele  coraz częściej spotykają się z problematyką 

astmy oskrzelowej u dzieci.

7.4. Program „Profilaktyka Chorób Nowotworowych – Różowa 

          Wstążeczka”.

Celem interwencji było nauczenie dorastających kobiet techniki 

samobadania piersi, utrwalenie nawyku samoobserwacji i samokontroli 

swojego stanu zdrowia, jako profilaktyki raka piersi.

Adresatami programowymi była młodzież szkół ponad gimnazjalnych,    

z 13 szkół w mieście, tj. około 3123 osoby.
     We wszystkich placówkach zorganizowano pokaz prawidłowego badania  dotykiem na fantomie piersiowym oraz przeprowadzono ćwiczenia praktyczne.

7.5.  Profilaktyka HIV/AIDS .

Celem  interwencji było uświadamianie  poprzez organizację Kampanii  

Multimedialnej , że problem HIV/AIDS dotyczy  wszystkich ludzi  

aktywnych  seksualnie, promowanie dojrzałych związków partnerskich

dla których   wartości  rodzinne mają największe  znaczenie. 

Zachęcanie do podejmowania bezpiecznych zachowań. 

Proponowanie do poznania swojego statusu serologicznego poprzez 

wykonanie testu w kierunku zakażenia wirusem HIV.

Adresatami działań był ogół społeczeństwa Koszalina, a więc osoby 

dorosłe,  aktywne seksualne żyjące w związkach, a także kobiety 

planujące macierzyństwo . Ponadto młodzież szkół ponad gimnazjalnych, 

a także nauczyciele  i pedagodzy w placówkach oświatowych oraz 

pielęgniarki w środowisku nauczania i  wychowania. 

7.6. Program Ograniczania Zdrowotnych Następstw Palenia Tytoniu:

Celem interwencji było: podniesienie wiedzy o skutkach zdrowotnych 

palenia tytoniu oraz o produktach tytoniowych, promowanie 

upowszechniania mody na nie palenie, uświadomienie problemu 

wymuszonego biernego palenia. Podnoszenie wiedzy na temat skutków

palenia tytoniu przez kobiety w ciąży.

Adresatami programowymi była społeczność miasta oraz uczniowie szkół    

gimnazjalnych i ponad gimnazjalnych.

 W roku 2007 pracownicy Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia  Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie podejmowali również interwencje   nieprogramowe.

7.7  Akcja letniego wypoczynku dla dzieci i młodzieży pt. „Bezpieczne  

          Wakacje” 2007. 

Celem akcji było uświadomienie młodzieży, że bezpieczne wakacje to 

zdrowy wypoczynek, racjonalne odżywianie, zapobieganie zatruciom  

pokarmowym, grzybami, to moda na nie palenie, profilaktyka HIV/AIDS, 

zasady postępowania w przypadku kontaktu z kleszczami .    
Adresatami interwencji były dzieci i młodzież w wieku od 8 do 17 lat, 

wypoczywająca w 8 placówkach wypoczynku letniego: tzn. w klubach

osiedlowych KSM „ Przylesie”, świetlicy TPD „Horyzont”, świetlicy 

„Caritas”, Zespole Szkół nr11 i Gimnazjum nr 6.

7.8 Profilaktyka zatruć grzybami pt. „Bezpieczne grzybobranie”.

Celem akcji była edukacja społeczeństwa odnośnie zatruć grzybami.

Adresatami interwencji byli mieszkańcy miasta, dzieci i młodzież, osoby 

dorosłe.

Przekazywano informację poprzez lokalne media na temat grzybów 

i pierwszych objawach zatrucia, a także jak należy zachowywać się w lesie

w stosunku do fauny i flory leśnej. 

Od lipca do października, działał punkt konsultacyjny w  PSSE, w którym

można było uzyskać informację, co do jakości zebranych  grzybów.

7.9 Profilaktyka grypy.

Celem akcji było zapobieganie chorobom zakaźnym w tym  grypie,

adresatami  interwencji był  ogół społeczeństwa miasta Koszalina.                                                                                                   

W roku 2007 efektem działań oświatowo- zdrowotnych było zaszczepienie

przeciwko grypie  7673 osób, co   stanowi  około 7.1%, ogółu 

społeczeństwa w   mieście objętych profilaktyką  grypy. 

 7.10.Podjęta współpraca w realizowanych przedsięwzięciach, z samorządem  lokalnym.
Urząd Miejski w Koszalinie był sponsorem nagród dla młodzieży  i quizu dla    radiosłuchaczy  „Radia   Koszalin” w ramach prowadzonej  profilaktyki    HIV/AIDS. Zarząd  Rejonowy PCK w Koszalinie otrzymał  materiały 

oświatowo zdrowotne dotyczące profilaktyki HIV/AIDS.

Młodzieżowy Ośrodek Kultury nr 105 w Koszalinie zorganizował   

wernisaż prac dziecięcych w ramach  konkursu plastycznego nt. profilaktyki   

próchnicy p.t. “ Zęby myj, radośnie żyj”.    

Do Specjalistycznego Zespołu Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie  przekazano materiały  edukacyjne na wystawkę z profilaktyki antynikotynowej  

zorganizowanej w ramach „Targów Zdrowia”.

W księgarniach w Koszalinie: „Naukowej” i „Oświatowej” – organizowano  

wystawy atrap grzybowych w ramach akcji „Bezpieczne grzybobranie”,

w terminie od 20.09- 31.10. br.

Wystawy cieszyły się bardzo dużym zainteresowaniem.
8. ODDZIAŁ LABORATORYJNY

Oddział Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej 

w Koszalinie wykonuje badania próbek wody, powietrza, żywności, kosmetyków, materiału klinicznego oraz środowiska pracy w zakresie oznaczeń chemicznych, fizycznych oraz mikrobiologicznych.

Przez cały rok 2007 wykonywał badania, które obejmowały zarówno działalność nadzorową (wynikającą z ustawowych zadań Państwowej Inspekcji Sanitarnej) jak i usługową na rzecz wielu klientów zewnętrznych. 

8.1 Badania próbek żywności

W ramach tzw. urzędowej kontroli żywności i monitoringu oraz bieżącego nadzoru wykonano 130 badania w zakresie oznaczeń fizyko-chemicznych. Pobrano również 347 próbek do badań mikrobiologicznych (próbki żywności oraz wymazy sanitarne). Wszystkie próbki poddawane były również ocenie znakowania (etykietowania). 

W 20 próbkach lodów stwierdzono obecność bakterii z rodziny Enterobacteriaceae. Próbki te uznano jako kwestionowane.

Wykonano także wiele badań usługowych na rzecz różnych producentów żywności z terenu miasta.

Pod względem chemicznym przebadano m.in.: sałatki, przetwory owocowo-warzywne – łącznie przyjęto do badania 30 próbek.

Oznaczenia mikrobiologiczne przeprowadzane były głównie w próbkach lodów – łącznie 15 próbek. 

Pod względem czystości mikrobiologicznej dla klienta zewnętrznego przebadano 5240 kosmetyków, w których wykonano ok.19 tysięcy oznaczeń.

8.2 Badania próbek wody

W ramach monitoringu wody do spożycia pobrano 164 próbki, w których wykonano ok.1800 oznaczeń fizyko-chemicznych oraz 820 oznaczeń mikrobiologicznych. 

Regularnie kontrolowana jest także czystość wody w basenach kąpielowych, które znajdują się na terenie naszego miasta. W 48 próbkach wody  wykonano pełne oznaczenia fizyko-chemiczne  i mikrobiologiczne. W jednym przypadku wyhodowano pałeczki Pseudomonas aeruginos  (pałeczka ropy błękitnej).

Równolegle prowadzona jest także działalność usługowa na rzecz klientów zewnętrznych, głównie w zakresie badania wody do picia ok. 200 próbek. 

8.3 Diagnostyka mikrobiologiczna

Laboratorium prowadzi badania diagnostyczne z zakresu mikrobiologii. 

W roku 2007 przebadano ok. 3 tysiące osób w kierunku nosicielstwa pałeczek Salmonella, Shigella -czerwonki, wykonując  ok. 9 tysięcy badań.

Z nadzoru przebadano 250 osób, wykonano 630 oznaczeń. Były to osoby chore, ozdrowieńcy, osoby ze styczności z chorymi.

Od osób tych w 23 przypadkach wyhodowano pałeczki Salmonella.

Prowadzona była także mikrobiologiczna kontrola skuteczności procesów sterylizacji w gabinetach lekarskich. W ramach nadzoru wykonano 197 próbek. Przeprowadzono także badania w ramach kontroli wewnętrznej aparatury medycznej. Łącznie wykonano 321 takich badań.

Wykonano w ramach nadzoru sanitarnego 35 badań wymazów czystościowych pobranych  z powierzchni sprzętu szpitalnego i 69 badań na zlecenie klienta.  

Laboratorium wykonuje stale badanie przeciwciał anty-HIV na zlecenie Punktu Konsultacyjno-Diagnostycznego HIV-AIDS. Ponieważ są to badania anonimowe, trudno podać liczbę mieszkańców miasta Koszalina, którzy poddali się takim badaniom.

W roku 2007 stwierdzono 1 nowy przypadek zakażenia wirusem HIV.

8.4 Środowisko pracy  

Laboratoria fizyko-chemiczne prowadzą wiele pomiarów i badań środowiska pracy na zlecenia pracodawców.

W roku 2007 wykonano ok. 700 takich oznaczeń, były to czynniki chemiczne, pyły, hałas, oświetlenie elektryczne, mikroklimat. 
Bardzo często wykonywane są także pomiary hałasu, wibracji oraz oświetlenia w zakładach pracy oraz w placówkach oświatowych.

W ramach monitoringu powietrza atmosferycznego wykonano 583 badania fizyko-chemiczne.

Oddział Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej od pięciu lat pracuje w Systemie Zarządzania, a od roku 2005 posiada certyfikat akredytacyjny Polskiego Centrum Akredytacyjnego na zgodność z normą 17025.

9.WNIOSKI –  ZMIERZAJĄCE  DO  POPRAWY  STANU SANITARNO – HIGIENICZNEGO  OBIEKTÓW,  URZĄDZEŃ  I  ZAKŁADÓW  NA NADZOROWANYM  TERENIE  W  ZAKRESIE:

- EPIDEMIOLOGII

1.Podjąć działania  mające na celu zmniejszenie zachorowań na ospę wietrzna poprzez promocję szczepień ochronnych  przy udziale władz  samorządowych.

- HIGIENY KOMUNALNEJ 

W bieżącym roku najistotniejszą rzeczą było ukazanie  się nowego  rozporządzenia w sprawie jakości wody do spożycia z dnia 29 marca 2007r./Dz.U.Nr 61 poz.417/. 

W zakresie kontrolowanych obiektów użyteczności publicznej  ponownie   wnioskujemy o zabezpieczenie stałych ustępów publicznych przy amfiteatrze.

Stawianie przy stałym obiekcie , na terenie skanalizowanym, na czas imprez masowych systemów TOY- TOY  jest rozwiązaniem prowizorycznym  tym bardziej, że są to tereny rekreacyjne ciągle rozwijające się. 

-HIGIENA ŻYWIENIA I ŻYWNOŚCI

Wszystkie założone zamierzenia zostały zrealizowane, zarówno pod względem ilościowym jak i tematycznym.  

Mimo poprawy stanu sanitarnego obiektów zgłoszono dużą liczbę interwencji. Niestety, część z nich była żywności , lecz wynikiem konfliktów między składającymi wniosek, a osobami prowadzącymi działalność . Często wykorzystywano interwencyjne działania Inspekcji jako metodę walki z konkurencją. 

- HIGIENA WARUNKÓW PRACY

Kontynuacja prowadzenia nadzoru nad zakładami pracy, w których występują czynniki szkodliwe dla zdrowia oraz narażenie pracowników na szkodliwe czynniki biologiczne i czynniki o działaniu rakotwórczym w środowisku pracy.
W związku z wejściem w życie rozporządzenia Parlamentu Europejskiego 

i Rady w sprawie rejestracji, oceny, udzielania zezwoleń i stosowanych ograniczeń w zakresie chemikaliów REACH prowadzenie wzmożonego nadzoru nad zakładami pracy stosującymi w działalności zawodowej oraz wprowadzającymi do obrotu substancje i preparaty chemiczne.

- HIGIENA DZIECI i MŁODZIEŻY

· Na podstawie  przeprowadzonych  w 2007r. wyników kontroli sanitarnych należy stwierdzić, iż w większości stan sanitarno-techniczny  placówek oświatowo - wychowawczych utrzymał się na dobrym poziomie i nie budził zastrzeżeń.
· Podobnie jak w roku ubiegłym, zauważa się mniejszą dynamikę w poprawie stanu sanitarno-technicznego  w żłobkach i przedszkolach. 
· W większości szkół powinna nastąpić zwiększona wymiana starego wyposażenia  tj. mebli szkolnych, na nowe, posiadające wymagane przepisami atesty i certyfikaty. 

· Dyrekcje szkół, z punktu widzenia higieny procesu nauczania winny zminimalizować nieprawidłowości przy  sporządzaniu  rozkładów zajęć lekcyjnych. 
· Ważnym elementem edukacji zdrowotnej w szkołach naszego miasta, byłoby wprowadzenie zorganizowanego posiłku szkolnego ( np. drugiego śniadania) dla wszystkich uczniów. 
- NADZÓR ZAPOBIEGAWCZY

 W  2007 roku kontynuowano wydawanie uzgodnień w sprawie budowy

inwestycji liniowych jak: sieci wodociągowe, kanalizacji sanitarnej i deszczowej

oraz budowę i przebudowę dróg.

- W ZAKRESIE PROMOCJI ZDROWIA

Nasilić działania  Oświatowo- Zdrowotne we współpracy z władzami samorządowymi, lokalnymi mediami  mające na celu rozszerzenie stref  bez dymu tytoniowego w zakresie Programu Ograniczenia Następstw Palenia Tytoniu, aby  ochronić  zwłaszcza małe  dzieci i  kobiety ciężarne.










