Uchwała Nr XII /101 /2007

Rady Miejskiej w Koszalinie

z dnia 28 czerwca  2007 r.

w sprawie przyjęcia informacji Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego 
o stanie bezpieczeństwa sanitarnego miasta Koszalina za 2006 rok.

Na podstawie art.12a ust.3 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Państwowej Inspekcji Sanitarnej (Dz.U. z 2006r. Nr 122  poz. 851, Nr 104 poz. 708, Nr 143 poz. 1032, Nr 170 poz. 1217, Nr 171 poz. 1225,  Nr 220 poz. 1600, art. 12 pkt 11 w związku z art.92 ust.1 pkt 1 ustawy z dnia 5 czerwca 1998r. o samorządzie powiatowym ( Dz.U. z 2001r. Nr 142 poz.1592, z 2002r. Nr 23 poz. 220,  Nr 62. poz.558, Nr 113 poz. 984, Nr 153 poz. 1271, Nr 200 poz. 1688, Nr 214 poz. 1806, z 2003r. Nr 162 poz. 1568, z 2004r. Nr 102 poz. 1055) Rada Miejska w Koszalinie uchwala, co następuje:

§1. Przyjmuje  informację Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego o stanie 

      bezpieczeństwa sanitarnego Miasta Koszalina  za 2006 rok, stanowiącą załącznik do niniejszej    uchwały.

§ 2. Uchwała wchodzi w życie z dniem podjęcia.

Przewodniczący Rady Miejskiej

                         dr Jan Kuriata

Załącznik
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WSTĘP

Głównym celem Państwowej Inspekcji Sanitarnej jest ochrona zdrowia ludzkiego przed szkodliwym wpływem środowiska oraz zapobieganie powstawaniu chorób, w tym zakaźnych i zawodowych.

W zadaniach Państwowej Inspekcji Sanitarnej mieści się obszar ochronny zdrowia publicznego obejmującego między innymi nadzór nad warunkami higieny środowiskowej, higieny pracy w zakładach, procesów nauczania i wychowania a także higieny wypoczynku i rekreacji.

Inspekcja sanitarna ma pieczę nad warunkami sanitarno – higienicznymi zakładów opieki zdrowotnej, nadzoruje warunki zdrowotne żywności.

W ramach Powiatowej Stacji Sanitarno Epidemiologicznej w Koszalinie, w roku 2006 realizowano przedsięwzięcia podjęte w roku 2005 mające na celu poprawę stanu sanitarnego i sytuacji epidemiologicznej na nadzorowanym terenie.

Na sytuację zdrowotną ludności mają wpływ podejmowane działania profilaktyczne oraz prawidłowo prowadzone działanie przeciwepidemiczne.

Mimo poprawy sytuacji epidemiologicznej w niektórych chorobach, to choroby zakaźne nadal stanowią problem do rozwiązania.

Przebudowy, modernizacje, remonty wpłynęły pozytywnie na poprawę stanu technicznego obiektów, poprawiły w wielu przypadkach ich funkcjonalność. Mimo to pozostaje jeszcze wiele problemów do rozwiązania w ramach sprawnego, bieżącego i zapobiegawczego nadzoru sanitarnego oraz działań oświatowo – zdrowotnych i promocji zdrowia, na terenie nadzorowanym przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie, co założono jako cele do wykonania na rok 2007.

1. SYTUACJA  ZDROWOTNA  LUDNOĆI  POWIATU  

Z UWZGLEDNIENIEM WYBRANYCH JEDNOSTEK

CHOROBOWYCH

Na terenie  miasta Koszalina  w roku 2006w stosunku do roku 2005  zanotowano korzystną sytuację epidemiologiczną chorób podlegających obowiązkowi zgłoszenia. Ogółem zarejestrowano 768  przypadków zachorowań na  choroby zakaźne oraz zatrucia związkami chemicznymi . Stanowi to o 240 przypadków mniej niż w roku 2005.  

Nadal rejestrację zgłaszanych  przypadków  zachorowań na choroby zakaźne  prowadzono zgodnie z definicjami przyjętymi w Unii Europejskiej uwzględniającymi warunki polskie dla wybranej grupy chorób objętych nadzorem epidemiologicznym, a nie posiadających definicji UE. 

Poszczególne przypadki  zachorowań rejestrowano jako : przypadek możliwy, prawdopodobny i  potwierdzony.  Hospitalizowano  412  osób , tj.o 86 przypadków więcej  niż w roku 2005 roku  . W ogniskach chorób zakaźnych przeprowadzono ogółem 433  dochodzenia  epidemiologiczne,  w tym 432 dotyczące zachorowań indywidualnych .  Opracowano 1 ognisko zakażenia zbiorowego .

Zestawienie porównawcze  zachorowań na choroby zakaźne w  roku 2005-2006

przedstawia poniższa tabela.

	Nazwa jednostki chorobowej
	rok 2005
	rok 2006

	Salmonelozy

zatrucia pokarmowe
	42
	20

	Inne bakteryjne zatrucia pokarmowe:

- ogółem

- gronkowcowe

- nieokreślone

Inne bakteryjne zakażenia jelitowe


	6

0

6

       91
	11

11

0

     116

	Wirusowe inne określone zakażenia jelitowe 

- ogółem

- wywołane przez rotawirusy

- inne wirusowe zakażenia jelitowe 

W tym u dzieci do lat 2
	58

54

4


	86

86

0



	
	38


	59

	Biegunki i zapalenia żołądkowo – jelitowe o prawdopodobnie zakaźnym pochodzeniu u dzieci do lat 2
	35
	47

	Płonica
	7
	37

	Róża
	5
	19

	Borelioza
	18
	21

	Ospa wietrzna
	346
	214

	Różyczka
	5
	38

	Świnka
	     289
	6

	WZW typu A
	0
	0

	WZW typu B ostre
	2
	0

	WZW typu B przewlekłe
	0
	2

	WZW typu C ostre
	0
	1

	WZW typu C przewlekłe
	0
	7

	Świeżo zarejestrowani nosiciele  HBS Ag
	6
	7

	Świeżo zarejestrowani nosiciele p/c anty HCV
	7
	       18          

	Bakteryjne zapalenie opon mózgowo – rdzeniowych i/lub mózgu 

 inne określone

inne nieokreślone
	         2

1

0
	         4

0

3

	Zatrucia grzybami
	6
	0

	Posocznica  - ogółem

- gronkowce
	1

1


	0

0



	Listerioza
	1
	1

	Choroba Kociego Pazura
	1
	1

	Grypa i zakażenia grypopodobne
	4825
	1474



Z  przedstawionego powyżej zestawienia wynika, że w roku 2006 dominowały schorzenia przewodu pokarmowego – zatrucia pokarmowe 

i biegunki u dzieci do lat 2.

W 2006 roku , zarejestrowano wyraźny spadek zachorowań na zatrucia pokarmowe o etiologii salmonellozowej, z 42 przypadków /wsk.zap. 39,02/

w roku 2005 do 20 przypadków ( wsk.zap. 18,55). W roku sprawozdawczym, w zatruciach pokarmowych o etiologii salmonelozowej dominował - serotyp Enteritidis – 18 przypadków, ponadto wyizolowano serotypy:

- Hader -1 przypadek

- Virchow - 
1 przypadek.

Nie zarejestrowano w 2006 roku zbiorowych zatruć pokarmowych o etiologii salmonelozowej.

Na szczególną uwagę zasługują inne bakteryjne zatrucia pokarmowe, których w 2005 roku zarejestrowano  6 przypadków  (o etiologii nieokreślonej),   w roku 2006 zarejestrowano natomiast  11 przypadków o etiologii gronkowcowej . Na wzrost liczby zachorowań zatruć pokarmowych o etiologii gronkowcowej, miało wpływ wystąpienie 1 ogniska zbiorowego  zatrucia  pokarmowego, w mieszkaniu prywatnym – 11 zachorowań. Czynnikiem etiologicznym był  Streptococcus  aureus.

Niekorzystną sytuację epidemiologiczną zarejestrowano również w przypadku wirusowych i innych określonych zakażeń jelitowych wywołanych głównie przez rotawirusy ( w roku 2005 – 58 przypadków / wsk.zap. 53,88 /, 

w roku sprawozdawczym - 86 przypadków / wsk.zap. 79,78 ), zachorowania te dotyczyły głównie dzieci do lat 2, (w roku 2005– 38 przypadków /wsk.zap.35,30/ , w 2006 – 59 przypadków / wsk.zap. 54,73/ ).

Również niekorzystna sytuacja epidemiologiczna była w zakresie zachorowań na biegunki i zapalenia żołądkowo – jelitowe prawdopodobnie 

o zakaźnym pochodzeniu u dzieci do lat 2. W roku 2005 zarejestrowano 

35 przypadków / wsk.zap.32,51/, natomiast  w roku 2006 – 47 przypadków 

/ wsk.zap.43,60/ . 

Pod postacią ostrych nieżytów  wystąpiły   zachorowania  na inne  bakteryjne  zakażenia jelitowe. Nastąpił  wzrost z  91  przypadków  / wsk. zap.   84,55/w 2005 roku,  do 116  zachorowań  ( wsk. zap. 107,6) w roku 2006  . 

Nie rejestrowano w 2006 roku zatruć grzybami. 

W stosunku do roku 2005 wzrosła  liczba zachorowań na: płonicę, różę, różyczkę, boreliozę.

W zachorowaniach na boreliozę ogółem zarejestrowano 23 przypadki 

/ wsk.zap. 21,33/ , w tym  4 przypadki  przebiegały  pod postacią neuroboreliozy. Pozostałe przypadki to zachorowania ostre.

Na szczególną uwagę z punktu  widzenia epidemiologicznego zasługują również zachorowania na wirusowe zapalenie wątroby. W roku 2006 nie rejestrowano zachorowań na WZW typu A, ostre WZW typu B, zarejestrowano natomiast  1 przypadek ostrego wirusowego zapalenia wątroby typu C .  


Zarejestrowano 2 przypadki przewlekłego zapalenia wątroby typu B oraz wykryto 7 nosicieli  antygenu HBsAg.

Zarejestrowano 7 przypadków przewlekłego zaplenia wątroby typu C,

zarejestrowano 9 nosicieli przeciwciał anty HCV.

Pokąsania osób  przez zwierzęta podejrzane o wściekliznę  

 
W minionym okresie sprawozdawczym  liczba  osób pokąsanych była  mniejsza o 86 przypadków  w stosunku do roku 2005 . Ogółem w roku 2006 zarejestrowano 203 przypadki pokąsań,  w tym  pokąsanych zostało 50 dzieci do lat - 14. Do szczepień przeciwko wściekliźnie zakwalifikowano 12 osób w tym 1 dziecko do lat -14. Liczba zakwalifikowanych do szczepień była  mniejsza o 14 osób w porównaniu  z rokiem 2005 . Przyczyną  podjęcia szczepień przeciwko wściekliźnie były pokąsania przez  nieznane zwierzę. Osoby szczepione przeciw wściekliźnie objęto nadzorem epidemiologicznym.  

Z powodu pokąsania przez psa hospitalizowano 1 osobę dorosłą z urazem  mięśnia i ścięgna na poziomie nadgarstka ręki prawej.  Rany opracowano chirurgicznie, w  znieczuleniu ogólnym .  Najczęstszą przyczyną pokąsań były nieznane psy i koty. Pracownicy Państwowej Inspekcji Sanitarnej przeprowadzili w każdym  ognisku  dochodzenie epidemiologiczne .

 
Sprawując nadzór epidemiologiczny nad osobami pokąsanymi przez zwierzęta podejrzane o wściekliznę  współpracowano na bieżąco z przedstawicielami Powiatowej Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie dochodzeń epizootycznych w kierunku wścieklizny oraz z Poradnią Chorób  Zakaźnych dla Dzieci i Dorosłych Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie.

Grypa i schorzenia grypopodobne – w roku 2006 zarejestrowano spadek  liczby zachorowań  z 4825 do 1474 przypadków   jako zachorowania grypopodobne w następujących przedziałach wiekowych:

0-4 rok życia – 456  dzieci

5-14 rok życia – 526 dzieci

15-64 rok życia –   466 osoby

65 i powyżej -  26 osób

 
Pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Koszalinie, wzorem lat ubiegłych propagowali zalecane szczepienia przeciwko grypie. 

Sprawując nadzór nad zachorowaniami na grypę  w systemie „Sentinel”  nawiązano współpracę z Niepublicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej „Panaceum”. W ramach działań przeciwepidemicznych w przypadku zagrożenia ptasią grupą pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno Epidemiologicznej 

w Koszalinie uczestniczyli w szkoleniu wewnętrznym oraz szkoleniu zorganizowanym  wspólnie z Działem Epidemiologii Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie.  Na szkoleniach tych   omówiono wytyczne standardów  postępowania w zakresie ochrony zdrowia na wypadek wystąpienia na terenie Polski wirusa ptasiej grypy H5N1.

Na szczególną uwagę zasługuje bardzo duży spadek zachorowań w 2006 na nagminne zapalenie przyusznicy ( świnka), z 289 przypadków 

/ wsk.zap. 268,5/ w 2005 roku do 6 przypadków / wsk.zap.5,56/  w 2006 roku. Tak duży spadek ilości zachorowań należy między innymi wiązać z wprowadzeniem szczepień obowiązkowych przeciwko śwince / szczepionka  skojarzona odra, świnka ,różyczka/ w 14 miesiącu  życia- od roku 2003, w 10 roku życia od roku 2005 roku.

Duży spadek liczby przypadków zachorowań zarejestrowano również  w  zachorowaniach na ospę wietrzną z 346 przypadków / wsk.zap. 321,4/ w 2005 roku do 214 przypadków  (wsk. zap. 198,5) w 2006 roku.

Szczepienia ochronne .

Ogółem przeprowadzono  44   kontrole  w punktach szczepień, w tym 

3 kontrole sprawdzające wykonanie zaleceń . 

Przedmiotem planowanych kontroli była następująca tematyka  :

- realizowanie  obowiązującego programu  szczepień ochronnych u dzieci

 i młodzieży w  rocznikach podlegających  szczepieniom w roku 2006

- prowadzenie prawidłowej dystrybucji szczepionek

- sporządzanie obowiązujących  sprawozdań i prowadzenie dokumentacji szczepień

Propagowanie przez pracowników Państwowej Inspekcji Sanitarnej  szczepień zalecanych spowodowało, że w 2006 roku   zaszczepiło się przeciwko:

- wirusowemu zapaleniu wątroby typu „A” - 64 osoby 

- Haemophilus influenzae typu b –  841 dzieci

-  ospie wietrznej – 16 osób

    - kleszczowemu zapaleniu opon mózgowo- rdzeniowych – 44 osoby   


    - Neisseria meningitidis – 3 dzieci

- Streptococcus pneumoniae – 38 osób

- wirusowemu zapaleniu wątroby typu „B” zaszczepiło się 2577 osób.

- grypie - zaszczepiło się   9440 osób, w  grupach wiekowych: 

      


0-  14 lat -    71  dzieci      

      


5- 14 lata-  301  osób

   


15- 64 lata - 4445 osób




65 i pow. – 4623 osoby

Wykonawstwo obowiązkowych szczepień ochronnych dotyczące

szczepień przeciwko wirusowemu zapaleniu wątroby typu B, poliomyelitis, tężcowi, błonicy, krztuścowi i odrze  nadal utrzymuje się na   poziomie około 95,5% - 99,8%.

Niepożądane odczyny poszczepienne :

- na przestrzeni roku 2006 zarejestrowano 1 przypadek niepożądanego odczynu poszczepiennego, który wystąpił  w miesiącu wrześniu u 4- miesięcznego dziecka po podaniu II dawki DTP i I dawki szczepionki Polio Imovax. 

Współpraca:

1. Sprawując nadzór epidemiologiczny nad osobami pokąsanymi przez zwierzęta podejrzane o wściekliznę  współpracowano na bieżąco 

z przedstawicielami Powiatowej Inspekcji Weterynaryjnej w zakresie dochodzeń epizootycznych w kierunku wścieklizny oraz z Poradnią Chorób  Zakaźnych Dzieci i Dorosłych Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie.

2. Sprawując nadzór nad zachorowaniami na grypę  w systemie „Sentinel”  nawiązano współpracę z Niepublicznym Zakładem Opieki Zdrowotnej „Panaceum”. 

3. W ramach działań przeciwepidemicznych w przypadku zagrożenia ptasią grupą  współpracowano z Działem Epidemiologii Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie . 

4.Sprawujac natomiast nadzór nad zakażeniami zakładowymi współpracowano z Zespołami ds.  Kontroli Zakażeń Zakładowych oraz Komitetami ds.  Zakażeń Zakładowych działającymi w placówkach szpitalnych na podległym terenie. 

OCENA SANITARNA PLACOWEK SŁUŻBY ZDROWIA - KOSZALIN
Liczba podległych placówek.

       W  2006 roku na nadzorowanym  przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie  terenie zewidencjonowanych było ogółem 394 zakłady służby zdrowia w tym:

 - 10  publicznych zakładów opieki zdrowotnej

 - 54  niepubliczne zakłady opieki zdrowotnej

 -   1  zakład opieki hospicyjno-paliatywnej

 - 220 indywidualnych praktyk lekarskich w tym:

  -109  indywidualnych specjalistycznych praktyk lekarskich.

W grupie indywidualnych praktyk lekarskich dominują gabinety:

 - stomatologiczne, ginekologiczne, okulistyczne i chirurgiczne.

Przeprowadzono ogółem  693 kontrole sanitarne, w tym 149 biologicznej kontroli skuteczności procesów sterylizacji wskaźnikami testowymi  spiralami „A” i „S”.

Stan techniczny placówek

         W stosunku do ubiegłego roku sukcesywnie ulegał  poprawie stan techniczny obiektów służby zdrowia i ich funkcjonalność. Trwały  prace związane z dostosowaniem zakładów opieki zdrowotnej do wymagań  zgodnych z przepisami Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 10 listopada 2006r. w sprawie wymagań, jakim powinny odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym  pomieszczenia i urządzenia zakładu opieki zdrowotnej /Dz.U.Nr 213,poz.1568/. Likwidowano bariery architektoniczne. Prowadzono modernizację  niektórych  pomieszczeń poprzez budowę  nowych. Problem ten dotyczył  przede wszystkim obiektów wchodzących w skład  Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie.

         O miesiąca listopada trwa w placówce budowa szybu dźwigu osobowego dla Oddziału Kardiologii oraz budowa  drugiego  dodatkowego szybu dźwigowego dla pionu oddziałów: od pomieszczeń w przyziemiu do Oddziału Neurologii.

         Wymieniono dźwig osobowy w pionie położniczym i  Oddziale Urologii.

Również od miesiąca listopada  zgodnie z wydaną decyzją Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie rozpoczęto prace modernizacyjne Oddziału Neonatologii i Oddziału Położnictwa Aseptycznego. Następny etap  prac będzie obejmował  Pododdział Położnictwa Septycznego 

i Odcinka Septycznego  Oddziału Neonatologicznego. Docelowym rozwiązaniem prowadzonej modernizacji będzie zorganizowanie oddziału w systemie  korespondencyjnym w przypadku  matek po cięciach cesarskich i w systemie  „matka z dzieckiem” w odniesieniu do porodów fizjologicznych.

          Zakończono remont Zespołu Operacyjnego Oddziału Ocznego, który uległ zniszczeniu po pożarze w 2005r.

Nadal trwał  remont  części  dotychczasowego oddziału Wewnętrznego „A”, która  również uległa zniszczeniu w czasie pożaru. Docelowo, Oddział ten  przeznaczony zostanie na Oddział Onkologii i Chemioterapii.

          W zakładzie Radiodiagnostyki dla dorosłych przeprowadzono remont Pracowni Tomografii Komputerowej i dalej prowadzony jest  sukcesywny remont poszczególnych pomieszczeń tego zakładu.  Remont będzie kolejno obejmował Zakład Radiodiagnostyki Dziecięcej. 

        W 2006 roku Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie, po kontroli kompleksowej Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie, w miesiącu kwietniu  wydał jedną decyzją administracyjną na poprawę stanu technicznego pomieszczeń w części oddziałów. Decyzja dotyczyła Zakładu Radiodiagnostyki dla Dorosłych i Dziecięcej, Izby Przyjęć Dziecięcej, Laboratorium Serologicznego, Oddziału Urologicznego, Oddziału Obserwacyjno-Zakaźnego oraz Oddziału Neurologii i Poradni Specjalistycznych. Obowiązki wynikające z  decyzji  zostały wykonywane w deklarowanych terminach. 

Nadal  na wykonanie kapitalnego remontu czeka Oddział Wewnętrzny „B”. Zgodnie z wydaną decyzją  winien być on zrealizowany w terminie do końca 2007r.

       Ponadto w roku sprawozdawczym Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie wydał  ogółem 26 decyzji administracyjnych, w tym :

- 12 decyzji przedłużających termin ich wykonania,

-   6 decyzji – rachunków,

-   2 decyzje umarzające,

-   6   decyzji wydanych po raz pierwszy.

Z tego dla Szpitala Wojewódzkiego  w Koszalinie  wydał 8 decyzji administracyjnych w tym:

- 2 decyzje umarzające postępowanie administracyjne 

- 5 decyzji przedłużających termin wykonania nałożonych  obowiązków

- 1 decyzję wydaną po raz pierwszy.

           Na podstawie wydanej przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie, w  Laboratorium, Specjalistycznego Zespół Gruźlicy 

i Chorób Płuc, wydzielono pomieszczenie dla tzw. autoklawu „brudnego” służącego do unieczyniania skażonego materiału biologicznego po wykonanych badaniach. Poprzez przeniesienie tego autoklawu  do pomieszczenia zmywalni  uzyskano  możliwość  zachowania  strefy czystej i brudnej. Ponadto w obiekcie tym, w Oddziale I odnowiono łazienkę.

          Złe warunki lokalowe posiada  Zakład Opieki Hospicyjno-Paliatywnej zlokalizowany na ostatnim piętrze w budynkach przy ul. Słonecznej 15, a szczególnie  jego zaplecze magazynowe. Zlokalizowane jest ono na poddaszu, gdzie miejscami stwierdzono załamywanie się sufitu. Prowadzone drobne doraźne remonty rozwiązują problem tylko na krótki okres.

           Sale chorych, gabinet zabiegowy i zaplecze socjalno-sanitarne było bez uwag.

           W placówkach otwartej opieki zdrowotnej  w  2006 roku prowadzono dalsze  remonty w budynków. I tak w budynku  przy ul. Świętego Wojciecha 1 remont obejmował  pomieszczenia ogólnodostępne jak poczekalnie, WC dla pacjentów i personelu oraz klatkę schodową. 

            Ponadto Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie wydał decyzje w wyniku, których:

- odnowiono ciąg komunikacyjny  prowadzący do magazynów zlokalizowanych w pomieszczeniach piwnicznych i  magazyny w NZOZ „MEDINA” w Koszalinie przy ulicy Kościuszki 7

- założono terakotę w przedsionku punktu pobierania krwi oraz w gabinecie EKG i  usprawniono baterię  umywalkową  w izolatce, w  NZOZ „SALVITA” w Koszalinie,  przy ulicy Kolejowa 71.

         Bez uwag pozostaje Specjalistyczny Niepubliczny Zakład Opieki Zdrowotnej „Panaceum” w Koszalinie przy ul. Staszica 8.

            Z uwagi na brak podjazdu  dla osób niepełnosprawnych  przepisom nie odpowiadają placówki:

- NZOZ „Na Skarpie” w Koszalinie ul .Bosmańska 9

- NZOZ „Medicus” w Koszalinie ul.1-go Maja 23/9

- Wojewódzki Ośrodek Medycyny Pracy w Koszalinie ul. Zwycięstwa 136 

- Lekarska Spółdzielnia Pracy w Koszalinie ul. Zwycięstwa 90

          W  NZOZ „ESKULAP” w Koszalinie przy ul. Morskiej 8,  oprócz braku podjazdu dla niepełnosprawnych  barierę stanowią także  schody w  komunikacji  wewnętrznej.

          NZOZ  Położniczo-Ginekologiczny „MULTIMED” w Koszalinie   nie posiada  zorganizowanych kabin  higieny osobistej.

          Indywidualne praktyki lekarskie pod względem  technicznym zastrzeżeń  nie budziły.   W 2006 roku  w stosunku do tych placówek Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie nie wydawał decyzji  administracyjnych.

Czystość bieżąca

           W publicznych zakładach zamkniętej opieki zdrowotnej  sprzątaniem zajmowały się  Zespoły Higieny Szpitalnej i  personel pomocniczy.  Zastrzeżeń w zakresie utrzymania czystości w tych placówkach nie było. 

W Szpitalu  Wojewódzkim  sprzątaniem zajmował się  Zespół Higieny Szpitalnej oraz personel pomocniczy.

          Dekontaminacja i mycie wózków do  sprzątania,  po ich użyciu odbywała się w wydzielonych pomieszczeniach odrębnych dla pionu dziecięcego i budynku centralnego szpitala.

          Zgodnie z opracowanymi procedurami stosowano  wózki typu „Mobilate” dwukomorowe i dwukolorowe. Taki podział wózków  służył zachowaniu tzw. „.strefy czystej i brudnej”. Wózki  przypisane były dla każdego oddziału indywidualnie.

Personel pomocniczy  wykonywał usługi między innymi w Zespołach Operacyjnych, Operacyjno-Porodowych, Oddziałach Intensywnej Opieki Medycznej oraz w Oddziale Obserwacyjno-Zakaźnym.

         W Specjalistycznym Zespole Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie przy

 ul. Niepodległości 44-48  utrzymaniem czystości zajmował się personel pomocniczy podlegający bezpośrednio pielęgniarkom oddziałowym. Personel 

w tej placówce stosował  również  zasadę podziału sprzętu na  strefę  „czystą” i „brudną”.

W niepublicznych  zakładach zamkniętej opieki  zdrowotnej  zatrudniano firmy:

- PUH „NENA” w Prywatnej Lecznicy Chirurgicznej „PRAXIS” w Koszalinie  ul. Armii Krajowej 7.  

- Zakład Dozoru i Sprzątania  „JANTAR” ze Słupska  ul. Zygmunta Augusta 71. 

W obu wymienionych obiektach  nie stwierdzono nieprawidłowości  w zakresie  utrzymania  czystości i porządku.

           Zakłady otwartej opieki zdrowotnej  korzystały w większości  z usług  firm profesjonalnych. Były to:

 
- PUH „NENA” w Koszalinie przy  ulicy Lubiatowskiej 86

          - Usługi Porządkowe Anna Rogulska w Koszalinie przy  ulicy Spółdzielczej 3i/11.

Firmy te wyposażyły swoich pracowników  w wystarczającą ilość środków  czystości i  dezynfektantów. Używano sprzęt  podzielony  w zależności od  strefy czystości mikrobiologicznej.

              W prywatnych gabinetach lekarskich utrzymaniem czystości zajmowali się sami lekarze  albo personel przez nich zatrudniony. Nieprawidłowości w tym zakresie nie stwierdzono.

Wyprodukowane przez placówki służby zdrowia  niebezpieczne odpady medyczne usuwano   do pojemników BOM, EKOPAK lub bezpośrednio do worków oznaczonych kolorem  czerwonym. Pojemniki zapełniane były do 2/3 ich objętości.  Odbiorem  niebezpiecznych odpadów medycznych zajmowały się firmy:

- Szpital Wojewódzki w Koszalinie,

- PUH „NENA” Bożena Czyżyk w Koszalinie przy ulicy 

Lubiatowskiej 86,

- PGK w   Koszalinie przy  ulicy Gnieźnieńskiej  

- EKOSPALMED w  Kołobrzegu.

Zastrzeżeń w zakresie gospodarki odpadami nie stwierdzono.

Sterylizacja

                Stacjonarne  zakłady opieki zdrowotnej prowadziły sterylizację:

 a/  metodą pary wodnej w nadciśnieniu  wyjaławiano  narzędzia w:

- Szpitalu Wojewódzkim  w  Koszalinie ul. Chałubińskiego 7

- Specjalistycznym Zespole Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie ul.

  Niepodległości 44-48

- Prywatnej Lecznicy Chirurgicznej „PRAXIS” w Koszalinie ul. Armii 

   Krajowej 7 

 b/ metodą  niskotemperaturową, gdzie czynnikiem sterylizującym jest tlenek etylenu wyjaławiano narzędzia w:

- Szpitalu Wojewódzkim w Koszalinie 

c/ sterylizatory na ciepło suche wykorzystywał  Szpital Wojewódzki w Koszalinie,  w Aptece np. do wyjaławiania parafiny i  szkła oraz w kuchence mlecznej do butelek.

          Z usług Centralnej Sterylizatorni  Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie korzystały  placówki, które nie posiadały własnych urządzeń sterylizujących  oraz placówki,  które posiadały sprzęt termolabilny, a sprzęt ten, mógł  być wyjaławiany wyłącznie metodą niskotemperaturową.

                Zakłady otwartej opieki zdrowotnej  sukcesywnie wycofywały  z użycia  sterylizatory na suche gorące powietrze, zastępując je autoklawami. 

                Prywatne gabinety lekarskie na wyposażeniu posiadają wyłącznie sterylizatory parowe.

Narzędzia wyjaławiane były  w rękawach papierowo-foliowych, dwuwarstwowych pakietach bądź w folii poliamidowej , w zależności od potrzeb  zestawami narzędzi   lub jednostkowo.

Ogółem w ewidencji tutejszej Stacji znajduje się:

- 131 –  sterylizatorów parowych

-   17 -   sterylizatorów na ciepło suche

-     1 -   sterylizator niskotemperaturowy.

W ramach  bieżącego nadzoru sanitarnego prowadzono  zewnętrzne  kontrole procesów  sterylizacji wskaźnikami biologicznymi  Sporalami”A” i  Sporalami „S”. Wykonano ogółem  197 badań w tym:

 - 165 badań  sterylizatorów parowych

 -   30 badań  sterylizatorów na ciepło suche.

Zakwestionowano jedno badanie w zakładzie otwartej opieki zdrowotnej – sterylizator na ciepło suche. Badania powtórnego  nie  kwestionowano.

Dezynfekcja 

           W większości placówek służby zdrowia chemiczne środki dezynfekcyjne  dostosowywano  do rodzaju prowadzonej działalności. Przy ich zakupie zwracano uwagę na wszystkie aspekty  dekontaminacyjne czyli  spektrum działania środka oraz na czas jego  działania.

 Dezynfektanty  przeznaczone do narzędzi stosowano w postaci:

- środka  gotowego  do użycia,

- koncentratu

- koncentratu z dodatkowym aktywatorem.

Zazwyczaj stosowano  roztwory gotowe z uwagi na  najmniejsze ryzyko popełnienia błędu oraz  ze względu na specyfikę wykonywanych usług -  koncentraty z dodatkowym aktywatorem.  

       W Szpitalu Wojewódzkim  w Koszalinie , w Stacji Dializ -   środkiem z wyboru  były dekontaminaty  z aktywnym  kwasem nadoctowym – Renalina  lub Citrosteril ,  na bazie kwasu cytrynowego.  W pozostałych  obiektach w  pracowniach endoskopowych  używano Cidex Opa , Cidex Solution z aktywatorami i Pera Safe ,  do narzędzi Polsept z aktywatorem oraz  Pera Med.   W pionie dziecięcym, do  dezynfekcji powierzchni,  środkiem z wyboru był Virkon, natomiast w pozostałych placówkach korzystano z Medicarine. Dodatkowo w zakładach otwartej opieki zdrowotnej  i indywidualnych praktykach lekarskich  stosowano Javel-in , ACE, Domestos  i 75% Spirytus skażony. 

Do dezynfekcji rąk stosowano preparaty  oparte  na bazie alkoholu etylowego – Promanum, Spitaderm oraz AHD 2000.

        Stężone dekontaminaty przechowywano  w wydzielonych, zamkniętych szafkach.

          2. ZAOPATRZENIE W WODĘ PRZEZNACZONĄ DO SPOŻYCIA.



   
Nadzorem sanitarnym objęto w  2006 roku 7 z 12 wodociągów będących w ewidencji tut. Stacji, dostarczających wodę do spożycia przez ludzi. Urządzenia nie objęte w minionym roku nadzorem  to  obiekty produkujące wodę na potrzeby własne zakładów. Jakość wody w tych obiektach kontrolowana jest z częstotliwością raz na 2 lata.

          Skontrolowane obiekty to wodociąg komunalny ,  3 wodociągi dostarczające wodę dla obiektów służby zdrowia , oraz po jednym wodociągu  zaopatrującym browar, Seminarium Duchowne  oraz spalarnię odpadów.

          Badania wody z wodociągów wykonywane były  w zakresie monitoringu kontrolnego i przeglądowego z częstotliwością ujętą w harmonogramie poboru prób, uzależnioną od wielkości produkcji wody.

Monitorowane wskaźniki to:

- w zakresie składu mikrobiologicznego : ogólna liczba bakterii w 22 ºC i 36 ºC, 

   liczba bakterii grupy coli i Escherichia coli, paciorkowce kałowe,

- w zakresie fizyko-chemicznym : mętność, barwa, zapach, odczyn, przewodność, twardość ogólna, azotany, azotyny, amoniak, żelazo, mangan, fluorki, chrom, kadm, ołów.

Podstawą oceny jakości wody do połowy sierpnia 2006r. było rozporządzenie Ministra Zdrowia z dnia 19 listopada 2002r. opublikowane w Dz. U. Nr 203, 

poz. 1718, a po jego uchyleniu uzyskane wyniki odnoszono do parametrów  określonych w  Dyrektywie Rady 98/83/WE z dnia 03.11.1998 r. w sprawie jakości wody przeznaczonej do spożycia. 

Na koniec okresu sprawozdawczego do urządzeń nie spełniających wyżej wymienionych wymogów zaliczono wodociąg przy ul. Słonecznej 15 

( stwierdzono przekroczenie związków żelaza i manganu oraz ponadnormatywną mętność).

Brak regulacji prawnej w przepisach krajowych spowodował brak możliwości skutecznego działania  w II półroczu, zmierzającego do poprawy jakości wody. 

Pozostałe wodociągi przez cały okres sprawozdawczy dostarczały wodę zgodna z wymogami.

Nadmienia się, że wodociąg w Koszalinie  jest  źródłem zaopatrzenia w wodę dla miasta Koszalina oraz dla części miejscowości gminy Manowo, gminy Będzino i gminy Mielno. 

W skład tego wodociągu wchodzą :

- 2 ujęcia wody :   w Koszalinie przy  ul. Rzecznej  oraz w  Mostowie –

   gmina Manowo,

-  magistrale wodociągowe:  Mostowo- Koszalin  oraz  Koszalin – Mielno-

        Sarbinowo,

- 2 stacje uzdatniania wody zlokalizowane – jedna w Koszalinie przy  

  ul. Rzecznej, druga w Mostowie- gmina Manowo.

     -  zbiorniki retencyjne: na Górze Chełmskiej 2 x 5000 m³ oraz 1x 1250  m³.

Ponadto skontrolowano jakość wody ze  wszystkich 8 studni awaryjnego zaopatrzenia tzw. TOPL . Badania wykazały, że jakość wody z tych obiektów  nie spełnia wymagań fizyko-chemicznych w zakresie  mętności, żelaza  i manganu. Pod względem mikrobiologicznym jakość wody spełniała wymogi sanitarne.

STAN  SANITARNY OBIEKTÓW UŻYTECZNOŚCI PUBLICZNEJ
2.1.  Domy pomocy społecznej.

 W tej grupie obiektów w druku statystycznym wykazano Dom Dziennego Pobytu „Złoty Wiek” w Koszalinie ul. Piłsudskiego 71. Nie notowano zastrzeżeń do stanu sanitarno-higienicznego.

2.2. Zakłady fryzjerskie,  kosmetyczne,  odnowy biologicznej i tatuażu.

 Nadzorem sanitarny objęto łącznie 151 zakłady,  w tym 101  fryzjerskich 

i fryzjersko-kosmetycznych,  29 zakładów kosmetycznych  oraz 21 zakładów odnowy biologicznej. 

 W roku sprawozdawczym przeprowadzono ocenę zakładów fryzjerskich, kosmetycznych, tatuażu, odnowy biologicznej pod kątem spełnienia wymogów rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17.02.2004r. (Dz. U. Nr. 31, poz. 273). Do oceny wyżej wymienionych zakładów przystąpiono po 17.05.2006r., to jest od momentu obowiązywania wymogów cytowanego rozporządzenia. Wymogi te dotyczą zarówno zakładów tworzonych jak i istniejących. 

W ramach tych działań skontrolowano 146 obiektów, w niektórych z nich stwierdzono nieprawidłowości w zakresie :

- braku wydzielonego pomieszczenia lub miejsca na przechowywanie sprzętu porządkowego, 

- nieprawidłowego przechowywania odzieży osobistej i ochronnej oraz nieprawidłowego zabezpieczenia pokrycia ścian przy umywalkach materiałem nie nasiąkliwym, łatwo zmywalnym i odpornym na działanie wilgoci i środków dezynfekcyjnych . 

Na dostosowanie się do obowiązujących przepisów wydawano decyzje.

Kontrole sprawdzające wykazały w zakładach, na które wydano decyzje, wykonanie stawianych im wymagań. Na 45 decyzji wykonano 34, pozostałych 11 jest z późniejszym terminem ich realizacji.

Bieżące kontrole stanu sanitarno-higienicznego wykazały w trzech przypadkach nieprzestrzeganie wymagań sanitarnych przy świadczeniu usług w zakładach fryzjerskich, nałożono 3 mandaty karne na kwotę 350,00 zł. Mandaty nakładane były, głównie za brak dezynfekcji narzędzi, brak środków dezynfekcyjnych. W pozostałych obiektach stan sanitarno-porządkowy nie budził zastrzeżeń.

2.3. Baseny kąpielowe.  

 Utrudnienie w zakresie sprawowanego nadzoru powoduje brak wymagań jakościowych dla wody w basenach. Wymagania te stanowią jeden z najistotniejszych  elementów kontroli. Jakość wody ma kluczowe znaczenie dla obiektu basenowego, gdyż podczas kąpieli w wodzie basenowej występuje ułatwione krążenie drobnoustrojów  chorobotwórczych , osłabienie barier ochronnych organizmu ludzkiego sprzyjające infekcjom, koncentracja i krążenie szkodliwych substancji. Niezależnie od  braku unormowań prawnych prowadzono monitoring jakości wody w nieckach basenowych. Uzyskane wyniki badań nie wykazały konieczności prowadzenia postępowania  administracyjnego w stosunku do zarządcy obiektów, w związku z obecnością 

w wodzie basenowej bakterii chorobotwórczych. 

Tylko ich obecność byłaby podstawą do działania dla Państwowego Powiatowego Inspektora  Sanitarnego w oparciu o ustawę z dnia 6 września 2000 r. o chorobach zakaźnych i zakażeniach /Dz. U. Nr 126, poz. 1384 ze zm./.

Przeprowadzane kontrole w ramach nadzoru bieżącego obejmowały ocenę stanu sanitarno-higienicznego obiektu tj. zaplecza towarzyszącego i hali basenowej. W trakcie tych kontroli nie stwierdzono zastrzeżeń do bieżącego stanu sanitarno-higienicznego obiektu.

2.4. Dworce kolejowe i autobusowe.

 W grupie tej są 2 dworce :  autobusowy zlokalizowany  przy ul. Zwycięstwa 3 oraz PKP położony przy ul. Armii Krajowej 3. Częstotliwość kontroli w tych obiektach przypada  2 kontrole w ciągu roku. Niezależnie od planowanych kontroli przeprowadza  się ją systematycznie przed  rozpoczęciem sezonu turystycznego. 

Stan czystości i porządku na dworcu PKP i wokół jego jest zmienny. Brak zachowania stale właściwego stanu porządku i czystości na dworcu PKP i wokół jego może być spowodowany faktem, że  firma sprzątająca w ramach posiadanej umowy, ma zaplanowane jego sprzątanie 1x dziennie. Zwiększenie tej częstotliwości zależy od dobrej woli zleceniobiorcy bądź zmiany warunków umowy.

2.5. Stan sanitarny środków transportu publicznego.

 Skontrolowano 13 środków transportu publicznego (trzy autobusy PKS, pięć karetek, cztery samochody pogrzebowe i jeden pociąg osobowy).Stan sanitarno-porządkowy samochodów i pociągu nie budził zastrzeżeń 

2.6. Inne obiekty.

    W okresie sprawozdawczym wspólnie z działem Higieny Pracy przeprowadzono 3 kontrole zakładów pogrzebowych zlokalizowanych  na terenie Koszalina. Zastrzeżeń do tych obiektów nie notowano. Są to zakłady zorganizowane profesjonalnie, posiadające chłodnie, specjalistyczny własny transport.

W grupie inne obiekty użyteczności publicznej ze złym stanem sanitarnym pod względem technicznym należy wymienić 2 obiekty w przypadku, których prowadzone jest postępowanie administracyjne na poprawę stanu tj.:

-Hala sportowa Koszalin ul. Orla 14, postępowanie ukierunkowane jest na doprowadzenia do należytego stanu sanitarno-higienicznego pomieszczenia hali sportowej poprzez likwidację  zawilgocenia ścian sufitów - termin wykonania 31.08.2007r.,

-Areszt Śledczy Koszalin ul. Młyńska 71, postępowanie prowadzone jest w celu doprowadzenia do należytego stanu sanitarnego, pomieszczeń ustępów w celach mieszkalnych nr 154 i nr 151  - termin wykonania 30.06.2007r. Postępowanie to prowadzone jest po interwencji.

2.3. STAN SANITARNY  MIEJSCOWOŚCI

2.3.1. Ogólny stan sanitarno porządkowy miejscowości.

 W mieście Koszalin  notowano zastrzeżenia  do czystości terenów zielonych, chodników oraz terenów ogólnodostępnych. Miało to miejsce po przeprowadzeniu objazdu miasta w rejonie osiedla Północ. Swoje uwagi przekazano pismem do Urzędu Miejskiego. 

W ramach działań o utrzymanie porządku i czystości miasta należałoby rozpatrzyć konieczność zwiększenia liczby koszy ulicznych na odpady szczególnie na bocznych ciągach komunikacyjnych.

2.3.2 Gospodarka odpadami stałymi i ciekłymi. 

Odpady stałe gromadzone są głównie w pojemnikach o pojemności 1100 i 240l, usytuowanych na utwardzonym terenie. Nie notowano interwencji dot. przepełnień pojemników, jak również czystości wokół nich. Wywóz odpadów stałych prowadzony  jest  głównie przez Przedsiębiorstwo Gospodarki Komunalnej w Koszalinie Sp. z o.o. ul. Komunalna 5.

Odpady komunalne z Koszalina deponowane są na składowisku odpadów w Sianowie, natomiast nieczystości ciekłe systemem kanalizacyjnym odprowadzane są do oczyszczalni ścieków w Jamnie. Zastosowane rozwiązania na składowisku odpadów kwalifikują go do lepiej zorganizowanych w skali kraju co też pozwala na deponowanie różnych odpadów, prowadzenie procesu ich sortowania jak i pozyskiwania  nawozów po składowaniu odpadów organicznych na płycie kompostowej.

2.4 Ustępy publiczne.

       Łącznie na terenie  Koszalina czynne były 4 ustępy. Nie notowano zastrzeżeń higieniczno-sanitarnych w tych obiektach. Zapewniono w nich bieżącą ciepłą wodę, mydło w płynie, ręcznik jednorazowego użytku i papier. Na poprawę stanu technicznego ustępu publicznego zlokalizowanego 

w Koszalinie przy ul. Drzymały wszczęto postępowanie administracyjne (uchybienia dotyczą trwałego umocowania oblistwowań przypodłogowych 

i listew na złączach wykładzin w części męskiej i damskiej oraz zlikwidowania ubytku wykładziny podłogowej w jednej z kabin części damskiej – zniszczone wykładziny uniemożliwiają prawidłowe prowadzenie procesów dezynfekcji).

 Na potrzeby imprez masowych organizowanych w Amfiteatrze ustawiane były biotoalety. Wieloletnia praktyka w organizowaniu imprez masowych powinna skłonić władze miasta do zabezpieczenia dla widzów ustępów stałych. Stanowiłyby one również zaplecze dla sąsiednich terenów rekreacyjnych.

2.5 Inne zagadnienia.

Tereny rekreacyjne - w okresie wiosennym przeprowadzone zostały prace remontowo-porządkowe przez zarządców tych terenów.. Naprawiono sprzęt zabawowy, wymieniono w piaskownicach piasek. 

2.6 STAN SANITARNY BAZY NOCLEGOWEJ

Hotele - w stosunku do roku ubiegłego liczba obiektów posiadających wymaganą w tej grupie stosownymi przepisami kategorię potwierdzoną decyzją wojewody nie uległa zmianie - w  tej grupie są 3 obiekty.  W ramach kontroli bieżących w hotelu „Formuła” zlokalizowanym w Koszalinie przy ul. Wenedów 3, zakwestionowano sposób postępowania i magazynowania bielizny brudnej. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. Kontrola sprawdzająca wykazała usunięcie stwierdzonych nieprawidłowości.  W pozostałych obiektach hotelarskich nie notowano zastrzeżeń.

Obiekty wczasowo-turystyczne.

Łącznie pod nadzorem były 4 obiekty.  Standard bazy noclegowej w tej grupie uległ dalszej poprawie. Zakres i zasięg modernizowanych obiektów był zróżnicowany, dotyczył kapitalnych remontów węzłów sanitarnych, wymiany na nowe wyposażenia  pokoi.

2.7. CMENTARZE, PRZEWÓZ ZWŁOK

 Nadzorem  sanitarnym objęto cmentarz komunalny w Koszalinie przy 

ul. Gnieźnieńskiej 44-46.   Z zanotowanych zastrzeżeń sanitarnych w ramach prowadzonych kontroli, zobowiązano jedynie zarządcę,  do zabezpieczenia umywalki do rąk z zabezpieczeniem wody ciepłej  w ustępie usytuowanym w kaplicy cmentarnej. 
Przewozem zwłok zajmują się wyspecjalizowane firmy .

- Firma Hanna, Zbigniew, Gabriela i Marcin Wrotniewscy Koszalin 

  ul. Różana 8,

- Komunalny Zakład Pogrzebowy - Przedsiębiorstwo Gospodarki Komunalnej 

  Spółka z o.o.  w Koszalinie ul. Komunalna 5,

- Zakład Usług Pogrzebowych ”Atena” Koszalin ul. Gnieźnieńska 53A,

 Wszystkie zakłady posiadają na swym wyposażeniu komory chłodnicze do przechowywania zwłok.  

Przy przewozie zwłok na odległość powyżej 60 km wymagana była decyzja Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.

     Z prosektorium przy Szpitalu Wojewódzkim w Koszalinie oraz Specjalistycznego Zespołu Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie zwłoki wydawane były zgodnie z przestrzeganiem obowiązujących zasad. Na okoliczność ich wydawania prowadzony był rejestr, z którego wynika, że dokonuje się sprawdzenia posiadanych decyzji Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego zezwalających na przewóz zwłok oraz dokonuje się sprawdzenia środka transportu odnotowując podmiot odbierający zwłoki.

2.8. WSPÓŁPRACA Z ADMINISTRACJĄ RZĄDOWĄ, SAMORZĄDOWĄ I INNYMI SŁUŻBAMI  I INSPEKCJAMI

  Uczestniczono w spotkaniu dla właścicieli zakładów fryzjerskich. Powodem tego spotkania było wejście w życie wymagań stawianych dla zakładów fryzjerskich, odnowy biologicznej i kosmetycznych. Organizatorem spotkania było zrzeszenie rzemiosła.

2.9. WYNIKI KONTROLI OBIEKTÓW O PODSTAWOWYM ZNACZENIU DLA MIASTA.

2.9.1. Obiekty o podstawowym znaczeniu dla miasta po linii higieny komunalnej to:
1.Wodociąg w Koszalinie zarządzany przez MWiK Sp. z o.o. w Koszalinie - będący źródłem zaopatrzenia w wodę dla mieszkańców Koszalina, gminy Mielno oraz gminy Manowo. Liczba mieszkańców korzystających z tego wodociągu stanowi  65%  łącznej liczby ludności miasta Koszalina i powiatu ziemskiego.

2. Szpital Wojewódzki w Koszalinie - ze względu na posiadanie  poza bazą leczniczą, jedynej  na zarządzanym terenie spalarni  medycznych odpadów niebezpiecznych  oraz Zakładu Patomorfologii i Medycyny Sądowej.

4. Basen kąpielowy w Koszalinie należący do Zarządu Obiektów Sportowych w 

    Koszalinie – będący jednocześnie zapleczem dla szkoły o profilu sportowym.

2.9.2. Liczba kontroli w poszczególnych obiektach:

         1.Wodociąg w Koszalinie – Pobrano do badań łącznie  47 prób wody,  

            w tym : 7 monitoringu przeglądowego, 40 monitoringu kontrolnego. 

         2. Szpital Wojewódzki w Koszalinie  - przeprowadzono  6 kontroli
         3. Basen kąpielowy w Koszalinie – przeprowadzono 2 kontrole, pobrano 

             98  prób wody.

2.9.3. Wyniki kontroli.

          1.Wodociąg w Koszalinie – Wszystkie pobrane próby wody w ramach 

            monitoringu kontrolnego i przeglądowego zarówno w zakresie 

            fizykochemicznym jak  i mikrobiologicznym spełniały wymogi 

            sanitarne.          

         2. Składowisko odpadów komunalnych w Sianowie –stan sanitarny bez 

             zastrzeżeń. 

              Dla środków transportu opuszczających teren składowiska prowadzona

              jest  automatyczna dezynfekcja podwozia.  

         3. Szpital Wojewódzki w Koszalinie  -w wyniku  dwukrotnej kontroli 

              sanitarnej spalarni odpadów medycznych niebezpiecznych nie

              stwierdzono nieprawidłowości. Natomiast w Zakładzie Patomorfologii 

             i Medycyny Sądowej stosowano postępowanie mandatowe za brak 

             czystości bieżącej w  sali sekcyjnej oraz wydano na poprawę stanu 

             sanitarno- technicznego  decyzję dotyczącą zabezpieczenia w siatki 

             ochronne otworów okiennych w sali sekcyjnej oraz powierzchni ścian 

             w sali sekcyjnej i  pomieszczeniu preparatów mikrobiologicznych.

          4. Basen kąpielowy w Koszalinie. Przez cały okres sprawozdawczy nie 

              notowano zastrzeżeń do jakości wody. Zaplecze sanitarne basenu tzw. 

              dużego  jest po kapitalnym remoncie, nie notowano zastrzeżeń 

              sanitarnych.

3. HIGIENA ŻYWIENIA I ŻYWNOŚCI.

3.1.Charakterystyka ogólna
W roku 2006  nadzorem sanitarnym na terenie miasta Koszalina  objętych było 1044 obiektów żywnościowo -żywieniowych w tym:

-  31  zakładów produkcji żywności ( wytwórnie lodów, automaty do lodów, piekarnie, ciastkarnie, przetwórnia owocowo-warzywna, browar, zakład garmażeryjny, rozlewnia tłuszczów roślinnych),

-523
zakładów obrotu żywnością ( sklepy spożywcze, kioski spożywcze, targowisko, hurtownie spożywcze, inne obiekty obrotu żywnością),
-190  zakładów żywienia zbiorowego otwartego ( bary i drink- bary, 

         restauracje, kawiarnie, punkty małej gastronomii, pijalnie piwa),

-  92
zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego (bufety, stołówki w szpitalach, stołówki w żłobkach, szkołach, bursach i internatach, na koloniach, półkoloniach i obozach, w przedszkolach, stołówka studencka, stołówki w zakładach specjalnych i wychowawczych, inne zakłady żywienia - stołówka Poczty Polskiej), 
-   3    zakłady prowadzące produkcję materiałów i wyrobów

          przeznaczonych  do kontaktu z żywnością, zakład produkcji świeczek 

          urodzinowych oraz  zakład zajmujący się produkcją kosmetyków,

- 16    miejsc obrotu przedmiotami użytku ( sklepy i stoiska ze sprzedażą 

          sprzętu  gospodarstwa domowego, 

-189   środków transportu żywności.

 W 2006 r. w porównaniu z 2005 r. przybyło 73 obiekty obrotu żywnością 

i 10 zakładów żywienia zbiorowego otwartego. Zmniejszyła się o 15 liczba obiektów w grupie zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego. Na tym samym poziomie utrzymała się liczba obiektów w grupie produkcji żywności, wytwórni przedmiotów użytku, miejsc obrotu przedmiotami użytku. Nie zmieniła się również liczba środków transportu żywności.    

W 2006 r. skontrolowano 282 zakładów ( w 2005 r. 425 ). W nadzorowanych zakładach przeprowadzono łącznie 520 kontroli sanitarnych ( w 2005 r. 844 ).

Do badań laboratoryjnych pobrano łącznie 421 próbek, z czego zakwestionowano 37 ( w 2005 r. 304 – zakwestionowano 33),  w tym:

- 415 próbek środków spożywczych w kierunku badań mikrobiologicznych 

i chemicznych. Były to: lody tradycyjne i lody z automatu, wyroby ciastkarskie, wyroby mięsne, wędliniarskie, kulinarne, nabiałowe, napoje, środki spożywcze specjalnego przeznaczenia żywieniowego, owoce, herbata oraz kosmetyki.

-  6 próbek wymazów sanitarnych ze sprzętu produkcyjnego i rąk pracowników.

Spośród  pobranych 415 próbek żywności do badań mikrobiologicznych

i chemicznych  zakwestionowano 37 próbek ( kaszę jaglaną, dżem truskawkowy, kawior, kaszka mleczna, ketchup, salami delikatesowe, podgrzybek suszony, pieczarki marynowane, koper suszony, lody waniliowo-czekoladowe ), z uwagi na; nieprawidłowe znakowanie, zanieczyszczenia biologiczne, zaczerwienie pierwotne, przekroczenia poziomu substancji konserwujących oraz obecność pałeczek Salmonella i ponadnormatywną liczbę bakterii z rodziny Enterobacteriaceae.

Spośród pobranych 6 próbek sanitarnych, żadnej nie kwestionowano.

Osoby winne zaniedbań sanitarnych stwierdzonych podczas przeprowadzanej kontroli sanitarnych karano mandatami karnymi. Nałożono 37sztuk mandatów karnych na sumę  6200 złotych.

Najczęściej powtarzające się uchybienia sanitarne, w wyniku których nakładano mandaty karne to:

-  brak segregacji żywności w urządzeniach chłodniczych,

-  brak porządku i czystości w pomieszczeniach produkcyjnych

   i magazynowych,

-  nieprawidłowe pobieranie i przechowywanie próbek pokarmowych,

-  brudna odzież ochronna lub jej brak,

-  brak środków do dezynfekcji.

          W celu  usunięcia nieprawidłowości natury sanitarno-technicznej, mających wpływ na jakość zdrowotną żywności produkowanej, magazynowanej 

i sprzedawanej wydano   54  decyzje administracyjne. Decyzji wstrzymujących działalność obiektów znajdujących się na terenie miasta nie wydawano.

Decyzjami najczęściej egzekwowano:             

-  poprawę stanu technicznego pomieszczeń, w tym ścian, posadzek,

-  poprawę stanu technicznego urządzeń i sprzętu,

-  opracowanie i wdrożenie zasad dobrej praktyki higienicznej, poprzez 

   opracowanie wymaganych instrukcji,

-  prowadzenie kontroli wewnętrznej oraz dokonywanie zapisów zgodnie 

   z posiadanymi instrukcjami.

Ponadto wydano 189 decyzji określających spełnienie warunków zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej przy produkcji i obrocie środkami spożywczymi,16 decyzji dopuszczających środki transportu do przewozu żywności.

W okresie sprawozdawczym zarejestrowano 47 interwencji, z czego 

22 potwierdziły się.

Najczęściej, bo aż w 35 przypadkach, dotyczyły one niewłaściwej jakości zdrowotnej wprowadzanej do obrotu żywności i produkowanych posiłków

w zakładach żywienia zbiorowego.

W 15 interwencjach, wnoszono uwagi na niewłaściwe warunki sanitarne przy sprzedaży i produkcji żywności oraz na brak higieny osobistej i książeczek zdrowia u osób zatrudnionych. 

W pozostałych 2 przypadkach interwencje dotyczyły: nieoznakowanych jaj sprzedawanych na targowisku i nieprawidłowego postępowania z odpadami poprodukcyjnymi.

Wnioski interwencyjne w 19 przypadkach potwierdziły się, a dotyczyły:

niewłaściwej jakości pizzy w restauracji, rodzynków, mięsa i wędlin, winogron, orzechów, przeterminowanych artykułów spożywczych cukierniczych oraz niewłaściwych warunków higienicznych przy sprzedaży i transporcie środków spożywczych.

W przypadku potwierdzenia się interwencji, osoby winne karano mandatami karnymi, a osobę wnoszącą interwencję powiadamiano pisemnie o sposobie załatwienia sprawy. 

             Stan sanitarny kontrolowanych obiektów utrzymuje się na poziomie ubiegłorocznym. Widoczna była natomiast poprawa stanu technicznego.

Zmiana ta związana była z wyposażeniem obiektów w coraz to nowocześniejszy, wysokiej jakości sprzęt i urządzenia.

W sposób właściwy rozwiązana była również gospodarka odpadami poprodukcyjnymi i komunalnymi. Wszystkie skontrolowane zakłady miały podpisane umowy ze specjalistycznymi firmami. Część zakładów żywienia zbiorowego posiadała zainstalowane młynki koloidalne w celu eliminacji odpadów pokonsumpcyjnych i poprodukcyjnych.

   Podejmowane działania nadzorowe w roku 2006 i porównanie z 2005 r. 

w poszczególnych grupach obiektów przedstawia się następująco:

3.2.ZAKŁADY PRODUKCJI ŻYWOŚCI

WYTWÓRNIE LODÓW

Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie były 3 zakłady. Skontrolowano 2 zakłady, w których przeprowadzono 3  kontrole sanitarne.

Stan techniczny pomieszczeń, urządzeń i sprzętu  nie budził zastrzeżeń.

W 2 wytwórniach prowadzona była produkcja lodów na potrzeby zaopatrzenia własnych sklepów cukierniczych.   Jedna wytwórnia produkowała lody przemysłowe szerokiego asortymentu, pakowane w różnej pojemności pojemniki plastykowe oraz  lody typu „rożki” i na patyku na zaopatrzenie rynku lokalnego i krajowego. Średnia wielkość produkcji wynosiła ok.200 litrów  dziennie.

Produkcja w zakładach jest zmechanizowana, z udziałem pracy ręcznej. Produkcja lodów przemysłowych prowadzona była w oparciu o koncentraty mleka w proszku, oleju kokosowego, cukru, stabilizatorów, barwników, aromatów i wody. W dwóch pozostałych zakładach produkcja oparta była na koncentratach gotowych lodów w proszku.

W wytwórniach tych wdrożone były zasady dobrej praktyki higienicznej

i produkcyjnej zgodnie a obowiązującymi przepisami.      

W wytwórni lodów przemysłowych w Koszalinie rozpoczęto wdrażanie zasad systemu HACCP.

Decyzji administracyjnych na poprawę stanu sanitarno-technicznego w 2006 r. nie wydawano ( w 2005 r. wydano 1 decyzję ).

Do badania laboratoryjnego, w ramach urzędowej kontroli żywności, pobrano 10 próbek lodów. Zakwestionowano 5 próbek ze względu na przekroczoną dopuszczalną liczbę bakterii z rodziny Enterobacteriacae ( w 2005 r. – nie kwestionowano).

Kwestionowana partia lodów w ilości 1026 sztuk o poj. 180 ml została wycofana przez producenta we własnym zakresie i przekazana do utylizacji do Zakładu Unieszkodliwiania Odpadów w Bierkowie k/Słupska. 

W zakładzie przeprowadzono dezynfekcję hali produkcyjnej, węży, form, maszyn produkcyjnych, dojrzewalników  i drobnego sprzętu produkcyjnego. 

Po uzyskaniu pozytywnych wyników badania lodów, producent wznowił działalność produkcyjną.

W związku ze stwierdzeniem niewłaściwej jakości zdrowotnej lodów, świadczącej o niezachowaniu należytej higieny przy produkcji osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym w wysokości 200 złotych (w 2005 r. – mandatów nie nakładano).

Wniosków interwencyjnych na prowadzoną działalność w opisywanych  zakładach nie odnotowano.

         W stosunku do roku 2005, w 2006 r. nastąpiło pogorszenie stanu sanitarnego o czym świadczą zakwestionowane próbki lodów.
AUTOMATY DO LODÓW

Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie były 3  zakłady. Skontrolowano 2 zakłady, 

w których przeprowadzono 2 kontrole sanitarne.

Produkcja lodów z automatu odbywa się na bazie gotowego koncentratu lodów 

w proszku i wody. Woda bieżąca do wszystkich zakładów doprowadzona jest 

z sieci miejskiej.

 Wszystkie skontrolowane zakłady, zgodnie z przyjętymi zasadami dobrej praktyki higienicznej posiadały aktualne wyniki badania wody.

We wszystkich skontrolowanych automatach wdrożona była dobra praktyka higieniczna i produkcyjna. Stan techniczny, pomieszczeń, urządzeń i sprzętu znajdującego się na wyposażeniu był dobry.

Mandatów karnych nie nakładano ( w 2005 r. -  mandatów nie nakładano ). Decyzji administracyjnych nie wydawano. Pobrano w ramach urzędowej kontroli żywności do badania w kierunku obecności drobnoustrojów chorobotwórczych, 20 próbek lodów z automatu. Żadnej próbki nie kwestionowano.

Wniosków interwencyjnych dotyczących prowadzonej działalności nie odnotowano.

          W 2006 r. stan sanitarno-techniczny obiektów utrzymał się na poziomie roku 2005.

PIEKARNIE

Pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie było 12 zakładów. Skontrolowano 6 zakładów, przeprowadzono 11 kontroli sanitarnych.

Były to zakłady małe, działające w zakresie produkcji pieczywa zwykłego, bułek oraz pieczywa cukierniczego trwałego.

Skontrolowane zakłady posiadały opracowane i wdrożone instrukcje dobrej praktyki produkcyjnej i higienicznej dotyczące:

- higieny osobistej i stanu zdrowia osób wykonujących prace w procesie produkcji;

- zabiegów mycia dezynfekcji przeprowadzanych w zakładzie;

- wycofywania środków spożywczych niewłaściwej jakości zdrowotnej;

- zabezpieczenia zakładu przed szkodnikami i kontroli obecności szkodników;

- zaopatrzenia zakładu w wodę i określenia częstotliwości badania wody.

Prowadzone były  systematyczne zapisy z kontroli warunków transportu 

i jakości dostarczanych do zakładu surowców, prowadzonych procesów produkcyjnych, monitorowania temperatury i wilgotności przechowywania surowców i wyrobów gotowych oraz ze stosowania dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z opracowanymi instrukcjami.  

W jednej piekarni wdrożono zasady systemu HACCP. Został powołany zespół do spraw HACCP, określono krytyczne punkty kontroli na etapie przyjęcia surowców, w procesie wypieku i przechowywania wyrobu gotowego wymagającego warunków chłodniczych.

W pozostałych piekarniach zalecano podczas kontroli podjąć działania zmierzające do rozpoczęcia wdrażania zasad systemu HACCP.

W roku 2006 wydano 6 decyzji administracyjnych na poprawę stanu techniczno- sanitarnego ( w 2005 r. - 3), w tym:

- 1 decyzję umarzającą postępowanie z uwagi na usunięcie uchybień

   wymienionych w zawiadomieniu o wszczęciu postępowania;

- 2 decyzje zmieniające termin wykonania obowiązków z 31 grudnia 2006 r. 

  na 30 czerwiec  i 31 sierpień 2007 r., ze wzglądu na całkowitą modernizację

  zakładu, a w drugim przypadku budowę nowej piekarni;

- 3 decyzje dotyczące doprowadzenia do należytego stanu technicznego ścian, podłóg, sufitów, stolarki okiennej, zabezpieczenia lub ukrycia pod tynkiem przewodów elektrycznych prowadzonych po zewnętrznych powierzchniach ścian.

Termin wykonania obowiązków określono na czerwiec i sierpień 2007 r.  

Część nałożonych obowiązków decyzji - dotyczących opracowania i wdrożenia zasad dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej wyegzekwowano w 2006 r. 

Za stwierdzone nieprawidłowości natury sanitarnej: brak czystości i porządku w pomieszczeniach zakładu, brudne kosze piekarnicze, brak przy umywalkach do rąk środków do dezynfekcji, nałożono 1 mandat karny na kwotę 300 złotych

( w 2005r. - 2 mandaty na kwotę 400 złotych).

Próbek do badań laboratoryjnych nie pobierano.

Wniosków interwencyjnych dotyczących prowadzonej działalności nie odnotowano.

        W porównaniu z rokiem 2005 stan sanitarno-epidemiologiczny tej grupy obiektów nie uległ pogorszeniu.

CIASTKARNIE

Pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie było 9 zakładów. Skontrolowano 5 zakładów, łącznie przeprowadzono 

13 kontroli sanitarnych. 

Wymienione ciastkarnie były zakładami małymi, zatrudniającymi od 4-10 pracowników. Prowadziły one działalność w zakresie produkcji wyrobów ciastkarskich mikrobiologicznie nietrwałych i trwałych.

W skontrolowanych zakładach wdrożono dobrą praktykę produkcyjną i higieniczną. Prowadzone były  systematyczne zapisy z kontroli warunków transportu i jakości dostarczanych do zakładu surowców, prowadzonych procesów produkcyjnych, monitorowania temperatury i wilgotności, przechowywania surowców i wyrobów gotowych oraz ze stosowania dobrej praktyki higienicznej, zgodnie z opracowanymi instrukcjami.  

W ramach urzędowej kontroli żywności do badań mikrobiologicznych pobrano 36 próbek wyrobów ciastkarskich  (w 2005 r.- 12 próbek).  Zdyskwalifikowano 10 ( w 2005 r. - 6)  próbek ze względu na  obecność Bacillus cereus (napoleonka 

z kremem budyniowym i ptasie mleczko z pianką) 

W związku z powyższym, wydano 1 decyzję administracyjną z terminem natychmiastowego wykonania obowiązku dotyczącego przeprowadzenia skutecznej dezynfekcji pomieszczeń, urządzeń i sprzętu produkcyjnego 

( w 2005 r. wydano 5 decyzji administracyjnych na poprawę stanu sanitarno-technicznego).

Obowiązek decyzji został wykonany. Właściciel okazał pozytywne wyniki badań wymienionych ciast.

Ponadto, pobrano 2 próbki wymazów sanitarnych ze stołu produkcyjnego

i kociołka. Czystości mikrobiologicznej sprzętu nie kwestionowano.

W analizowanym roku mandatów karnych nie nakładano ( w 2005r. - 4 szt. na kwotę 1400 zł.).

Wniosków interwencyjnych dotyczących prowadzonej działalności nie odnotowano.

        W 2006 r., w porównaniu do 2005 r. stan techniczny opisywanych zakładów uległ poprawie dzięki wyegzekwowaniu obowiązków zawartych 

w decyzjach wydanych w roku poprzednim.

Poprawił się również stan sanitarny w obiektach, czego potwierdzeniem jest mniejsza o 22% liczba kwestionowanych próbek i nałożonych mandatów karnych.

PRZETWÓRNIE OWOCOWO-WARZYWNE

Według ewidencji, pod nadzorem był 1 zakład, który skontrolowano przeprowadzając 3 kontrole sanitarne. 

Był to zakład przetwórstwa owoców i warzyw, w którym prowadzona była produkcja ręczna, w niewielkim stopniu zmechanizowana, obejmująca mrożenie owoców i warzyw. Surowiec pochodził z plantacji owoców i warzyw z terenu województwa zachodniopomorskiego.

W zakładzie opracowano i wdrożono zasady dobrej praktyki higienicznej

i produkcyjnej. Nie rozpoczęto wdrażania zasad systemu HACCP.

W związku z niewykonaniem w określonym terminie obowiązków decyzji 

z 2005 r., dotyczących  opracowania i zatwierdzenia projektu technologicznego produkcji owoców mrożonych, w 2006 r. wydano tytuł wykonawczy

i postanowienie o nałożeniu grzywny, w celu przymuszenia do ich wykonania. Obowiązki decyzji zostały wykonane, tytuł umorzono.     

W roku 2006 r. wydano 1 decyzję administracyjną ( w roku 2005 - 3 ) zmieniającą termin wykonania obowiązku decyzji  z 31 grudnia 2005 r. 

na 31 maj 2006 r. Obowiązek decyzji dotyczący doprowadzenia do należytego stanu technicznego okien w pomieszczeniach produkcyjnych, magazynowych, myjni pojemników w pomieszczeniu socjalnym, został wyegzekwowany.

Mandatów karnych w analizowanym okresie nie nakładano ( w 2005 r. 

- 1 mandat na kwotę 200 zł.). Próbek do badań laboratoryjnych nie pobierano.

        W wyniku wykonania obowiązków określonych w  opisanych decyzjach, nastąpiła stopniowa poprawa stanu technicznego.  

BROWARY 

Według ewidencji, pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie w 2006 r. był 1 zakład.

Zakład skontrolowano, przeprowadzając 3 kontrole sanitarne.   

Browar prowadził produkcję piwa butelkowego i w kegach.  Było to przedsiębiorstwo średnie. Charakter produkcji: wielkoprzemysłowa w cyklu zamkniętym. Zakład posiadał system zapewnienia jakości ISO 9001.

Woda używana do produkcji, pozyskiwana była z własnego ujęcia będącego pod stałym nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno–Epidemiologicznej w Koszalinie.

W zakładzie wdrożona była dobra praktyka produkcyjna i higieniczna.

Mycie i dezynfekcja przeprowadzana była w obiegu zamkniętym CIP. Procesy monitorowane były komputerowo. Całość procesu technologicznego sterowana była komputerowo. Programowana była temperatura i inne konieczne parametry 

w procesie technologicznym, które były monitorowane. W rozlewni elektronicznie monitorowane były parametry procesu pasteryzacji. Z każdej partii przechowywane były również wyniki komputerowe.

W 2006 roku wydano 2 decyzje administracyjne, w tym :

-1 decyzję umarzającą postępowanie z uwagi na  zmianę prowadzącego działalność produkcyjną;

-1 decyzję administracyjną na poprawę stanu technicznego, dotyczącego zapewnienia jednolitych, gładkich, łatwych do utrzymania w czystości powierzchni ścian, sufitu, posadzki w hali produkcyjnej i magazynie piwa w opakowaniach typu KEG, z terminem wykonania obowiązków do 31.08.2007r.

W skontrolowanym obiekcie nie stwierdzono uchybień sanitarnych i w 2006r. mandatów karnych nie nakładano.

Do badania laboratoryjnego w ramach monitoringu żywności w kierunku mykotoksyn i określenia  poziomu ochratoksyny A,  pobrano 2 próbki słodu i 2 próbki piwa, które przekazane zostały do Państwowego Zakładu Higieny w ramach monitoringu żywności. Po wykonaniu badań zostaną one przesłane do Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie.

ZAKŁADY GARMAŻERYJNE

Według ewidencji  był 1 zakład, który skontrolowano i przeprowadzono

4 kontrole sanitarne.

Był to zakład mały, w którym prowadzona była  produkcja ręczna wyrobów garmażeryjnych, kulinarnych, mięsnych  i mącznych schłodzonych, jak: pierogi 

z podrobami, mięsem, ruskie, z kapustą, paszteciki z farszem podrobowym, gołąbki, kaszanka, krupniok, pyzy drożdżowe parowe.

W zakładzie opracowane i wdrożone były zasady dobrej praktyki higienicznej

i produkcyjnej w zakresie zgodnym z obowiązującymi przepisami oraz udokumentowana była kontrola wewnętrzna, w zakresie kontroli higieny osobistej pracowników, warunków dostawy surowców, ich przechowywania i przebiegów procesów technologicznych. W skontrolowanym zakładzie nie rozpoczęto wdrażania systemu HACCP. 

W okresie sprawozdawczym wydano na poprawę stanu technicznego 1 decyzję administracyjną. Decyzja ta dotyczyła: 

- doprowadzenia do właściwego stanu korpusu maszyny do rozdrabniania, ścian 

w pomieszczeniach produkcyjnych, powierzchni okien w szatni i ustępie dla personelu;

- opracowania i wdrożenia aktualnej instrukcji usuwania odpadów;

- wprowadzenia udokumentowanej kontroli wewnętrznej, dotyczącej higieny osobistej i stanu zdrowia personelu, jakości surowców wprowadzanych do obrotu, skuteczności procesów mycia i dezynfekcji, monitoringu obecności szkodników. Obowiązki decyzji zostały wyegzekwowane. 

W ślad za 2 interwencjami  dotyczącymi nieprawidłowego sposobu postępowania z odpadami na terenie zakładu garmażeryjnego, przeprowadzono 2 kontrole sanitarne. Za stwierdzone nieprawidłowości ( brudne, niedezynfekowane, pojemniki na odpady i szafki na odzież dla personelu) osoba odpowiedzialna została ukarana  mandatami karnymi na kwotę 200,00 złotych.

Próbek żywności, wymazów sanitarnych do badania laboratoryjnego nie pobierano.

           W 2005 r., nie wydawano decyzji administracyjnych, nie nakładano

mandatów karnych i nie odnotowano żadnej interwencji na działalność zakładu.
INNE WYTWÓRNIE ŻYWNOŚCI. 

Według ewidencji był 1 zakład. W roku 2006 nie przeprowadzono kontroli sanitarnej.

   Zakład ten zajmuje się konfekcjonowaniem oleju jadalnego dostarczanego przez producenta cysternami przeznaczonymi do przewozu oleju.

3.3. ZAKŁADY OBROTU ŻYWNOŚCIĄ

SKLEPY SPOŻYWCZE.

Według ewidencji  było 319  obiektów, skontrolowano 90 obiekty, w których przeprowadzono łącznie 184 kontrole sanitarne.

    Była  to najliczniejsza grupa obiektów objęta nadzorem tutejszej stacji, w której wyodrębnić można sklepy o dużej powierzchni handlowej (supermarkety), sklepy małe jedno i dwuosobowe, a także ze względu na rodzaj sprzedawanej żywności- mięsne i rybne. 

   Supermarkety

   Na terenie miasta zlokalizowanych było 20 supermarketów, w których przeprowadzono 65 kontroli sanitarnych. Nałożono 5 mandatów karnych na kwotę 800 złotych. Stwierdzone nieprawidłowości najczęściej dotyczyły: 

    - niewłaściwego przechowywania żywności mikrobiologicznie nietrwałej, poza urządzeniem chłodniczym nabiał i ryby,

    - braku środków myjących i dezynfekujących,

    - niehigienicznej sprzedaży żywności niepakownej, np. kiszonek, ryb mrożonych, pieczywa,

    - braku czystości i porządku w pomieszczeniach i na stanowiskach sprzedaży.

    W 6 supermarketach działały punkty przetwórstwa mięsa, w których prowadzona była produkcja białej kiełbasy i przygotowywania mięs kulinarnych.

    We wszystkich supermarketach odbywała się sprzedaż z rożna kurczaków i ich elementów. Pieczywo oraz inne niepakowne środki spożywcze, np. bakalie, kiszonki eksponowane  i sprzedawane były z zachowaniem zasad higieny.  

    Sprzedaż mięsa, wędlin, wyrobów garmażeryjnych, serów twardych, wyrobów ciastkarskich i cukierniczych odbywała się na wydzielonych stoiskach.

Stanowiska wyposażone były w umywalki do mycia rąk, dwukomorowe zlewozmywaki do mycia i dezynfekcji sprzętu pomocniczego (noży, desek, tac, elementów krajalnic do wędlin i serów).     

W roku sprawozdawczym rozpatrzono 11 interwencji konsumenckich, dotyczących:

- niewłaściwej jakości żywności znajdującej się w obrocie (najczęściej  mięsa     
i wędlin),

- braku higieny przy sprzedaży środków spożywczych (ryb mrożonych, mięsa, kiszonek).   

Przeprowadzone kontrole interwencyjne w 4 przypadkach wykazały zasadność złożonych interwencji.

W 2006 roku pobrano do badań w ramach urzędowej kontroli żywności 103 próbki; zdyskwalifikowano 6 próbek (kaszka mleczno-ryżowa, wędliny, pieczarka marynowana, przetwory owocowe, kawior) z uwagi na nieprawidłowe znakowanie oraz 1 próbkę grzybów suszonych z uwagi na zaczerwienie. 

Nie wydano żadnej decyzji administracyjnej.                                                                                                                                 

We wszystkich skontrolowanych w 2006 roku sklepach wdrożono                             i dokumentowane były  zasady dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej  oraz  prowadzonej kontroli wewnętrznej.

Pozostałe 299 zakłady obrotu żywnością to sklepy rybne, mięsne i inne np. 

z obsługą jednoosobową i dwuosobową. 

Sklepy rybne

W 2006 roku nadzorem objęto 5 sklepów rybnych. Skontrolowano 4 obiekty, przeprowadzono 6 kontroli sanitarnych, w tym 4 kontrole tematyczne 

i 2 kontrole  sprawdzające wykonanie wydanych zaleceń pokontrolnych.

Kontrole tematyczne związane były z:

- pobraniem próbki ryby świeżej w  ramach urzędowej kontroli żywności, 

do badań w kierunku skażeń promieniotwórczych (poziom izotopów cezu Cs 134   i Cs 137),

- postępowaniem wyjaśniającym, prowadzonym w sprawie sprzedaży ryby

maślanej,

- warunkami magazynowania i sprzedaży, zgodnie z deklaracją producenta ryb świeżych i przetworzonych oraz  prawidłowości ich znakowania zgodnie  

z obowiązującymi przepisami, ze szczególnym uwzględnieniem wymagań rozporządzeń unijnych: rozporządzenia Rady (WE) Nr 104/2000 z dnia 17.12.1999r. oraz Rozporządzenia Komisji (WE) Nr 2065/2001 z dnia 22.10.2001r.

Kontrole sanitarne przeprowadzone w powyższym zakresie w dwóch sklepach  rybnych wykazały nieprawidłowości w znakowaniu ryb świeżych i ich przetworów oraz brak pełnych informacji dla konsumenta tj. :wywieszki, tabliczki na temat pochodzenia ryb świeżych, mrożonych, solonych, wędzonych sprzedawanych „luzem”: handlowego oznaczenia gatunku, metody produkcji, obszaru połowu. Właścicieli obu sklepów zobowiązano do zapewnienia konsumentom pełnych informacji na temat pochodzenia ryb oraz do wzmożenia kontroli wewnętrznej nad jakością produktów wprowadzanych do obrotu (szczególnie w zakresie znakowania). Kontrole sprawdzające wykazały, że zalecenia pokontrolne zostały wykonane. Informacje dotyczące niezgodności 

z obowiązującymi przepisami w znakowaniu ryb świeżych i przetworzonych przekazano do wykorzystania  służbowego właściwym miejscowo powiatowym lekarzom weterynarii. 

W roku 2006r. nie wydawano decyzji administracyjnych, nie nakładano mandatów karnych, nie odnotowano również interwencji dotyczących nieprawidłowości 

w obrocie rybami i ich przetworami oraz niewłaściwej jakości żywności.

We wszystkich skontrolowanych w 2006 roku sklepach rybnych wdrożono        
 i dokumentuje się zasady dobrej praktyki higienicznej oraz kontroli wewnętrznej.

Sklepy mięsne oraz stoiska ze sprzedażą mięsa i wędlin.

Podczas przeprowadzonych w 2006 roku kontroli sanitarnych szczególną uwagę zwracano na warunki sprzedaży mięsa i wędlin, sposób magazynowania              
i eksponowania wyrobów, źródła ich pochodzenia, warunki dostaw towaru            
i dokumenty towarzyszące dostawom (faktury, HDI), prawidłowość znakowania wyrobów. Mięso i przetwory mięsne wprowadzane do obrotu w nadzorowanych sklepach pochodziły z zakładów objętych nadzorem przez Inspekcję Weterynaryjną. Nie stwierdzono nieprawidłowości w dokumentach dołączanych do dostaw. 

Nałożono 2 mandaty karne na kwotę 350 zł za stwierdzone w toku kontroli uchybienia: brak środków do dezynfekcji, wprowadzenie do obrotu wyrobu po upływie terminu przydatności do spożycia (kurczak wędzony), brudne otoczenie sklepu (złożono interwencję).

Wydano 2 decyzje administracyjne:

- 1 decyzję nakazującą opracowanie i wdrożenie instrukcji dobrej praktyki higienicznej. Obowiązki zostały wykonane,

- 1  decyzję o natychmiastowym wycofaniu z obrotu partii kurczaka wędzonego 

( producent: „Drobimex” Sp. z o.o., zakład produkcyjny w Goleniowie ), wprowadzonej do sprzedaży po upływie terminu przydatności wyrobu do spożycia. 

Działania w tym zakresie podjęto w związku z interwencją konsumenta.      
We wszystkich skontrolowanych w ubiegłym roku sklepach wdrożono                             i dokumentowano zasady dobrej praktyki higienicznej oraz kontroli wewnętrznej.

Inne sklepy np. z obsługą jednoosobową i dwuosobową.

Stanowią one najliczniejszą grupę zakładów obrotu żywnością.

W większości obiektów zapewniona jest higieniczna sprzedaż środków spożywczych niepakownych jednostkowo. Sprzedaż żywności odbywa się

w systemie tradycyjnym, tzn. zza lady.

W grupie tych sklepów najczęściej stwierdzanymi uchybieniami były:

- brak czystości i porządku w pomieszczeniach,

- nieprawidłowe przechowywanie żywności łatwo psującej się,

- brak segregacji artykułów spożywczych w urządzeniach chłodniczych,

- brak środków do dezynfekcji rąk, pomieszczeń, urządzeń i sprzętu.

Osoby winne zaniedbań ukarano 12  mandatami na kwotę  1850 zł. 

Wydano 11 decyzji administracyjnych, w tym:

-1 decyzję umarzającą postępowanie ze względu na usunięcie nieprawidłowości zawartych w zawiadomieniu o wszczęciu postępowania,

-1 decyzję natychmiastową dotyczącą wycofania z obrotu partii kaszy jaglanej

z uwagi na obecność w zbadanej próbce szkodników zbożowo-mącznych i ich pozostałości. Próbkę pobrano w ślad za interwencją konsumenta,

-9 decyzji dotyczących poprawy stanu technicznego ścian, sufitów, podłóg, stolarki drzwiowej i okiennej, naprawy lub wymiany na nowe wyposażenia sklepowego oraz opracowania  i wdrożenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej. 

Wszystkie obowiązki decyzji zostały wyegzekwowane.

Pozostałe  21 interwencji konsumenckich dotyczyło: braku higieny przy sprzedaży żywności ( najczęściej pieczywa, wędlin, wyrobów garmażeryjnych) oraz niewłaściwej jakości zdrowotnej, po upływie okresu przechowywania środków spożywczych wprowadzanych do obrotu. Przeprowadzone kontrole wykazały zasadność 11 interwencji. Osoby odpowiedzialne zostały ukarane mandatami karnymi. O sposobie rozpatrzenia sprawy, w każdym przypadku, informowano składającego interwencję. 

W roku 2006 we wszystkich sklepach spożywczych pobrano do badań laboratoryjnych w ramach urzędowej kontroli żywności łącznie 167 próbek, 

w tym:

- 163 próbki żywności do badań mikrobiologicznych i chemicznych,

-     4 próbki wymazów sanitarnych ze sprzętu i rąk pracowników.

Zdyskwalifikowanych zostało 14 t.j. 8,38%    próbek  pobranej żywności z uwagi na obecność szkodników zbożowo-mącznych i ich pozostałości, zaczerwienie pierwotne grzybów suszonych, niewłaściwe cechy organoleptyczne, zawyżony poziom substancji konserwujących i nieprawidłowe znakowanie.

Próbek wymazów sanitarnych nie kwestionowano.

W roku 2005 zdyskwalifikowano 5,82 % próbek pobranej żywności ( 103 próbki pobrano, 6 zdyskwalifikowano).

         Stan sanitarno-techniczny w skontrolowanych sklepach utrzymywał się na poziomie roku ubiegłego.                 

KIOSKI SPOŻYWCZE

Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie było 124 kiosków. Skontrolowano 19 obiektów, przeprowadzono 26 kontroli sanitarnych.

W kioskach prowadzona była działalność handlowa w zakresie sprzedaży artykułów spożywczych pakowanych jednostkowo, pieczywa, napojów

w opakowaniach bezzwrotnych oraz drobnych artykułów chemii gospodarczej. Skontrolowane kioski posiadały opracowane i wdrożone instrukcje dobrej praktyki higienicznej, udokumentowaną kontrolę wewnętrzną polegającą na sprawdzaniu warunków transportu żywności dostarczanej do obiektu i monitorowaniu temperatury w urządzeniach chłodniczych.

W celu poprawy stanu techniczno- sanitarnego, w wyniku działania Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie, wydano  

4 decyzje administracyjne:

- 1 decyzję umarzającą postępowanie w związku z likwidacją kiosku,

- 3 decyzje na poprawę stanu sanitarno-technicznego nakazujące doprowadzenie 

do należytego stanu zniszczone podłogi, ściany, sufit, zapewnienia umywalek do rąk z bieżącą woda zimną i ciepłą oraz opracowania i wdrożenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej. Wszystkie obowiązki decyzji zostały wyegzekwowane. 

Inne uchybienia sanitarne, za które nałożono 2 mandaty karne na kwotę 300 zł to:

- niewłaściwe, poza urządzeniami chłodniczymi, przechowywanie środków mikrobiologicznie nietrwałych;

-brak środków dezynfekcyjnych do rąk i ręczników jednorazowego użytku,

-przeterminowana żywność w sprzedaży.

Wpłynęły 2 interwencje na działalność prowadzoną w kioskach spożywczych. Dotyczyły one niewłaściwej jakości środków spożywczych w obrocie ( batony czekoladowe, śmietana). W jednym przypadku interwencja była zasadna. Żywność po upływie okresu przechowywania została wycofana z obrotu. 

Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym.

Pobrano do badania w kierunku skażeń promieniotwórczych ( izotopu cezu 137),  w ramach urzędowej kontroli żywności jedną próbkę fileta z dorsza świeżego. Próbki nie kwestionowano.         

          W porównaniu z rokiem 2005, stan sanitarno-techniczny kiosków uległ poprawie. W mniejszej liczbie skontrolowanych kiosków stwierdzono nieprawidłowości . W 2006 r. na 19 skontrolowanych obiektów wydano 4 decyzje, t.j w 21% skontrolowanych kiosków i nałożono2 mandaty na kwotę 300 zł,  ( w roku 2005 skontrolowano 32 kioski, wydano 10 decyzji, co stanowi  31,25% skontrolowanych kiosków i nałożono 6 mandatów karnych na kwotę 800 złotych).
TARGOWISKO

W 2006 r. pod nadzorem  Państwowego Powiatowego Inspektora 

w Koszalinie było 1 targowisko, które  skontrolowano  przeprowadzając łącznie 14 kontroli sanitarnych. 

Teren targowiska jest ogrodzony, dojazdy i dojścia doposażone są w bramki i furtki zamykane. Nawierzchnia targowiska jest utwardzona destruktem i betonem z wyznaczonymi miejscami handlowymi. Wydzielone jest miejsce na pojemniki do gromadzenia odpadów stałych, które wywożone są przez PGK Koszalin Sp. z o.o. w Koszalinie. Targowisko miejskie podłączone jest do sieci wodno-kanalizacyjnej.

Zaplecze sanitarne stanowią toalety ogólnodostępne ( część damska – 2 oczka ustępowe i męska – 2 oczka ustępowe i pisuar) i toaleta z natryskiem doposażona w zimną i  ciepłą wodę bieżącą zlokalizowana w budynku biurowym, wydzielona dla osób handlujących środkami spożywczymi. 

Na terenie targowiska miejskiego znajduje się: 7 kiosków ze sprzedażą mięsa, 

2 z wędlinami, 2 z rybami, 2 z drobiem i kiosk ze sprzedażą pieczywa oraz stanowisko do handlu oboźnego. Skontrolowano 13 kiosków, w których przeprowadzono łącznie 13 kontroli sanitarnych. Były to kioski prowadzące sprzedaż mięsa, wędlin i ryb. Były one kontrolowane wspólnie z przedstawicielami Inspekcji  Weterynaryjnej.

W trakcie kontroli nie stwierdzono uchybień sanitarnych. Decyzji administracyjnych nie wydawano. Mandatów karnych w kioskach nie nakładano. 

Wpłynęła 1 interwencja na niehigieniczną sprzedaż ryb w handlu obwoźnym.

Interwencja potwierdziła się. Za stwierdzone uchybienia sanitarne osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym w wysokości 300 złotych.

Targowisko jest głównym miejscem zaopatrywania się znacznej części społeczeństwa w produkty żywnościowe. W okresie sezonu letniego i jesiennego przedmiotem nadzoru sanitarnego była sprzedaż targowiskowa grzybów świeżych, dziko rosnących.

W czasie kontroli zwracano uwagę na posiadane przez sprzedających atesty na oferowane grzyby, z wszelkimi niezbędnymi informacjami, wydane przez klasyfikatora grzybów (kierownik targowiska posiada uprawnienia klasyfikatora). 

Próbek do badań laboratoryjnych nie pobierano.

       Poza targowiskiem miejskim na terenie Koszalina funkcjonuje 5 placów targowych. Na placach targowych zlokalizowane są głównie kioski i stragany ze sprzedażą owoców i warzyw. Kierownik placów targowych posiada uprawnienia klasyfikatora grzybów.

Interwencji dotyczących prowadzonej działalności na placach targowych 

w 2006 r. nie odnotowano.

HURTOWNIE SPOŻYWCZE

Według ewidencji  było 74 hurtowni spożywczych. W 2006 r. powstało 

9 nowych hurtowni.

Skontrolowano 36 obiektów przeprowadzając w nich  łącznie 89 kontroli  sanitarnych.

W objętych nadzorem zakładach prowadzona była sprzedaż mięsa i drobiu, artykułów nabiałowych, tłuszczów, napojów, warzyw i owoców , artykułów spożywczych pakowanych jednostkowo trwałych i nietrwałych mikrobiologicznie, substancji dodatkowych. 

Wyposażenie zakładów w urządzenia i sprzęt było prawidłowe. Do przewozu żywności wykorzystywane były specjalistyczne środki transportu, pozytywnie zaopiniowane przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego                    w Koszalinie.

W kontrolowanych hurtowniach wdrożone były instrukcje dobrej praktyki higienicznej, wprowadzono udokumentowaną kontrolę wewnętrzną – zgodnie 
z obowiązującymi w tym zakresie przepisami prawnymi.

W czasie przeprowadzonych kontroli sanitarnych nałożono 3 mandaty karne na kwotę 400 zł ( w 2005 r. 1 mandat na kwotę 100 złotych).

Przyczyną ukarania było: brak zachowania bieżącej czystości zakładu oraz segregacji środków spożywczych. 

W roku 2006 wydano łącznie 8 decyzji administracyjnych ( w 2005 r. - 3 ), 

w tym:

-1 decyzję z terminem natychmiastowej wykonalności. Dotyczyła ona  
wycofania z obrotu kopru suszonego paczkowanego przez DROBDAR, 75-150 Darłowo, ul. Wojska Polskiego 35 A z datą minimalnej trwałości 12.2006 Nr p. A zakwestionowanego z uwagi na zanieczyszczenia mineralne.

Hurtownia spożywcza, na której stanie stwierdzono kwestionowany produkt podporządkowała się nałożonym rygorom i okazała wymagane dokumenty; 
- 1 decyzję umarzającą postępowanie ze względu na usunięcie nieprawidłowości wymienionych w zawiadomieniu o wszczęciu  postępowania;

- 1 decyzję  dotyczącą możliwości śledzenia drogi produktu (taceability);

- 5 decyzji na poprawę stanu technicznego pomieszczeń, w tym 2 z nich dotyczyły także opracowania i wdrożenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej.

Obowiązki określone w wyżej wymienionych decyzjach  zostały wyegzekwowane w całości, z wyjątkiem 2 decyzji, których termin realizacji  przewidziano na maj  2007 roku. 

W 2006 r. na działalność magazynów hurtowych odnotowano jedną interwencję, dotyczącą niewłaściwego stanu sanitarnego pomieszczeń i warunków transportu żywności.  Przeprowadzona kontrola sanitarna potwierdziła wyżej wymienione nieprawidłowości. Osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym oraz wydano decyzję administracyjną na poprawę  stanu technicznego. ( w 2005 r.

1 interwencja, która się potwierdziła).

W okresie sprawozdawczym,  w omawianej grupie obiektów pobrano do badań laboratoryjnych 65 próbek żywności, w tym 38 próbek do badań mikrobiologicznych ( w roku 2005  pobrano 59 próbek, zakwestionowano 

1 próbkę). 

Zakwestionowano 1 próbkę kopru suszonego ze względu na zanieczyszczenia mineralne. Pozostającą na stanie zakładu ilość kwestionowanego produktu przekazano do producenta. 

Nie zakwestionowano żadnej próbki pobranej do badań mikrobiologicznych.

INNE OBIEKTY OBROTU ŻYWNOŚCIĄ   

Według ewidencji, pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie było  5 obiektów, w tym 4 obiekty handlu okrężnego. 

Skontrolowano 3, w których przeprowadzono 3 kontrole sanitarne. 

Podczas przeprowadzanych czynności kontrolnych, osoby winne zaniedbań ukarano 2 mandatami karnymi na kwotę 600zł.

Zaniedbania sanitarne dotyczyły w jednym przypadku sprzedaży ryb wędzonych nieopakowanych i świeżych bez stosownych oznakowań i dokumentacji, sprzedaży  w niehigienicznych warunkach powodujących zagrożenie dla sprzedawanej żywności. Natomiast drugi mandat został nałożony za niehigieniczną sprzedaż warzyw i owoców i prowadzenie działalności bez decyzji zezwalającej. Działalność handlowa została zlikwidowana.

3.4.ZAKŁADY ŻYWIENIA ZBIOROWEGO OTWARTEGO.
Według ewidencji pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie było  190 zakładów żywienia zbiorowego otwartego, takich jak: restauracje, bary, kawiarnie, drink bary i punkty małej gastronomii 

( smażalnie, fast –food, pijalnie piwa).

Skontrolowano 43 zakłady, w których przeprowadzono 70 kontroli sanitarnych.

W celu  poprawy stanu techniczno - sanitarnego wydano 8 decyzji administracyjnych ( w 2005 r.- 42 decyzji), w tym 1 decyzję dotyczącą przeprowadzenia natychmiastowej skutecznej dezynfekcji. 

Decyzjami egzekwowano doprowadzenie do należytego stanu technicznego sufitów, ścian w pomieszczeniach zakładu, zapewnienia jednolitych powierzchni drzwi, skutecznej wentylacji w kuchni, w dobrym stanie urządzeń chłodniczych oraz opracowania i wdrożenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej. Termin realizacji obowiązków jednej decyzji określono na październik 2007 r.,  pozostałe obowiązki  decyzji wyegzekwowano. 

Wydano 1 decyzję nakładającą obowiązek przeprowadzenia  natychmiastowej skutecznej dezynfekcji pomieszczeń, urządzeń i  sprzętu w pizzerii 

w Koszalinie,   udokumentowania tego zabiegu, a także przedstawienia aktualnego wyniku badania mikrobiologicznego zakwestionowanej sałatki. Postępowanie w tej sprawie było wynikiem interwencji dotyczącej niewłaściwej jakości sprzedawanych w pizzerii produktów (pizzy i sałatki warzywnej). 

W konsekwencji pobrano do badania laboratoryjnego w kierunku mikrobiologicznym 1 próbkę sałatki. Zakres badań obejmował określenie liczby pałeczek z grupy coli. Badana próbka została zakwestionowana.

W zakładzie przeprowadzono dezynfekcję i okazano pozytywne wyniki badań sałatki.

Druga interwencja dotyczyła złego stanu sanitarno-technicznego zakładu, braku wyparzania naczyń stołowych, braku aktualnych książeczek zdrowia pracowników, a także praktykowania mrożenia mięsa. Zarzuty zawarte w interwencji nie potwierdziły się, natomiast stwierdzono inne uchybienia, za które osobę odpowiedzialną ukarano mandatem karnym. 

Pozostałe 2 interwencje dotyczyły uciążliwości związanych  z działalnością restauracji, między innymi głośnej muzyki, hałasu, spalin samochodowych 

z parkujących samochodów, wydostającego się z kuchni dymu do ogrodu.

Interwencja potwierdziła się. Wydano decyzję na usprawnienie wentylacji nad okapem kuchennym. Obowiązki decyzji zostały wykonane. 

W wyniku przeprowadzonych kontroli nałożono ogółem  5 mandatów karnych na kwotę 1000 zł ( w 2005 r.- 22 szt mandatów na kwotę 5600 złotych).

Najczęściej stwierdzonymi  uchybieniami  sanitarnymi były:

     - brak porządku w pomieszczeniach produkcyjnych i magazynowych,

     - brak środków do dezynfekcji powierzchni kontaktujących się żywnością 

      oraz rąk,

     - brak dezynfekcji termicznej naczyń stołowych,

     - niewłaściwe przechowywanie żywności nietrwałej mikrobiologicznie,

     - brak segregacji środków spożywczych w urządzeniach chłodniczych.   

     W okresie sprawozdawczym  przerwania produkcji   i unieruchomienia 

     zakładów   nie odnotowano.                                                                                                     

Wniosków do sądu nie sporządzano.

            W porównaniu z rokiem 2005, w 2006 r. stan sanitarno-techniczny opisywanej grupy obiektów poprawił się. Świadczy o tym spadek ilości wydanych decyzji administracyjnych ( w 2005 r.- w 37 skontrolowanych obiektów wydano 42 decyzje, a w 2006 r. na 43 skontrolowane zakłady wydano 8 decyzji).

Stwierdzono również znaczny spadek nałożonych mandatów ( w roku 2005 r.- 22 szt. na kwotę 5600 złotych, a w roku 2006 – 5 szt. na kwotę 1000 złotych).

Na poprawę stanu sanitarnego w analizowanym roku, wpływ miało wyegzekwowanie obowiązków decyzji nałożonych w roku poprzednim. Stosowanie dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej przyczyniło się natomiast do zmniejszonej  ilości i kwoty nałożonych mandatów karnych.        

 3.5 ZAKŁADY ŻYWIENIA ZBIOROWEGO ZAMKNIĘTEGO

Pod nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie były 92 zakłady, takich jak: bufety, stołówki szpitalne, kuchenka mleczna, stołówki w żłobkach, szkołach, bursach i internatach, półkoloniach, przedszkolach, stołówka studencka, stołówki w zakładach specjalnych i wychowawczych. 

W porównaniu z 2005 r. liczba obiektów zmniejszyła się o 15.

Skontrolowano  32  zakłady, przeprowadzono 50 kontroli sanitarnych.

W roku 2006 wydano 10 decyzji administracyjnych na poprawę stanu sanitarno- technicznego (1 w bufecie szkolnym, 2 w stołówkach szpitalnych, 

5 w stołówkach szkolnych, 1 w przedszkolu i 1 w stołówce studenckiej).

Decyzjami administracyjnymi egzekwowano w szczególności:

- poprawę stanu technicznego pomieszczeń, 

- zapewnienia jednolitych powierzchni sprzętu,

- opracowania i wdrożenia instrukcji dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej

- doprowadzenie do właściwego stanu technicznego urządzeń i sprzętu   

 produkcyjnego.

Do chwili obecnej 8 decyzji administracyjnych zostało wykonanych.

Termin wykonania obowiązków 2 decyzji określono na maj 2007 r.

Nałożono 1 mandat karny na kwotę 200 złotych, za brak porządku 

w pomieszczeniach bufetu, brak segregacji żywności w urządzeniach chłodniczych.

Odnotowano 3 pisma interwencyjne dotyczące niewłaściwej jakości posiłków przygotowywanych w stołówce przedszkola, i niehigienicznie przygotowywanych i wydawanych posiłków w 2 stołówkach szkolnych. Interwencje nie potwierdziły się. Próbek do badania laboratoryjnego nie pobierano.
          Na terenie miasta pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie znajdowały się cztery szpitale, w których mieściły się bloki żywienia.

Zakres działalności pionów żywienia w szpitalach przedstawia poniższa tabela :

	Lp
	Nazwa, adres szpitala 
	Liczba kuchenek

oddziałowych  
	Żywienie 

świadczone przez szpital
	Żywienie świadczone przez podmioty gospodarcze (nazwa 

i adres podmiotu)
	Opis sposobu żywienia

	1
	Szpital Wojewódzki 

im. Mikołaja Kopernika  w Koszalinie 

ul. Chałubińskiego 7
	25
	        +
	                  _
	Od surowca do gotowej potrawy (śniadania obiady, kolacje, specjalne diety)

	2
	Specjalistyczny Zespół Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie,                      ul. Niepodległości 44-46.
	2
	       +
	                  _
	Od surowca do gotowej potrawy (śniadania, obiady, kolacje, specjalne diety)

	3
	Niepubliczny Specjalistyczny Psychiatryczny Zakład Opieki Zdrowotnej "MED. i SON." S.C. ul. Paderewskiego 9. Słupsk- Oddział w Koszalinie,                      ul. Słoneczna 15
	2
	      - 
	Przedsiębiorstwo Gastronomiczno-Handlowe "TADEX" Tadeusz Jędrzejewski    ul. Słoneczna 15, Koszalin.  
	Od surowca do gotowej potrawy (śniadania, obiady, kolacje, specjalne diety)

	4
	Prywatna Lecznica Chirurgiczna „Praxis” Sp. z o.o.  w Koszalinie 
ul. Armii Krajowej 7, 
	1
	       _
	Zakład Gastronomiczny "RAF - MAX"       Rafał Gadus 

ul.Nowowiejskiego 12a, Koszalin 
	wydawanie posiłków obiadowych dostarczonych na zasadzie cateringu.


W roku 2006 dokonano oceny stanu sanitarno- technicznego wszystkich bloków żywienia - wszystkie spełniały wymagania higieniczne niezbędne do produkcji       i obrotu żywnością.

Kontrole sanitarne, przeprowadzone w roku sprawozdawczym wykazały, że 

w kuchniach głównych, mlecznej i kuchenkach oddziałowych wdrożone zostały zasady Dobrej Praktyki Higienicznej i Produkcyjnej. Opracowane były                        i dokumentowane wymagane procedury i instrukcje.

Wszystkie szpitale maiły podpisane umowy zewnętrzne dotyczące usuwania odpadów i utrzymania pojemników zewnętrznych w należytej czystości.  Pojemniki znajdujące się w pomieszczeniach kuchennych były myte                            i  dezynfekowane zgodnie z instrukcjami przez wyznaczone osoby.

Wyznaczone osoby prowadziły systematyczną kontrolę jakości dostarczanych do szpitali surowców i wyrobów gotowych. Oceniany był również stan opakowań, jeżeli zachodziła taka potrzeba dokonywano  pomiarów temperatury. Żywność, a zwłaszcza mięso, wędliny, drób i ryby przyjmowane były tylko ze stosownymi dokumentami.

We wszystkich szpitalach w pomieszczeniach magazynowych przeznaczonych do przechowywania żywności kontrolowane były warunki przechowywania surowców, monitorowane były temperatury w urządzeniach chłodniczych dwa razy dziennie, co potwierdzano  stosownymi zapisami, ponadto prowadzona była na bieżąco kontrola rotacji zapasów i kontrola terminów przydatności do spożycia. 

Kontrolowano  również przebieg procesów technologicznych produkowanych posiłków. Ocena poprawności procesów technologicznych polegała  na sprawdzaniu czy na poszczególnych etapach dany produkt lub półprodukt osiąga właściwe parametry technologiczne. Sprawdzano  i odnotowywano czas 

i warunki wychładzania potraw.   

Stołówka Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie, posiadała opracowany 

i wdrożony system HACCP. 

System HACCP oparty był na następujących dokumentach:

- księdze HACCP, w której zawarta była polityka jakości, plan pomieszczeń, zakres zastosowania systemu, opis produktu, schematy blokowe procesów technologicznych, weryfikacja systemu procesów technologicznych, analiza zagrożeń dla kolejnych etapów procesu, określenie krytycznych punktów kontrolnych, system monitorowania CCP i ustalenie działań korygujących dla CCP. Opracowano również listę zagrożeń biologicznych, fizycznych                                  i chemicznych dla poszczególnych etapów procesu technologicznego. Analizę zagrożeń przeprowadzono z zastosowaniem drzewka decyzyjnego. Kierując się pytaniami drzewka decyzyjnego wyznaczono punkty krytyczne w takich etapach procesu jak:

- przechowywanie żywności w lodówkach ( mięso, wędliny, ryby i ciasta),

- przechowywanie żywności w zamrażarkach (mięso, ryby, lody, pierogi, mrożonki),

- przesiewanie mąki, 

- mycie i dezynfekcja jaj,

- pieczenie mięs, drobiu,

- transport żywności.

Zakład posiadał szczegółowe instrukcje i procedury. Podczas kontroli dokonano oceny instrukcji przechowywania surowców, wyparzania jaj, zabezpieczenia zakładu przed dostępem szkodników, dostaw i transportu żywności. Sprawdzono również sposób i zapisy związane z monitorowaniem temperatur 

w urządzeniach chłodniczych. Pracownicy w celu bieżącego monitorowania punktów CCP posługiwały się arkuszem monitorowania CCP.

Monitorowanie punktów CCP w zakładzie odbywało się za pomocą oceny wzrokowej oraz pomiaru temperatury. Wszyscy pracownicy zakładu zostali przeszkoleni z zakresu oraz sposobu prowadzenia monitorowania zaplanowanych działań korygujących. Ponadto ustalono wartości docelowe 

i krytyczne dla każdego punktu krytycznego kontroli. Opracowano również dokumentację umożliwiającą dokonanie odtwarzalności procesów produkcyjnych i  instrukcje  działań korygujących, w których zawarte były imienne odpowiedzialności za podejmowane decyzje. 

W instrukcjach tych określono sposób postępowania z produktem po przekroczeniu granic krytycznych. Opracowano procedurę systemu weryfikacji    w formie auditów wewnętrznych.

Po przeanalizowaniu dokumentacji stwierdzono, że dokumentacja odzwierciedla stan faktyczny. 

        Podczas przeprowadzonych kontroli sanitarnych w 2006 r., w dwóch kuchenkach oddziałowych Szpitala Wojewódzkiego w Koszalinie stwierdzono uchybienia sanitarno-techniczne, na które Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie wydał 2 decyzje administracyjne.

Jedna decyzja dotyczyła kuchenek  oddziałowych  Oddziału Wewnętrznego „B” zlokalizowanych na pierwszym  i drugim  piętrze oddziału. Stwierdzone nieprawidłowości to: zniszczone z ubytkami szafki kuchenne oraz zły stan techniczny ścian.  

Termin decyzji określono na dzień 28.02.2006 r. W miesiącu marcu dokonano sprawdzenia wyżej wymienionej decyzji obowiązki zostały wykonane.   

Druga decyzja dotyczyła  kuchenki oddziału Wewnętrznego ”B”, Chirurgii Ogólnej i Chirurgii Urazowo-Ortopedycznej. Stwierdzone nieprawidłowości to: zły stan techniczny ścian, sufitów instalacji, mebli stanowiących wyposażenie kuchenki oraz obudowy zmywarko-wyparzarki. Termin wykonania obowiązków określono na 30.06.2006r.  i 31.12.2006r. Obowiązki wykonano w całości.            

Odpady pokonsumpcyjne z wszystkich kuchenek oddziałowych zbierane są do worków foliowych, następnie przekazywane do spalarni. 

Mandatów karnych w nie nakładano.  Próbek żywności, wymazów ze sprzętu

 i rąk personelu do badań laboratoryjnych nie pobierano.

Kuchnia mleczna

Kuchnia mleczna - prowadzona jest przez Szpital Wojewódzki w Koszalinie we własnym zakresie. Zorganizowano ją przy Oddziale Dzieci Młodszych. Przeprowadzono 2 kontrole sanitarne w ramach kontroli kompleksowych Szpitala.

W trakcie kontroli nie stwierdzono uchybień sanitarnych przy produkcji mieszanek Nie stwierdzono również bieżących uchybień w zakresie utrzymania czystości i porządku.

W 2006 r. nie wydawano decyzji administracyjnych. Próbek do badania nie pobierano. 

         Reasumując, należy stwierdzić, że poprzez systematyczną wymianę wyeksploatowanego sprzętu produkcyjnego, urządzeń technologicznych, malowanie ścian, sufitów, egzekwowanie w czasie kontroli potwierdzonego stosownymi zapisami zasad GHP, GMP i systemu HACCP następuje systematyczna, aczkolwiek powolna poprawa stanu sanitarnego pomieszczeń kuchni centralnych oraz kuchenek oddziałowych.
           W 2005 r., na 99 skontrolowanych  wszystkich grup obiektów zakładów żywienia zbiorowego zamkniętego wydano 16 decyzji administracyjnych, co stanowi 16,16% skontrolowanych obiektów, natomiast w roku 2006  na skontrolowane 32 obiekty wydano 10 decyzji administracyjnych i stanowi 

to 31,25%. 8 decyzji administracyjnych zostało wykonanych. 

Termin wykonania obowiązków 2 decyzji określono na maj 2007 r.

3.6.ŚRODKI TRANSPORTU

Pod nadzorem Powiatowej Stacji Sanitarno- Epidemiologicznej w Koszalinie 

W 2006 r. było 189 środków transportu do przewozu żywności.

Przeprowadzono 28  kontroli sanitarnych. Decyzji administracyjnych nie wydawano. Mandatów karnych nie nakładano. 

Podsumowując, należy stwierdzić, że  dzięki wdrożonej kontroli warunków transportu żywności systematycznie poprawiała się jakość usług transportowych.

Przewoźnicy posiadali dostępne do wglądu instrukcje mycia i dezynfekcji, informujące o sposobie i miejscu przeprowadzenia zabiegów, częstotliwości ich wykonywania i używanych środkach myjąco-dezynfekcyjnych. 

Nie wniesiono żadnej interwencji dotyczącej usług transportowych.

3.7.WYTWÓRNIE PRZEDMIOTÓW UŻYTKU.

Wytwórnie kosmetyków.

W ewidencji była 1  wytwórnia kosmetyków, która została skontrolowana  

i przeprowadzono w niej  5 kontroli sanitarnych. W zakładzie tym odbywała się produkcja kosmetyków. Na rynek polski produkowane było mydło w płynie

o nazwie FP 10 antybakteryjne i antygrzybicze o pojemności 5 i 20 litrów. 

Pozostałe produkty taki jak; żele, szampony, odżywki do włosów, balsamy do włosów i do ciała, płyny po goleniu, wody toaletowe produkowane były  na rynek unijny, głównie szwedzki.

Produkcja prowadzona była  w systemie ISO 9001. Audit prowadzony był przez niemiecką firmę DEKRA. Zakład posiadał opracowany  plan szkoleń, w którym uczestniczyła cała załoga, plan realizowany był na bieżąco.

Dostawy surowców i opakowań były rejestrowane ( rejestracja surowców zawierała informacje pozwalające na ich identyfikację. Zakład posiadał opracowane rejestry kosmetyków oraz dokładne przepisy produkcyjne dla każdego etapu produkcji kosmetyków ( wytwarzania, konfekcjonowania 

i pakowania) oraz posiadał i realizował odpowiednie procedury przestrzegania właściwych warunków higienicznych celem eliminowania ryzyka mikrobiologicznych zanieczyszczeń produktu na różnych etapach produkcji. Posiadał również ustalony system jakości, karty charakterystyk substancji i preparatów niebezpiecznych.

Zakład posiadał własne laboratorium, w którym prowadzone były badania fizyko-chemiczne. Badania mikrobiologiczne wykonywało laboratorium Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej.

Do badania laboratoryjnego w kierunku mikrobiologicznym i chemicznym pobrano 8 próbek kosmetyków. Próbki w zakresie przebadanych parametrów odpowiadały wymaganiom.  

Wytwórnie opakowań do żywności

Według ewidencji był 1 zakład, który nie został skontrolowany w 2006 r.

W zakładzie tym produkuje się opakowania do żywności, oraz wiadra do

przechowywania art. chemicznych.

W 2006 r. obiekt nie został skontrolowany.

Inne wytwórnie przedmiotów użytku

Nadzorem sanitarnym w 2006 r. objęty był 1 zakład. Była to wytwórnia świeczek urodzinowych. W analizowanym roku nie przeprowadzano kontroli sanitarnej w wymienionym zakładzie.

3.8. MIEJSCA OBROTU PRZEDMIOTAMI UŻYTKU.

Według ewidencji było 16 obiektów, w których prowadzono obrót przedmiotami użytku ( hurtownie i sklepy AGD oraz stoiska ze sprzętem AGD w dużych sklepach spożywczych ). 

Skontrolowano 9 obiektów, przeprowadzając  12 kontroli sanitarnych. 

W ramach urzędowej kontroli, pobrano do badania w kierunku migracji specyficznej -formaldehydu 4 próbki (papier śniadaniowy i miseczki 

z melaminy).

Próbki nie były kwestionowane. 

Prowadzone były również kontrole w związku z otrzymaniem zakwestionowanych wyników badań talerzy, importowanych z Chin. 

Wyrób kwestionowano ze względu na przekroczenie dopuszczalnego limitu kadmu. Wydano 1 decyzję administracyjną na wycofanie z obrotu partii talerzy. O podjętych działaniach powiadomiono właściwych terytorialnie Państwowych Powiatowych Inspektorów Sanitarnych. Decyzja została wykonana.

Nie nakładano mandatów karnych.

3.9.  POSTĘPOWANIE W RAMACH SYSTEMU RASFF i   RAPEX

 Po otrzymaniu powiadomienia alarmowego bezzwłocznie ustalano, czy 

w obrocie handlowym znajduje się kwestionowana żywność, przeprowadzając kontrole w hurtowniach, sklepach, w trakcie których sprawdzono czy na stanie znajduje się kwestionowana partia żywności i gdzie została rozprowadzona .

W przypadku stwierdzenia, iż na rynek lokalny nie trafiła kwestionowana partia żywności z konkretnym numerem serii i datą minimalnej trwałości, kończono postępowanie spisując protokół z kontroli i dokonując wpisu do książki kontroli.

W każdym przypadku przesyłano oddzielne pismo do Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego w Szczecinie o przeprowadzonym postępowaniu w ramach systemu.

W roku sprawozdawczym otrzymano 16 powiadomień alarmowych dotyczących:

1)  puree jabłkowego producenta: ZPOW Dawtona,  zakwestionowanego ze

      względu na obecność fragmentów szkła. Skarga  konsumenta wystąpiła na 

      terenie Niemiec.  

         W wyniku przeprowadzonych kontroli nie stwierdzono na stanie 

w   obrocie hurtowym i detalicznym kwestionowanego puree jabłkowego;

2) lizaki luminous lollipop with key Tag, producenta z Chin, importerem 

była firma z Gdyni. Produkt zakwestionowany z uwagi na ryzyko zadławienia się elementami zabawki.

       Na nadzorowanym terenie nie stwierdzono  w obrocie kwestionowanej 

       partii lizaków;

     3)  fruit lollipop with toy- laser pistol,  producenta z Chin, importerem była 

          firma z Gdyni. Produkt zakwestionowany z uwagi na ryzyko zadławienia 

          się elementami zabawki.

          Na nadzorowanym terenie nie stwierdzono  w obrocie kwestionowanych  

          lizaków;

    4)   talerz deserowy, producenta z Chin, importowane przez firmę 

          z  Maciejowic. Talerze zakwestionowano z uwagi  na migrację ołowiu 

         z talerza deserowego 7,5, białego z kolorowymi zdobieniami na obwodzie.

         W wyniku przeprowadzonych kontroli nie stwierdzono na stanie 

         w  obrocie  hurtowym kwestionowanych talerzy;

5)  kawa rozpuszczalna „Astra Classic”.Importerem była firma z Gdynia.

          Kawa zakwestionowana została z  uwagi na  zawartość ochratoksyny A.

          W wyniku przeprowadzonych kontroli kwestionowany produkt  w ilości 

          59 szt. został wycofany z obrotu i zabezpieczony  postanowieniem

          Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie 

          w hurtowni  w Koszalinie, a następnie przekazany do Palarni kawy 

         ASTRA w  Poznaniu; 

6)    kawa rozpuszczalna „Negrita”. Importerem była firma z Gdyni. 

      Kawa zakwestionowana została  z  uwagi na  zawartość ochratoksyny A. 

      W wyniku przeprowadzonych kontroli, kwestionowany produkt w ilości 

      12 szt.  został wycofany z obrotu i zabezpieczony postanowieniem

      Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie 

      w hurtowni w Koszalinie, a następnie przekazany do Palarni kawy 

     ASTRA  w Poznaniu;

7)  talerze deserowe z kompletu obiadowego 18 częściowego, producenta 

 z Chin, importowane przez firmę z Maciejowic. Talerze zakwestionowane z uwagi namigrację ołowiu z wyrobów ceramicznych. 

          W wyniku przeprowadzonych kontroli nie  stwierdzono kwestionowanych    

          talerzy deserowych na naszym terenie;

8)   pieprz biały mielony z Wietnamu. Środek spożywczy zakwestionowany 

     z uwagi na obecność w 25g  bakterii Salmonella. W wyniku

     przeprowadzonych kontroli  nie  stwierdzono kwestionowanego środka 

     spożywczego w obrocie;

9) herbata granulowana „India Tea”. Herbatę kwestionowano z uwagi na stwierdzenie zawyżonej zawartości ołowiu i  arsenu.  Na nadzorowanym terenie nie stwierdzono  w obrocie kwestionowanej  partii herbaty;

10) soja Sauce. Sos sojowy. Kim LAN. Dystrybutorem sosu  była firma:

      Makro Cash and Carry Polska S.A. Środek spożywczy zakwestionowany 

      został za  przekroczenie dopuszczalnego poziomu 3-MCPD.   

          Na nadzorowanym terenie nie stwierdzono  w obrocie kwestionowanej 

      partii wyżej wymienionego sosu;

11) papryka ostra mielona, pochodząca z Hiszpanii. Papryka ostra mielona zakwestionowana została z uwagi na zawartość barwnika Sudan I. Przeprowadzono kontrole sanitarne we wszystkich  sklepach „Netto" będących pod nadzorem tutejszej Stacji. W jednym ze sklepów  
     Spożywczych „Netto" nr 113 stwierdzono w sprzedaży 25 sztuk

     papryki  ostrej mielonej.

          Zakwestionowana papryka natychmiast została wycofana ze sprzedaży do 

          magazynu centralnego „Netto”; 

12) szpinak zamrożony. Dystrybutorem szpinaku była hurtownia 

      mrożonek w Skórczu.  Produkt zakwestionowany został z uwagi na

          przekroczenie dopuszczalnych poziomów pozostałości pestycydów. 

          Stwierdzono zawartość ditiokarbaminianów, wyrażonych jako disiarczek 

          węgla. W wyniku przeprowadzonych kontroli sanitarnych nie stwierdzono 

          na stanie kwestionowanej partii szpinaku;

13)  sos sojowo-grzybowy „TAO-TAO”, pochodzący z Chin. Dystrybutorem sosu sojowo-grzybowego była firma Carrefour. Zakwestionowano partię sosu sojowo-grzybowego z uwagi na przekroczenie dopuszczalnego poziomu 3 MCPD. Przeprowadzone kontrole sanitarne nie wykazały na stanie magazynowym i w obrocie wyżej wymienionej partii sosu;

14) sos sojowo- grzybowy TAO-TAO, wyprodukowany w Chinach.

        Zakwestionowano partię sosu sojowo-grzybowego z uwagi na

        przekroczenie dopuszczalnego poziomu 3 MCPD.

        Na nadzorowanym terenie nie stwierdzono  w obrocie kwestionowanej 

    partii wyżej wymienionego sosu; 

15)  Nałęczowska woda mineralna niegazowana „Cisowianka”, wyprodukowana przez: Nałęczów Zdrój. Wyżej wymieniona woda mineralna „Cisowianka” zakwestionowana została z uwagi na zanieczyszczenie chemiczne, przekroczenie dopuszczalnej zawartości azotynów. 
W wyniku przeprowadzonych działań sprawdzających stwierdzono, że na stanie sklepu spożywczego należącego do PSS Pionier w Koszalinie, 
znajduje się 60 szt. kwestionowanej wody mineralnej. 

W trakcie trwania kontroli kwestionowana woda mineralna w ilości 60 szt. została wycofana z obrotu i zabezpieczona postanowieniem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie do czasu podjęcia decyzji o sposobie jej zagospodarowania. 

Zakwestionowana woda mineralna „Cisowianka” nie została odebrana przez dostawcę  i w dalszym ciągu pozostaje zabezpieczona w magazynie spożywczym;

16)  figi suszone- krążek sykiki pochodzące z Grecji. Figi suszone zakwestionowane zostały z uwagi na zawyżoną zawartość aflatoksyny Bı

        i sumy aflatoksyn Bı, B2, G1, G2. 

W wyniku przeprowadzonej kontroli sanitarnej w punkcie sprzedaży
( stragan) na placu targowym w Koszalinie nie stwierdzono  w obrocie 

kwestionowanej partii wyżej wymienionego środka spożywczego.

Stoisko to było jednym punktem , który zakupił figi pochodzące z Grecji.

W ramach systemu RAPEX – po otrzymaniu powiadomień bezzwłocznie

ustalano, czy w obrocie handlowym znajdują  się kwestionowane kosmetyki , przeprowadzając kontrole w sklepach fryzjerskich, kosmetycznych , supermarketach . W roku sprawozdawczym przeprowadzono 
33 kontrole tematycznie związanych z  produktami kosmetycznymi zgłaszanymi 
w ramach systemu RAPEX  w zakładach  obrotu kosmetykami.

Szczególną uwagę zwrócono na znakowanie kosmetyków. 

W wyniku przeprowadzonych kontroli w jednym przypadku stwierdzono niezgodność z art. 6 ust 2 pkt.4 i 6 ustawy z dnia 30 marca 2001r. 
o kosmetykach (Dz.U.Nr 42 z 2001r., poz. 473 z późń. zm.)

Etykiety na opakowaniach jednostkowych kosmetyków o nazwie:

·  Hair ani age – przełom technologiczny PK 70 kompleks z Polifenolami,

·  Maschera di cristalli con karitex effetto luce

nie posiadały sformułowania : najlepiej zużyć przed końcem, jak również brak było numeru partii lub danych pozwalających na identyfikację produktu.

W przypadku stwierdzenia, iż na rynek lokalny nie trafiła kwestionowana partia kosmetyków z konkretnym numerem serii i datą minimalnej trwałości, kończono postępowanie spisując protokół z kontroli i dokonując wpisu do książki kontroli.

3.10 WSPÓŁPRACA MIĘDZY INSPEKCJAMI NADZORU NAD

ŻYWNOŚCIĄ

W 2006 roku współpraca między inspekcjami nadzoru nad   żywnością oparta była przede wszystkim na :  wymianie bieżących informacji dotyczących tematycznych obszarów  działalności poszczególnych inspekcji, przekazywanie informacji dotyczących wyników badań laboratoryjnych do wykorzystania zgodnie z właściwością inspekcji . Ścisła współpraca merytoryczna w ciągu całego roku z Powiatowym Inspektoratem Weterynaryjnym w Koszalinie,  dotyczyła kontroli miejsc sprzedaży artykułów pochodzenia zwierzęcego,  związana była również z  wspólnymi kontrolami sklepów spożywczych, stoisk w supermarketach , hurtowni i punktów sprzedaży mięsa na targowisku miejskim w Koszalinie.   


W roku 2006 wspólnie z Inspekcją Weterynaryjną zostało przeprowadzonych 36  wspólnych kontroli sanitarnych, w trakcie których sprawdzano jakość zdrowotną, dokumentację dotyczącą dostaw, warunki przechowywania, sposób znakowania mięsa i jego przetworów, higienę sprzedaży  oraz dokumentację środków spożywczych pochodzenia zwierzęcego, mięsa, drobiu, jaj, ryb ( w tym kontrola handlowych dokumentów identyfikacyjnych). Część kontroli przeprowadzono w obecności przedstawicieli Policji i Straży Miejskiej . Przeprowadzano również w sposób systematyczny kontrole mięsa drobiowego i jaj w ramach wspólnie prowadzonej akcji związanej z tzw  „ptasią grypą”   ustalając wcześniej wykaz obiektów przeznaczonych do wspólnej kontroli (31 obiektów) oraz terminy wspólnych kontroli . 

Każdorazowo informowano Powiatowego Lekarza Weterynarii w Koszalinie 

o wycofaniu z obrotu artykułów spożywczych bądź o stwierdzeniu niewłaściwej jakości zdrowotnej żywności w przypadku kwestionowania próbek żywności . 

Ponadto w ramach współpracy przekazywano każdorazowo organom Inspekcji Weterynaryjnej stwierdzone nieprawidłowości dotyczące:

· złej jakości produktów mlecznych i innych środków spożywczych pochodzenia zwierzęcego;

· nadzoru nad produkcją produktów pochodzenia zwierzęcego i tak: 

a) przekazano  postanowieniem Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w  Kołobrzegu do wykorzystania służbowego wynik badania pasty z piklinga Abba importowanej przez Superfish S.A. Kukinia 43 , Ustronie Morskie; 

b) Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w  Rawiczu przekazano informację dotyczącą wyników kontroli sanitarnych w sklepach mięsno-wędliniarskich  na terenie miasta Koszalina, w trakcie których stwierdzono nieprawidłowości (np. polegających na zwrocie mięsa i wędlin do producenta).

c) Państwowemu Lekarzowi Weterynarii w  Gryficach  przekazano  postanowieniem sprawę dotyczącą niewłaściwego znakowania jaj wprowadzanych do obrotu przez producenta;

d) przekazano  postanowieniem do wykorzystania służbowego  wyniki badań pieczeni staropolskiej; 

e) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny  w Koszalinie poinformował Powiatowego Lekarza Weterynarii w Koszalinie o fakcie utylizacji lodów wyprodukowanych w Wytwórni Lodów 

     w Koszalinie wycofanych z obrotu przez producenta ze względu na 

     niewłaściwa jakość zdrowotną; 

f) Państwowemu Lekarzowi Weterynarii w  Koszalinie przekazano  postanowieniem informację o nieprawidłowościach w oznakowaniu wędlin pochodzących z zakładu w nadzorowanym przez Weterynaryjną inspekcję Sanitarną; 

g) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie przekazał Powiatowemu Lekarzowi Weterynarii w Koszalinie informację o przekazaniu przez sklep spożywczy  w Koszalinie  wędlin o niewłaściwej jakości zdrowotnej (przeterminowanych) do schroniska dla zwierząt; 

h) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie poinformował Powiatowego Lekarza Weterynarii w Drawsku Pomorskim o uwagach dotyczących oznakowania „Fileta śledziowego  a’la „Matjas”wyprodukowanym na jego terenie; 

i) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie poinformował Powiatowego Lekarza Weterynarii w Koszalinie o uwagach w znakowaniu ryb, wyprodukowanych na jego terenie;

j) Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie poinformował Powiatowego Lekarza Weterynarii w Kołobrzegu  o uwagach w znakowaniu ryb, wyprodukowanych na jego terenie;

k) Poinformowano Powiatowego Lekarza Weterynarii w Gdyni 

     o nieprawidłowościach w znakowaniu produktu „Kalmary tuby u/10” 

     sprowadzane z Chin przez  firmę z Gdyni; 

W trakcie roku sprawozdawczego Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny

w Koszalinie również otrzymywał informacje pisemne dotyczące działań podejmowanych przez Inspekcję Handlową oraz Inspekcję Weterynaryjną, w ramach działań realizowanych we wspólnych obszarach tematycznych .

WSPÓŁPRACA ZE ŚRODKAMI MASOWEGO PRZEKAZU:

 Problematyka żywienia i żywności budziła duże zainteresowanie mediów, zwłaszcza w kontekście informacji przekazywanych w mediach ogólnopolskich  (np. dotyczących ryby maślanej), a także w kontekście sezonu turystycznego 

i grzybowego. Wypowiedzi w środkach  masowego przekazu udzielały z-ca Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie oraz Kierownik Oddziału Nadzoru Powiatowej Stacji. 

4. OCENA STANU SANITARNEGO I WARUNKÓW PRACY.

4.1. Charakterystyka ogólna.


W 2006 roku w ewidencji Sekcji Higieny Pracy znajdowało się  321 zakładów pracy, w których zatrudnionych było 15041 pracowników. 

W narażeniu zawodowym pracowały 632 osoby.
Do zadań Sekcji należał nadzór oraz kontrola w zakresie:

- przestrzegania wymagań higienicznych i zdrowotnych w zakładach pracy,  

- przestrzegania obowiązków wynikających z ustawy o substancjach 

i preparatach chemicznych, cytostatykach, środkach ochrony roślin, produktach biobójczych i prekursorach kategorii II  i III,

- narażenia pracowników na działanie czynników rakotwórczych 

i biologicznych w środowisku pracy.

W 2006 roku przeprowadzono 239 kontroli sanitarnych. Skontrolowano 

134 zakłady pracy zgodnie z planem pracy. Wydano łącznie 98 decyzji, w tym:

· 46 decyzji – rachunków na łączną kwotę 3025,30 zł.,

· 52 decyzje merytoryczne.

Decyzje te dotyczyły:

-    prowadzenia badań i pomiarów czynników szkodliwych dla zdrowia, 

· sporządzenia rejestru badań i pomiarów czynników szkodliwych 

     dla zdrowia, 

-   wprowadzenia zmian technicznych, technologicznych i organizacyjnych 

     po przekroczeniu normatywów higienicznych czynników szkodliwych 

    dla zdrowia, 
-   stosowania substancji i preparatów chemicznych, 

-   wprowadzania do  obrotu substancji i preparatów chemicznych, 

  -   doprowadzenia do właściwego stanu technicznego pomieszczeń produkcyjnych i higieniczno-sanitarnych, 

-   sporządzenia klasyfikacji i wykazu szkodliwych czynników biologicznych 

    w środowisku pracy i dokonania oceny ryzyka zawodowego 

    z uwzględnieniem narażenia pracowników na działanie w/w czynników, 
- dokonania oceny ryzyka zawodowego na stanowiskach pracy, 

- wykonania badań lekarskich pracowników. 

W 2006 r. wykonano 45 decyzji. W siedmiu zakładach termin wykonania decyzji został przedłużony na I kwartał 2007 roku.

W jednym przypadku dotyczącym braku pomiarów substancji chemicznych

oraz nieodpowiedniego zabezpieczenia miejsc stosowania substancji  

i preparatów niebezpiecznych prowadzone było postępowanie 

administracyjno-egzekucyjne, wydano tytuł wykonawczy i postanowienie 

o nałożeniu grzywny na kwotę 1000,00 złotych.

4.2. Narażenie zawodowe na czynniki szkodliwe w środowisku pracy.

Na podstawie wyników pomiarów środowiskowych ustalono liczbę pracowników narażonych na czynniki szkodliwe występujące w zakładach pracy na terenie miasta Koszalin.

W porównaniu z rokiem ubiegłym przedstawia się to następująco:

	Rok
	Narażenie ogółem
	Hałas
	Pył
	Substancje toksyczne
	Drgania mechaniczne
	Mikro

klimat
	Oświetle

nie

	2005
	513
	486
	44
	31
	4
	30
	103

	2006
	632
	543
	41
	11
	4
	27
	57



Z powyższych danych wynika, że ogólna liczba narażonych pracowników w 2006 roku zwiększyła się w stosunku do 2005 roku o 89 osób. Wzrost ten dotyczy pracowników narażonych na hałas i wynika ze zwiększenia zatrudnienia w zakładach pracy, w których występują przekroczenia natężenia tego czynnika. Narażenie zawodowe na pozostałe czynniki szkodliwe 

w porównaniu z 2005 r. pozostało bez zmian, bądź uległo zmniejszeniu, co spowodowane jest poprawą w  zakładzie warunków pracy przez usprawnienie systemów wentylacyjnych i wprowadzenie zmian technologicznych oraz organizacyjnych.

W narażeniu na hałas pracowały osoby zatrudnione w następujących zakładach pracy:

· Schwarte – Milfor Sp. z o.o. – 85 pracowników,

· Berlinerluft Sp. z o.o. – 80 pracowników,

· Espersen Polska S.A.- 122 pracowników,

· „Drewexim” – 36 pracowników,

· PPU Mikro II Sp.C.
- 13 pracowników,

· Aboz – Nord – 10 pracowników,

· Puf Przedsiębiorstwo Produkcyjne Okien z PCV - 13 pracowników,

· Browary Brok - 12 pracowników,

· Koszalińskie Przedsiębiorstwo Budownictwa Przemysłowego „Przemysłówka” - 12 pracowników,

· Przedsiębiorstwo Budowlane „Ban – Bud” - 11 pracowników,

· Prestige S.A. Poznań Oddział Koszalin - 9 pracowników,

· Szpital Wojewódzki - 8 pracowników,

· Kom – Bet S.C. - 8 pracowników,

· „Kometal” Wytwórnia Części Samochodowych Sp. z o.o. – 11 pracowników,

· „Rondo” Dziennikarska Oficyna Wydawnicza
- 6 pracowników,

· „Produs” Spółdzielnia Usługowo – Techniczna - 8 pracowników,

· „Agrobud” Sp. z o.o.
- 8 pracowników,

· Fabryka Styropianu Arbet - 6 pracowników,

· BJM Mucha - 4 pracowników,

· Fabryka Maszyn „Bumar” - 5 pracowników,

· Lastrico Fabryka Okien i Drzwi PCV - 5 pracowników,

· Przedsiębiorstwo Produkcyjne B-Complex S.A. - 5 pracowników,

· Przedsiębiorstwo Robót Drogowych - 4 pracowników,

· PGK Koszalin Sp. z o.o. - 4 pracowników,

· Prasowe Zakłady Graficzne Andersa - 4 pracowników,

· Dauna – Sp. z o.o. -4 pracowników,

· MPS International LTD - 4 pracowników,

· MZK Koszalin - 3 pracowników,

· Zakład Tworzyw Sztucznych Sobczak - 20 pracowników,

· Red – Gaz Sp. z o.o. - 4 pracowników.

Pozostałe 19 osób pracujące w narażeniu na hałas to pojedyncze stanowiska pracy w zakładach stolarskich, zakładach mechaniki pojazdowej, Areszcie Śledczym, Zakładzie Karnym i Spółdzielniach Mieszkaniowych.

W wyżej wymienionych zakładach pracy pracownicy wyposażeni zostali 

w odpowiednio dobrane ochronniki słuchu ( Bilsom, Peltor H6, H9).

Strefy pracy zagrożonej hałasem oznakowano znakami nakazującymi stosowanie ochronników słuchu.

W narażeniu na pył zatrudnionych było w 2006 r. 41 pracowników

w następujących zakładach pracy:

· Berlinerluft Sp. z o.o. – 6 pracowników,

· Prestige S.A. Poznań Oddział Koszalin - 12 pracowników,

· Red – Gaz Sp. z o.o. - 8 pracowników,

· Zakład Stolarski Gajda - 6 pracowników,

-  „Produs” - 4 pracowników,

-   Koszalińskie Przedsiębiorstwo Budownictwa Przemysłowego         „Przemysłówka” – 5pracowników.

Wydano 1 decyzję na poprawę warunków pracy związaną z przekroczeniami pyłu w Zakładzie „Epoxyd”. Dokonano modernizacji wentylacji mechanicznej w obiekcie. Na podstawie wyników pomiarów pyłu na stanowiskach pracy stwierdzono, że warunki pracy są zgodne z obowiązującymi przepisami.

W narażeniu zawodowym na substancje chemiczne pracowało 11 osób 

w następujących zakładach:

-    Berlinerluft Sp. z o.o. – 6 pracowników,

· Szpital Wojewódzki – 2 pracowników,

-  „Aboz-Nord” – 3 pracowników

W 2006 r. uzyskano poprawę warunków pracy dla 20 pracowników narażonych w zakładach pracy na substancję chemiczne. Po usprawnieniu systemów wentylacyjnych i wdrożeniu nowych technologii produkcyjnych w tych zakładach nie stwierdzono przekroczeń normatywów higienicznych.

W mikroklimacie zimnym i gorącym pracowało łącznie 27 pracowników, 

w tym:

· w mikroklimacie gorącym – 13 pracowników,

· w mikroklimacie zimnym – 14 pracowników.

W mikroklimacie gorącym pracowały osoby zatrudnione w Szpitalu Wojewódzkim oraz w ciastkarniach i piekarniach. 

Mikroklimat zimny występuje na stanowiskach pracy w Zakładzie Espersen Polska S.A.

Osoby pracujące w mikroklimacie gorącym otrzymują przez cały rok napoje zimne - wodę mineralną oraz odzież bawełnianą.


Zatrudnieni w mikroklimacie zimnym otrzymują odzież ocieplaną - kurtki, rękawice, buty filcowe, czapki.

W roku 2006 przy nieprawidłowym oświetleniu zatrudnionych było 57 pracowników w następujących zakładach pracy:

-    MPS International LTD – 10 pracowników,

-    Berlinerluft Sp. z o.o. – 10 pracowników, 

· „Deba” Sp. z o.o. – 5 pracowników,

· Dauna Sp. z o.o. – 4 pracowników,

· Prasowe Zakłady Graficzne - 20 pracowników,

· Przedsiębiorstwo Produkcyjne B-Complex S.A. – 5 pracowników,

· Spółdzielnia „Mlekosz” – 3 pracowników.

Na wibrację miejscową narażonych było 4 pracowników w zakładach:

· SM „Na Skarpie” – 2 pracowników,

· SM „Nasz Dom” – 2 pracowników.

Pracownicy pracujący w narażeniu na wibrację zostali wyposażeni w środki ochrony indywidualnej – rękawice antywibracyjne posiadające certyfikat bezpieczeństwa i deklarację zgodności z normami.

4.3. Środki ochrony roślin


Pod nadzorem Państwowej Inspekcji Sanitarnej znajdowało się 

11 obiektów prowadzących działalność w zakresie magazynowania i sprzedaży środków ochrony roślin:

· 4 hurtownie,

· 6 sklepów,

· 1 magazyn.

W zakładach tych przeprowadzono 10 kontroli sanitarnych, podczas których stwierdzono, że:

- w kontakcie ze środkami ochrony roślin pracują 23 osób, w tym 11 kobiet,

- pracownicy posiadają aktualne badania lekarskie bez przeciwwskazań do pracy, przeszkolenia z zakresu BHP dotyczące stosowania środków ochrony roślin, wyposażeni są w odzież roboczą i ochronną, 

- w magazynach znajdują się stanowiskowe instrukcje BHP, spisy magazynowanych środków ochrony roślin,  apteczki I pomocy oraz instrukcje udzielania I pomocy, odpowiednie regały (bądź palety) do przechowywania środków ochrony roślin, wentylacje mechaniczne wyciągowe oraz grawitacyjne.


4.4. Substancje i preparaty chemiczne w tym prekursory.

W 2006 roku w zakresie wprowadzania do obrotu substancji i preparatów niebezpiecznych przeprowadzono 23 kontrole sanitarne, a w zakresie stosowania przeprowadzono 12 kontroli sanitarnych. 

Wydano łącznie 10 decyzji, z czego 5 dotyczyło wprowadzania do obrotu substancji i preparatów niebezpiecznych, a 2 stosowania tych substancji

i preparatów.

Powyższe decyzje zostały wydane ze względu na stwierdzenie 

w kontrolowanych zakładach następujących nieprawidłowości: 

- braku spisu substancji i preparatów niebezpiecznych

- braku kart charakterystyk substancji i preparatów niebezpiecznych

- braku oznakowania miejsc przechowywania substancji i preparatów niebezpiecznych.

- braku instrukcji określającej sposób składowania, pakowania, załadunku 

i transportu substancji i preparatów niebezpiecznych

W 2006 r. w Koszalinie znajdowała się jedna hurtownia wprowadzająca do obrotu prekursory kategorii 2 i 3. Hurtownia została skontrolowana w 

w/w zakresie i nie stwierdzono uchybień.

Ponadto wykonano łącznie 5 kontroli związanych z nadzorem nad prekursorami kategorii 2 i 3 – nie stwierdzono nieprawidłowości.


W roku sprawozdawczym wykonano 18 kontroli w zakresie obrotu 

i produkcji preparatów biobójczych. W powyższym zakresie nie wydawano decyzji. Na terenie powiatu odpowiedzialnym za pierwsze wprowadzenie do obrotu jest jeden zakład – MPS International LTD Sp.zo.o.. Zakład przedstawił do wglądu odpowiednie dokumenty pozwalające na wprowadzenie do obrotu  preparatów biobójczych o nazwie: płyn do powierzchni silnie zabrudzonych  FP-2 oraz mydło w płynie antybakteryjne i antygrzybiczne FP-10. Preparaty posiadają aktualne karty charakterystyki. 

4.5. Ocena narażenia zawodowego na  czynniki rakotwórcze.

W 2006 roku pod nadzorem Sekcji było 29 zakładów pracy, w których występowało narażenie na czynniki lub procesy technologiczne o działaniu  rakotwórczym. Ogółem narażonych było 283 osoby, w tym 78 kobiet i 205 mężczyzn. Przeprowadzono 29 kontroli sanitarnych.

Narażenie zawodowe występowało  na chromiany, benzen i pyły drewna twardego, związki niklu, epoksyetan, promieniowanie jonizujące.

Stwierdzono przekroczenia epoksyetanu NDS – 5,7-krotnie oraz NDSCH/P – 5,6-krotnie w Szpitalu Wojewódzkim w Koszalinie w Sterylizatornii Gazowej na stanowisku operatora ciśnieniowych sterylizatorów gazowych i parowych. Na podstawie wyników z przeprowadzonych badań oceniono, że warunki pracy były niezgodne z obowiązującymi przepisami. 

Wydano decyzję dotyczącą poprawy warunków pracy. Zakład przeprowadził modernizację systemów wentylacyjnych. Wykonano ponowne pomiary, na podstawie których stwierdzono, że warunki pracy są zgodne z obowiązującymi przepisami – nie stwierdzono przekroczeń epoksyetanu.

4.6 Choroby zawodowe.
W roku sprawozdawczym wydano 16 decyzji w zakresie chorób zawodowych:

- 2 dotyczyły choroby zawodowej narządu ruchu,

- 2 dotyczyły choroby zawodowej wirusowego zapalenia wątroby typu B,

- 1 dotyczyła choroby zawodowej gruźlicy,
- 1 dotyczyła choroby zawodowej wirusowego zapalenia wątroby typu C,

- 4 dotyczyły choroby zawodowej narządu głosu,

- 1 dotyczyła choroby zawodowej nowotworu płuc,

- 4 dotyczyły choroby zawodowej narządu słuchu,

- 1 dotyczyła choroby zawodowej astmy oskrzelowej.

W trzynastu przypadkach nie rozpoznano chorób zawodowych. Wydane zostały decyzje o braku podstaw do stwierdzenia chorób zawodowych.

W trzech przypadkach stwierdzono chorobę zawodową tj.:  

- jeden przypadek zachorowania na gruźlicę naciekową płuca lewego,

- jeden przypadek zachorowania na przewlekłe obustronne zapalenie nadkłykcia bocznego kości ramienia,

- jeden przypadek zachorowania na przewlekłe wirusowe zapalenie wątroby typu B.

4.7 Działania profilaktyczne.

Zakłady pracy miały podpisane umowy z lekarzami posiadającymi uprawnienia do wykonywania badań profilaktycznych pracowników. 

Przeciwwskazań do prac na zajmowanych stanowiskach nie stwierdzono. Pracownicy wyposażeni byli w odzież roboczą oraz środki ochrony indywidualnej zgodnie ze sporządzonymi tabelami przydziału na danym stanowisku.

4.8 Skargi i wnioski.


Z terenu miasta Koszalina wpłynęła jedna skarga dotycząca złego stanu higieniczno-sanitarnego i technicznego pomieszczeń produkcyjnych 

i higieniczno-sanitarnych w Zakładzie Mechaniki Pojazdowej. 

W związku z powyższym przeprowadzono kontrolę sanitarną, podczas której stwierdzono, że właściciel zakładu nie zatrudnia pracowników.

W czasie kontroli  stan sanitarny zakładu dostateczny. Pomieszczenia Zakładu zostały odnowione przez odmalowanie ścian i sufitów.

PODSUMOWANIE.

W 2006 roku na terenie Koszalina w ewidencji znajdowało się 

321 zakładów pracy, w których zatrudnionych było 15041 pracowników.

W 42 obiektach stwierdzono przekroczenia wartości najwyższych dopuszczalnych stężeń i natężeń czynników szkodliwych dla zdrowia 

w środowisku pracy. W przekroczeniach normatywów higienicznych pracują 632 osoby. Skontrolowano 134 zakłady pracy, w których przeprowadzono 

239 kontroli sanitarnych.

5.NADZÓR NAD WARUNKAMI HIGIENY W SZKOŁACH I INNYCH PLACÓWKACH OŚWIATOWO – WYCHOWAWCZYCH NA TERENIE MIASTA KOSZALINA W 2006 r..


Sekcja Higieny Dzieci i Młodzieży zajmuje się zagadnieniami higienicznymi środowiska szkolnego. Prowadzi działalność ukierunkowaną na ochronę zdrowia dzieci i młodzieży przed nieprawidłowościami środowiska w szkołach i placówkach oświatowo-wychowawczych. Działalność kontrolna obejmuje ocenę stanu sanitarno-technicznego pomieszczeń obiektu kontrolowanego, w tym również  ocenę oświetlenia pomieszczeń, mikroklimatu ( temperatura, wentylacja), jak również  ocenę sanitarną sprzętu oraz urządzeń będących na wyposażeniu,  ocenę stanowiska pracy ucznia pod względem ergonomii, ocenę higieniczną tygodniowego rozkładu lekcji.
Charakterystyka ogólna

W 2006 r. na terenie  miasta Koszalina   nadzorem sanitarnym objęto  łącznie 119 placówek  oświatowo-wychowawczych. Placówek będących pod stałym nadzorem Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie  było 105. Są to szkoły, przedszkola, świetlice socjoterapeutyczne, ośrodki szkolno-wychowawcze itd.  Natomiast placówek sezonowych objętych nadzorem w 2006 r. w obrębie Koszalina ( kolonii, obozów ) było 14. 


W stosunku do roku ubiegłego liczba placówek znajdujących się pod nadzorem sanitarnym nie uległa większej zmianie. 

Placówki oświatowo-wychowawcze objęte nadzorem przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie w 2006 r.:

	L.p.
	Rodzaj placówki
	Liczba placówek

	
	
	2005
	2006

	1.
	Żłobki
	4
	4

	2.
	Przedszkola
	20 ( w tym 1 filia)
	22 ( w tym 1 filia)

	3. 
	Szkoły – ogółem* 
	40
	37

	4.
	Warsztaty
	4
	4

	5
	Internaty i bursy
	5
	5

	6
	Domy Studenta
	3
	3

	7
	Placówki z pobytem dziennym

(świetlice profilaktyczne, warsztaty terapii zajęciowej)
	13
	12

	8
	Placówki z pobytem całodobowym

(Młodzieżowy Ośrodek Adaptacji Społecznej)
	1
	1

	9
	Placówki z pobytem dziennym i całodobowym 

(Specjalny Ośrodek Szkolno-Wychowawczy ul.Rzeczna1  )
	1
	1

	10
	Placówki pracy pozaszkolnej 

(Miejski Dom Kultury , Ognisko Plastyczne, Warsztaty Dziennikarskie przy Radiu Koszalin)
	3
	3

	11
	Schronisko Młodzieżowe
	1
	1

	12
	Szkoły wyższe( dzienne)
	2


	2

	13
	Obiekty sezonowe

(półkolonie letnie i zimowe, obozy)
	17
	14




a)       szkoły podstawowe - 10

b) gimnazja - 6

c) zespoły szkół ogólnokształcących (szkoły podstawowe i  gimnazja)-5 

d) licea ogólnokształcące - 3

e) zespoły szkół ponadpodstawowych ( gimnazja  i  szkoły 

          ponadgimnazjalne oraz zespoły szkół ponadgimnazjalnych) -14

f) szkoły policealne -2


W 2006 powstały 2 nowe prywatne przedszkola: „Elf”(1 oddziałowe ) przy ul. Franciszkańskiej 52 oraz   „Calineczka” przy ul. Greckiej 2.

W 2006 r. zlikwidowano 3 placówki szkolne:  III Prywatne LO                          ul. Bohaterów W-wy w Koszalinie, w zespołach szkół ponadgimnazjalnych zlikwidowano Centrum Kształcenia Ustawicznego ( zmiana systemu kształcenia z dziennego dla młodzieży na zaoczny dla dorosłych) oraz Zespół Szkół Ogólnokształcących STO w Koszalinie ul. Gnieźnieńska .

Na terenie Koszalina w roku 2006 przeprowadzono łącznie 158 kontroli sanitarnych szkół oraz innych placówek oświatowo-wychowawczych, w tym 

17 kontroli dokonano w  placówkach sezonowych.              

Wszystkie placówki stałe zostały skontrolowane przynajmniej raz. Były to kontrole kompleksowe. W szkołach kontrole kompleksowe obejmowały  ocenę stanu sanitarno-technicznego całego obiektu, ze szczególnym uwzględnieniem oceny pracowni chemicznych i komputerowych. Ponadto dokonywano  oceny higienicznej rozkładu lekcji, oceny dostosowania mebli szkolnych do wzrostu uczniów ( dotyczyło to również przedszkoli). 

W placówkach przeprowadzane były również kontrole sprawdzające  realizację wydanych zaleceń pokontrolnych  lub też wykonanie obowiązków nałożonych  decyzjami Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie. 

W ślad za wniesionymi do Państwowej Inspekcji Sanitarnej zgłoszeniami na niewłaściwy stan sanitarny w placówkach, przeprowadzano również kontrole interwencyjne. W 2006 r. interwencji złożonych oficjalnie dotyczących placówek  zlokalizowanych na terenie Koszalina było 3 oraz kilka wniesionych telefonicznie, anonimowo. W przypadku  1 placówki szkolnej wniesiona interwencja była uzasadniona i kontrola zakończyła się ukaraniem mandatem karnym osoby odpowiedzialnej za brak porządku i czystości w pomieszczeniach sanitarnych placówki . Pozostałe interwencje potwierdziły się tylko częściowo lub też były nieuzasadnione.

5.1.Stan sanitarno-techniczny placówek stałych
W celu poprawy stanu sanitarno-technicznego placówek stałych na terenie Koszalina wydano w 2006 roku 19 decyzji administracyjnych tj. o 8 decyzji więcej w porównaniu do roku 2005. 

Decyzje wydano na poprawę stanu technicznego obiektów  i dotyczyły one głównie:

· wymiany stolarki okiennej, drzwiowej,

· doprowadzenia do należytego stanu technicznego sal lekcyjnych, holu, sali gimnastycznej, szatni na odzież wierzchnią,   pomieszczeń higieniczno-sanitarnych ( posadzki, ściany, sufity),

· zapewnienia bieżącej ciepłej wody przy umywalkach,

· naprawy nawierzchni boiska szkolnego.

Postępowanie administracyjne wdrażane jest wówczas, gdy remont obejmuje  duży zakres prac oraz wiąże się z  dużymi nakładami finansowymi, a także koniecznością wyłączenia placówki z zajęć lekcyjnych, (np. wymiana całej stolarki okiennej, malowanie ścian w całym obiekcie, wymiana posadzki). 

Stąd terminy wykonania wyznaczane są głównie na koniec wakacji. 

Całe postępowanie administracyjne - zawiadomienia  o wszczęciu postępowania, decyzje administracyjne - każdorazowo było przekazywane do wiadomości Urzędowi Miejskiemu, jako organowi prowadzącemu.

W celu uzyskania natychmiastowej  poprawy stanu sanitarno-technicznego niejednokrotnie odstępowano od wydawania decyzji, na rzecz doraźnych zaleceń. Poprawę taką placówki mogły uzyskać dzięki przeprowadzeniu prac stanowiących bieżącą konserwację np. drobne uzupełnienie glazury, doraźna naprawa posadzki, naprawa armatury sanitarnej, doraźne pomalowanie ścian.

Na przestrzeni kilku lat zauważalna jest pewna poprawa stanu sanitarno-technicznego szkół. Część placówek zmodernizowała zaplecze sanitarne (poprzez  wymianę glazury, terakoty, wyposażenia sanitarnego), część  szkół zmieniła lub jest w trakcie zmiany stolarki okiennej, wykładzin podłogowych. Spotykamy się niejednokrotnie z opinią dyrekcji placówek, że  otrzymują oni środki finansowe wyłącznie na te remonty, które zostały nakazane przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie. 

Obowiązujące przepisy prawne pozwalają Państwowej Inspekcji Sanitarnej wydawać decyzje administracyjne na poprawę stanu sanitarnego w dosyć wąskim zakresie, nie nakazują one nigdy przeprowadzenia gruntownego remontu placówki. W przypadku jednej ze szkół w Koszalinie należy stwierdzić, że  wymaga ona poważnego remontu. Jest to budynek  Zespołu Szkół nr 9 w Koszalinie. Na przestrzeni lat, z braku środków finansowych w szkole nie przeprowadzane były istotne remonty. W wyniku nieszczelności pokrycia dachowego,ściany i sufity w części pomieszczeń obiektu są w złym stanie technicznym. Ponadto w obiekcie stwierdzono w części  sal lekcyjnych i korytarzach niewłaściwy stan techniczny stolarki okiennej oraz  zniszczoną, mocno wyeksploatowaną posadzkę. Już w bieżącym 2007roku nałożono kolejną decyzję na poprawę stanu sanitarno-technicznego placówki.
Podobnie, jak w roku 2005, zauważa się mniejszą dynamikę w poprawie stanu sanitarno-technicznego w żłobkach i przedszkolach. Dyrekcja nie mogąc pozyskać należnych funduszy z budżetu miejskiego, często doraźne remonty przeprowadza w oparciu o finanse z dodatkowych źródeł.  Stąd też, w placówkach tych rzadziej przeprowadza się remonty na większą skalę, które wiązałyby się z dużymi nakładami finansowymi. 

Część obowiązków nałożonych decyzjami w 2006 r. przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Koszalinie zostało wykonanych w całości lub w części w wyznaczonym terminie tj. w 2006r.. Dotyczyło to takich placówek jak: 

1. Żłobek Miejski „Skrzat” ul. Lelewela 12 -wykonano w całości

2. Szkoła Podstawowa nr 18 ul. Staszica 6  -wykonano w całości
3. Gimnazjum nr 5 ul. Franciszkańska 102 - wykonano w całości
4. Warsztaty szkolne MOAS ul. 4-go Marca – wykonano w całości
5. Szkoła Podstawowa nr 13 ul. Rzemieślnicza 9 - wykonano w części dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego ściany i sufity w korytarzach, w szatni centralnej, szatni przy sali gimnastycznej,  część decyzji dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego nawierzchni boiska sportowego została wyznaczona do dnia 31.08.2007r.

6. Szkoła Podstawowa nr 5 ul. Franciszkańska 102 - wykonano w części dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego ściany i sufity, część decyzji dot. naprawy posadzki w szatni centralnej oraz w kilku salach lekcyjnych - termin wykonania do 31.08.2007r.

Dla części placówek, po ich wcześniejszym wystąpieniu o braku możliwości wywiązania się, przedłużono terminy wykonania obowiązków na rok 2007 

i 2008r. Były to:

1. Przedszkole nr 22 ul. Chałubińskiego 6 – decyzja dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego stolarkę okienną w salach zajęć dzieci, z terminem wykonania do 31.10.2007r.
2. Przedszkole nr 11 ul. Łużycka 14 – decyzja dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego stolarkę okienną w szatni, z terminem wykonania  do dnia 31.08.2007r.
3. Zespół Szkół nr 9  ul. Jedności 9 – wykonano w części dot. doprowadzenie do należytego stanu technicznego stolarkę okienną w kilku salach lekcyjnych, pozostała część obowiązku została prolongowana i określono  termin wykonania do 31.08.2008r.

4. Zespół Szkół nr 12 ul. Połczyńska 71a – decyzja dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego ścian w korytarzach placówki, termin do 31.08.2007r.

5. Politechnika Koszalińska ul. Śniadeckich 2 – decyzja dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego ścian i sufitów klatki schodowej w obiekcie przy ul. Partyzantów 17, termin wykonania do 30.09.2007r.

6. Politechnika Koszalińska ul. Śniadeckich 2 – decyzja dot. włączenia do użytkowania sanitariaty na I i II piętrze w obiekcie przy ul. Racławickiej 15 –17,termin wykonania do 30.09.2007r.

Placówki, dla których nałożono w 2006r. decyzje administracyjne z terminem dłuższym wykonania, wyznaczonym na 2007r.:

1. Gimnazjum nr 7 ul. Wańkowicza 26 – decyzja dot.  doprowadzenia do należytego  stanu technicznego stolarkę okienną z terminem wykonania do 31.08.2007r. 

2. Zespołu Państwowych Szkół Muzycznych ul. Fałata – decyzja dot. doprowadzenia do właściwego stanu sanitarno – technicznego ścian i sufitów oraz podłóg w korytarzach placówki i przebieralni dla dzieci przy sali gimnastycznej, jak również doposażenia przebieralni w wieszaki na odzież dla dzieci przygotowujących się do zajęć z wychowania fizycznego - terminem wykonania obowiązków do dnia 30.04.2007r.
3. Internat Zespołu Państwowych Szkół Muzycznych ul. Fałata 32 – decyzja dot. doprowadzenie do należytego stanu sanitarno- technicznego ścian, sufitów oraz podłóg w pokojach sypialnych, doprowadzenia do należytego stanu  technicznego stołów do odrabiania lekcji oraz zapewnienia właściwego stanu sanitarno – technicznego kabin prysznicowych i kabin ustępowych w pomieszczeniach  higieniczno – sanitarnych, z terminem wykonania do 01.03.2007r.
4. Zespół Szkół nr 10 ul. Gnieźnieńska 8 – decyzja dot. doprowadzenia do należytego stanu technicznego nawierzchni boiska szkolnego wraz ze schodami prowadzącymi na ww. boisko sportowe, z terminem wykonania do 31.08.2007r

5.2.  Stan czystości i porządku w placówkach 

W roku sprawozdawczym 2006 nie wnoszono większych zastrzeżeń co do stanu sanitarnego placówek. Szkoły i placówki oświatowo - wychowawcze utrzymane były w bieżącej czystości, urządzenia sanitarne będące w różnym stanie technicznym, były sprawne. W większości placówek w pomieszczeniach higieniczno-sanitarnych zapewnione były  przynajmniej minimalne warunki do utrzymania higieny – wyłożony papier toaletowy i mydło. W niewielu jeszcze szkołach dostępne są ręczniki jednorazowego użytku czy też suszarki do rąk. Pomieszczenia sanitarne oraz urządzenia były na bieżąco myte i dezynfekowane. 
W okresie sprawozdawczym wniesiona została jedna prośba  o dokonanie kontroli interwencyjnej w placówce szkolnej, z uwagi na brak czystości i porządku w pomieszczeniach szatni i sanitariatach uczniów. Interwencja potwierdziła się. Osobę odpowiedzialna za nieprawidłowości ukarano mandatem 

5.3. Ocena warunków pobytu dzieci i młodzieży w placówkach 

nauczania i wychowania

· Infrastruktura do prowadzenia zajęć z wychowania fizycznego

Rok 2006 nie przyniósł istotnej poprawy w infrastrukturze do prowadzenia zajęć z wychowania fizycznego. Część placówek posiada pełnowymiarowe sale oraz boiska szkolne, jak również  ma w swej infrastrukturze do prowadzenia zajęć, pełne zaplecze sanitarne w postaci natrysku, szatni, sanitariatów. 

W porównaniu z rokiem 2005 stan sanitarno-techniczny pomieszczeń do prowadzenia zajęć z wychowania fizycznego utrzymuje się na tym samym poziomie, natomiast zauważalne jest pogorszenie stanu sanitarno-technicznego boisk szkolnych. Są one mocno wyeksploatowane, o zniszczonej nawierzchni, nie zapewniającej bezpiecznego użytkowania. W 2006 roku wydano 3 decyzje administracyjne nakazujące zapewnienie właściwego stanu sanitarno-technicznego boisk.

 Dyrektorzy Szkoły Podstawowej nr 13 przy ul. Rzemieślniczej 9  oraz Zespołu Szkół nr 10 przy  ul. Gnieźnieńskiej  podjęli decyzję o wyłączeniu z użytkowania przez młodzież ww. boisk. 

Zgodnie z uzyskanymi w szkołach informacjami, tylko 8 placówek wykorzystuje w ramach  zajęć z wychowania fizycznego basen na terenie Koszalina.

Wszystkie szkoły podstawowe na terenie naszego miasta posiadają w swojej infrastrukturze sale do prowadzenia zajęć sportowych. Z uwagi jednak na zwiększoną ilość godzin wychowania fizycznego część szkół, ze względów organizacyjnych zmuszona jest wykorzystywać hol szkolny do prowadzenia zajęć w klasach  I – III. 

Gimnazja,  powstałe na bazie szkół podstawowych, funkcjonujące  w obrębie tego samego budynku, mają możliwość korzystania  z  infrastruktury do zajęć wychowania fizycznego. 


W dalszym ciągu na terenie Koszalina funkcjonują jeszcze szkoły, które nie posiadają sali gimnastycznej w obrębie budynku szkolnego lub  też nie mają  boiska  w obrębie terenu zabudowy szkoły. Są to:

·  Zespół Szkół Sportowych ul. Zwycięstwa 117 –  brak boiska,

· Katolicka Szkoła Podstawowa i Gimnazjum oraz LO – brak boiska, 

· Społeczna Szkoła Podstawowa i Gimnazjum Językowe „Nasza Szkoła” 

  ul. Gałczyńskiego 17 – brak boiska,

· Zespół Szkół nr 9 ul. Jedności 9 – brak sali gimnastycznej i boiska,

· Zespół Państwowych Szkół Plastycznych - brak sali gimnastycznej i  boiska,

-  Informatyczne Liceum Ogólnokształcące  „ Computer College”     

   ul. H. Modrzejewskiej 71 –  brak sali gimnastycznej i boiska.


Młodzież ww. szkół korzystać musi z sal i boisk innych placówek lub  miejskich obiektów sportowych tj. hale sportowe KOSi R, sali sportowej przy ul. Orlej. Obiekty te często  są znacznie oddalone od placówek szkolnych, co jest nie tylko dużym utrudnieniem organizacyjnym dla samych szkół, ale  przede wszystkim jest niewłaściwe pod względem utrzymania zdrowia i higieny  uczniów.

Większość szkół posiada na swoim wyposażeniu stary sprzęt sportowy oraz wyeksploatowane urządzenia sportowe. Wymagają one sukcesywnej wymiany na nowe, które posiadać będą odpowiednie atesty i certyfikaty dopuszczające do użytkowania. Szkoły wyposażają zgodnie z wydawanymi zaleceniami, boiska oraz sale gimnastyczne w obowiązujące tablice informacyjne określające zasady bezpiecznego użytkowania  urządzeń i sprzętu sportowego.

· Ocena higieniczna rozkładów zajęć lekcyjnych


Zgodnie z rozporządzeniem MENiS z dn. 31.12.2004r. w sprawie bezpieczeństwa i higieny w publicznych i niepublicznych szkołach i placówkach (Dz.U. Nr 6 z 2003r., poz.69) dyrektorzy szkół mają obowiązek prawidłowego sporządzenia planu zajęć dydaktyczno-wychowawczych dla poszczególnych oddziałów. 

W ramach swoich statutowych zadań Państwowa Inspekcja Sanitarna dokonuje oceny higienicznego procesu nauczania,  poddając sprawdzeniu tygodniowych rozkładów zajęć lekcyjnych. 

W 2006r.ocenę rozkładów lekcji pod kątem higieny pracy umysłowej ucznia dokonano w 24 szkołach  ( 2005r. – 20 ). Poddano kontroli plany lekcji  

w  84  oddziałach ( 2005r. - 51 ), wykonując 252 oznaczeń ( 2005r.- 153 ).  Nieprawidłowości w rozkładach lekcyjnych  wystąpiły w oddziałach 51 oddziałach ( 2005r. - 36).
Błędy stwierdzane w sporządzanych rozkładach lekcji wynikają przede wszystkim z :

· nieprzestrzegania równomierności liczby godzin w poszczególnych   dniach tygodnia,

· nieprzestrzegania limitu godzin w ciągu dnia,

· braku przerwy 20 minutowej oraz występowania pozostałych przerw krótszych niż 10 minut ( występują głównie przerwy 5 min.),

·    braku w każdym dniu zajęć z elementami ruchu.

W 2006r.  w ramach współpracy przesłano do  Kuratorium Oświaty Delegatura w Koszalinie schemat tzw. higienicznej oceny rozkładów zajęć lekcyjnych, w oparciu o który dokonywana jest kontrola. Wskazane byłoby, aby przy ocenie i zatwierdzaniu rozkładów lekcji przez Kuratorium  przyjęto jednolite kryteria, które uwzględniałyby nie tylko wymaganą programem nauczania ilość zajęć, ale również aspekt higieny pracy umysłowej ucznia. 

Do Państwowej Inspekcji Sanitarnej najczęściej zgłaszane interwencje  rodziców ( choć anonimowe) dotyczą źle sporządzonych przez dyrekcje szkół  planów  lekcji. 

· Ergonomia


Zgodnie z wyżej cytowanym rozporządzeniem  placówki oświatowo-wychowawcze winny posiadać sprzęt dostosowany do wymagań ergonomii. Nowo nabywane wyposażenie musi być nabywane wyłącznie z odpowiednimi atestami i certyfikatami.


Odpowiednie dostosowanie stolików i krzeseł do wzrostu uczniów jest bardzo ważne z punktu widzenia higieny procesu nauczania. Ma ono bowiem wpływ na  postawę i zdrowie ucznia ( prawidłowe kształtowanie się kręgosłupa, prawidłowe funkcjonowanie narządów wewnętrznych). Konieczne jest utrwalenie w świadomości ucznia znaczenia właściwego doboru mebli do wzrostu, wyrobienie właściwego nawyku  oraz samokontroli.

Stan techniczny mebli szkolnych jest zróżnicowany. Jednak w większości szkół meble są  starego typu. Są one doraźnie odnawiane poprzez uzupełnianie ubytków i malowanie. W nielicznych szkołach, dla pojedynczych oddziałów,   dokonano  zakupów nowych mebli.

Należy zauważyć, że w klasach I-III szkół podstawowych przywiązuje się do tego zagadnienia istotną wagę. Uczniowie siedzą w ławkach dobranych do wzrostu, właściwie zestawionych i oznakowanych. Nauczyciele  w różnych formach odnotowują wzrost uczniów (w dzienniku, na planszach) i dobierają w klasie odpowiednie meble do wzrostu dziecka.  Gorzej wygląda problem w klasach starszych, uczących się w systemie gabinetowym tj. przemieszczających się  z klasy do klasy. Jednocześnie warto zaznaczyć, że w porównaniu ze szkołami  zlokalizowanymi na terenie  Koszalina, problem ten w szkołach  gminnych występuje w znacznie mniejszym stopniu.

Najczęściej spotykaną przyczyną nieprawidłowości jest:

· nauczanie w  systemie gabinetowym  (nie dotyczy klas I – III), co powoduje, że uczniowie po każdej godzinie lekcyjnej zmieniają klasę, 

· duże zróżnicowanie wzrostu u dzieci w tej samej grupie wiekowej (np. w gimnazjum spotyka się rozpiętość od 150cm do 190 cm).

Kontrolę stanowisk ucznia przeprowadzono w  24 placówkach szkolnych, w    24  oddziałach. Na ocenionych 444 stanowiska pracy, nieprawidłowych stwierdzono tylko 14. W porównaniu do roku ubiegłego stwierdzamy w tym zakresie poprawę. 
· Opieka medyczna w placówkach 


Obecnie opieka medyczna w szkołach zapewniona jest poprzez opiekę pielęgniarską w formie zadaniowej, rzadko etatowej. Sporadycznie szkoły mają lekarza stomatologa. 

1. Opieka pielęgniarska – zapewniona jest we wszystkich szkołach podstawowych(10),gimnazjach (6), liceach  ogólnokształcących (3), zespołach szkół ogólnokształcących( 5), zespołach szkół ponadpodstawowych (10), 

2. Opieka stomatologiczna – zapewniona jest tylko  w 2 szkołach:

- Szkoła Podstawowa nr 4 w Koszalinie ul. Podgórna 46, 

- Zespole Państwowych Szkół Muzycznych w Koszalinie ul. Fałata32.

· Dożywianie uczniów w szkołach

 
Zdrowie dziecka, jego prawidłowy rozwój psychofizyczny, dobra dyspozycja do nauki zależy m.in. od racjonalnego odżywiania, w tym spożywania w ciągu dnia posiłku co 4 godziny. Natomiast pobyt większości uczniów w szkole wynosi co najmniej 5-6 godzin, a uczniów dojeżdżających nawet do 8- 10 godzin. Ponadto w przypadku dzieci pochodzących z rodzin ubogich, posiłek szkolny powinien być uzupełnieniem niedoborów w żywieniu u tych dzieci.

Na podstawie uzyskanych podczas kontroli  informacji od dyrektorów szkół  na terenie Koszalina dożywianie uczniów prowadzone było głównie w formie obiadów dwudaniowych. W 19 placówkach obiady wydawane były  w stołówkach szkolnych prowadzonych przez ajentów. Część obiadów sfinansowana była przez Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej, jak również przez Caritas.   Tylko jedna placówka szkolna na terenie Koszalina zapewnia swoim uczniom również drugie śniadanie. Jest to Katolicka Szkoła Podstawowa .

· Bezpieczeństwo chemiczne w szkołach


W roku 2006r. w ramach bezpieczeństwa chemicznego, zgodnie 

z wytycznymi Państwowego Wojewódzkiego Inspektora Sanitarnego 

w Szczecinie kontynuowano w szkołach kontrole nad sposobem postępowania 

z przeterminowanymi odczynnikami chemicznymi występującymi w szkolnych pracowniach/laboratoriach. 

W roku 2005 na terenie Koszalina w 16 placówkach  ( gimnazjach i szkołach ponadpodstawowych) odnotowano obecność w pracowniach i laboratoriach przeterminowane niebezpieczne substancje i preparaty chemiczne, o łącznej orientacyjnej  wadze brutto 669 kg. Na koniec roku 2006 już tylko 2 placówki posiadały ww. substancje w ilości 73,86 kg brutto. Zgodnie z oświadczeniami osób odpowiedzialnych, substancje te  wykorzystywane są  w procesie dydaktycznym do pokazów. Dyrektorzy szkół wywiązali się z wydanych zaleceń. Przekazali przeterminowane substancje i preparaty chemiczne odpłatnie do utylizacji specjalistycznym firmom. Na potwierdzenie powyższego, szkoły przedkładały dowody przekazania odpadów z wykazaną ilością wagową. Część szkół zakupiła lub jest w trakcie dokonywania zakupów nowych preparatów 

i odczynników chemicznych w postaci zestawów do pokazów na zajęciach 

z chemii.  

Obiekty sezonowe


Na terenie miasta Koszalina działało w 2006r. 14 placówek letniego i zimowego wypoczynku dzieci i młodzieży. 

Odbyło się 5 półkolonii letnich i 5 zimowych w miejscu zamieszkania oraz 

4 formy wypoczynku letniego  ( tzw. formy wyjazdowe). 

Stałą bazą dla półkolonii  są  kluby osiedlowe koszalińskich spółdzielni mieszkaniowych. Kluby te posiadają dobre i bardzo dobre warunki sanitarno – techniczne, są wyposażone w sprzęt do gier i zabaw, w sprzęt sportowy, audiowizualny, komputery.  Są to :

· Centrum Rozrywki „ Na Pięterku” ul. Jana Pawła II  w Koszalinie,

· Klub „ W Klocku” KSM Przylesie ul. Śniadeckich  w Koszalinie,

· Klub „Kanion” KSM Przylesie ul. Krzyżanowskiego w Koszalinie,

· Klub KSM „Nasz Dom” ul. Zwycięstwa 148 w Koszalinie,

· Klub „Przylesie” ul. Szenwalda 2.


W sezonie letnim na koloniach i obozach na terenie Koszalina na wypoczynek dzieci  zakwalifikowano  Szkołę Podstawową  nr 17,  Zespół Szkół nr 11, internatu  Zespołu  Państwowych Szkół Muzycznych  oraz obiekty Wyższego Seminarium Duchownego w Koszalinie.

Wszystkie ww. placówki przed rozpoczęciem turnusów zakwalifikowane były przez Państwową Inspekcję Sanitarną. 


Obowiązujące przepisy pozwalają zakwalifikować zarówno obiekt wypoczynku  o bardzo wysokim standardzie, jak i takim, który spełnia absolutne minimum. Takie minimum dotyczące części mieszkalnej wypoczynku zapewniają szkoły. Sale lekcyjne służące, jako sypialnie wyposażone są z reguły  bardzo skromnie 

( łóżka składane typu kanadyjki, regały szkolne służą często za szafy odzieżowe). Przykładem w zakresie skromnego zakwaterowania  był wypoczynek dzieci i młodzieży zorganizowany w ramach Polonijnych Warsztatów Artystycznych  w Szkole Podstawowej nr 17. 

 

Zauważyć należy, że w  większości w sezonowych obiektach wypoczynku dla dzieci i młodzieży, standard z roku na rok poprawia się, zaś 

   w placówkach szkolnych nie zmienia się od lat, a wręcz ulega pogorszeniu. 

6. NADZÓR ZAPOBIEGAWCZY

         W ramach posiadanych kompetencji ustawowych Państwowy Powiatowy Inspektor Sanitarny w Koszalinie w roku ubiegłym zrealizował na terenie miasta Koszalina obowiązki,  które  obejmowały następujące zagadnienia :

6.1. Opiniowanie projektów miejscowych planów zagospodarowania

  przestrzennego.

Zgodnie z uchwałą  Rady Miejskiej w Koszalinie w sprawie przystąpienia do sporządzenia miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego miasta Koszalina , w 2006 r. wpłynęły do uzgodnienia 2 projekty miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego oraz 1 projekt zmiany miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego miasta Koszalina.

Projekty miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego miasta Koszalina dotyczyły :

- terenu zawartego między ulicami Powstańców Wielkopolskich, Zwycięstwa, Krakusa i Wandy oraz terenem Szkoły Podstawowej Nr 9 w Koszalinie. Przedmiotem planu było uporządkowanie struktury funkcjonalno-przestrzennej pod zabudowę usługową z dopuszczeniem zabudowy mieszkaniowej,  uwzględniając tereny zieleni, miejsca parkingowe, drogi i ciągi piesze. 

- obszaru Rokosowo Południe – Dzierżęcin pod zabudowę mieszkaniową jednorodzinną,  mieszkaniową  jednorodzinną  z  usługami  oraz  wielorodzinną 

z  możliwością  prowadzenia  usług  wraz z niezbędną  infrastrukturą techniczną

i komunikacyjną ( ulice, ciągi pieszo-jezdne, ciągi piesze) . Część obszaru przeznaczono na tereny otwarte tj. zieleń publiczną i zieleń urządzoną. 

Projekt zmiany miejscowego planu zagospodarowania przestrzennego miasta Koszalina dotyczył  terenu położonego między ulicą Gnieźnieńską, granicą lasu komunalnego, ulicą Słupską oraz ścianą lasu Góry Chełmskiej. Przedmiotem zmiany planu były tereny zieleni miejskiej urządzonej i leśnej, rekreacji ogólnodostępnej zorganizowanej, usług publicznych i komercyjnych, parkingów wraz z obsługą komunikacyjną i infrastrukturą techniczną. Do uzgadnianych projektów miejscowych planów zagospodarowania uwag nie wniesiono.

6.2. Uczestniczenie w postępowaniu w sprawie oceny oddziaływania na 

 środowisko
- w sprawie zapytania o konieczności sporządzenia raportu o oddziaływaniu przedsięwzięcia na środowisko i określenia jego zakresu.

W porównaniu z rokiem ubiegłym, w 2006 r. z Urzędu Miejskiego w Koszalinie wpłynęło o 11 wniosków więcej w sprawie zajęcia stanowiska o konieczności  sporządzenia raportu o oddziaływaniu na środowisko z określeniem jego zakresu dla planowanych przedsięwzięć. Ogółem wydano 66 opinii, w tym dla  8 przedsięwzięć nałożono obowiązek sporządzenia raportu biorąc pod uwagę rodzaj i skalę przedsięwzięcia. Przedsięwzięcia te dotyczyły budowy : stacji  paliw  płynnych   przy  ul. Władysława IV,  stacji  paliw  przy  ul. Szczecińskiej

Syrenki, stanowiska do wytwarzania betonu przy ul. Władysława IV, głównego punktu zasilania GPZ ”STREFA” 110/15 kV w Strefie Zorganizowanej Działalności Inwestycyjnej, parku sprzedaży detalicznej ze stacją paliw i parkingami wraz z niezbędną infrastrukturą techniczną oraz budową drogi zbiorczej i przelotowej ulic Gnieźnieńskiej i Kamieniarskiej, rozbudowy Fabryki Okien PUF przy ul. Różanej, rozbudowy obiektu handlowo -usługowo-rekreacyjnego „Galeria EMKA” i budowy Wielofunkcyjnego Obiektu handlowo- usługowo - rekreacyjnego o powierzchni sprzedażowej powyżej 2000 m² pomiędzy ul. Jana Pawła II i Akademicką, rozbudowy i przebudowy warsztatu napraw samochodów przy ulicy Lnianej.

Z uwagi na rodzaj i zakres przedsięwzięcia w większości odstępowano od nałożenia obowiązku sporządzenia raportu dla inwestycji obejmujących budowę między innymi : sieci wodociągowej, kanalizacji sanitarnej, deszczowej, odwodnieniowej, ciepłowniczej, budowę  i  przebudowę dróg oraz modernizację istniejących stacji paliw.

- Uzgodnienia  warunków  realizacji  przedsięwzięć  przed  wydaniem  decyzji 

o środowiskowych uwarunkowaniach.

Wydano 64 uzgodnienia na etapie warunków realizacji przedsięwzięć. Uzgodnienia dokonywane były na wniosek Prezydenta Miasta Koszalina oraz Wydziału Architektury i Urbanistyki Urzędu Miejskiego w Koszalinie. Dotyczyły one przedsięwzięć między innymi takich jak : budowa stacji paliw przy ul. Przemysłowej, stacji paliw przy ul. Szczecińskiej,  hali widowiskowo-sportowej przy ul. Śniadeckich, rozbudowa i przebudowa obiektów w Zakładzie  Rybnym  „ Espersen ”,  rozbudowa  stacji  paliw  przy ul. Bohaterów Warszawy, budowa  wielofunkcyjnego  parku  sprzedaży  detalicznej  ze  stacją  paliw 

i  parkingami  oraz  budową  drogi  zbiorczej  i  przelotowej  ulic Gnieźnieńskiej 

i Kamieniarskiej. Rozbudowa istniejącego obiektu handlowo - usługowo-rekreacyjnego „Galeria EMKA” i budowa wielofunkcyjnego obiektu handlowo- usługowo - rekreacyjnego o powierzchni sprzedażowej powyżej 2000 m² pomiędzy ul. Jana Pawła II i Akademicką. Budowa między innymi : miejsc postojowych przy ulicy Stawisińskiego, budynku magazynowego i produkcyjno-magazynowego  przy  ulicy  Bohaterów  Warszawy,  zakładu  produkcyjnego

na terenie Słupskiej Specjalnej Strefy Ekonomicznej Kompleks Koszalin, rowów melioracyjnych odprowadzających wody opadowe z rejonu Strefy Zorganizowanej Działalności Inwestycyjnej. Budowa sieci wodociągowych, kanalizacyjnych, sieci cieplnej oraz  przebudowy dróg, ulic i parkingów.

6.3.Uzgadnianie  dokumentacji  projektowej  pod  względem  wymagań     

  higienicznych i zdrowotnych dotyczących budowy oraz zmiany sposobu

  użytkowania obiektów budowlanych.

W roku 2006 łączna liczba opinii w zakresie uzgodnienia dokumentacji projektowych wynosiła 31. Uzgodniono w formie decyzji 1 projekt budowlany budynku handlowo-usługowego z parkingiem na około 500 miejsc postojowych przy ul. Krakusa i Wandy/Dzieci Wrzesińskich oraz w formie postanowień  

23 projekty technologiczne  dotyczące między innymi inwestycji : zakładu produkcji  mrożonych  owoców  przy  ul. Mieszka I,  lakierni  bezpyłowej  przy 

ul. Słowiańskiej. Pozostałe uzgodnienia dotyczyły zmiany sposobu użytkowania obiektów istniejących pod planowaną nową działalność. Głównie były to projekty technologiczne sklepów spożywczych, punktów gastronomicznych, zakładów kosmetycznych, fryzjerskich i solarium, punktu obrotu suplementami diety przy ul. Bożka, adaptacji   budynku   na   Szkołę   Introligatorstwa   Artystycznego   przy ul. Szczecińskiej, punktu sprzedaży i doboru aparatów słuchowych przy ul. Kościuszki, sklepu zielarsko –medycznego przy ul. Oskara Langego.    


Wydano  7  uzgodnień  pod  względem wymagań higienicznych i zdrowotnych  w  formie  opinii  sanitarnej  dla  projektów  technologicznych w zakresie rozwiązań dotyczących : adaptacji pomieszczenia na gabinet okulistyczny przy ul. Połtawskiej, zmiany do projektu technologicznego adaptacji  pomieszczeń   na  Zakład  Pielęgnacyjno - Opiekuńczy  przy ul. Niepodległości oraz zmiany sposobu użytkowania obiektów istniejących na  nową działalność obejmującą zakłady fryzjerskie i kosmetyczne. 

Ponadto wydano w formie postanowienia 5 uzgodnień dotyczących programów

dostosowania  Zakładów Opieki Zdrowotnej i Niepublicznych Zakładów Opieki Zdrowotnej do wymagań rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 22 czerwca 2005r. w sprawie wymagań,  jakim  powinny  odpowiadać pod względem fachowym i sanitarnym pomieszczenia i  urządzenia zakładu opieki zdrowotnej.  

Były to : NZOZ Rodzina przy ul Lelewela, ZOZ w  Areszcie Śledczym  przy

ul. Młyńskiej, ZOZ w Zakładzie Karnym przy ul. Mieszka I-go,  NZOZ „VITA” przy Al. Monte Cassino, Prywatna Przychodnia Alergologiczna „AlergoSan” przy ul. H. Modrzejewskiej, 
6.4. Dokonywanie odbiorów obiektów na etapie uruchomiania działalności.

W  roku  2006  dokonano  na  terenie  miasta  62 odbiory  budowlane.

W porównaniu z poprzednimi latami zauważa się, że pobudowane obiekty przeznaczone zostają pod różne działalności. Przystąpiono do 14 odbiorów na podstawie zawiadomień inwestorów o zakończeniu budowy obiektów i zamiarze przystąpienia do użytkowania ( art.56 Prawa Budowlanego ) były to między innymi: budynek usługowy „Dom Weselny” przy ul. Władysława IV-go,  sklep  spożywczy  i   apteka  w  budynku   handlowo  -  usługowym  „ Carefour ”  przy 

ul. Krakusa i Wandy, budynek hali produkcyjnej z zapleczem socjalnym i wiatą przy ul. BOWiD, stacja paliw przy ul. Morskiej, pawilon handlowy LIDL przy ul. Piotra Skargi,  myjnia samochodów osobowych i dostawczych przy ul. Gnieźnieńskiej,   ośrodek   rehabilitacyjny   przy   ul. Wyspiańskiego,   magazyn 

w   zakładzie   rybnym,   gabinet   stomatologiczny   przy   ul. Kalinowej  i  przy 

ul. Gen. Wł. Sikorskiego.  Odbierane   obiekty   zbudowane   zostały  w  oparciu

o uzgodnione pod względem wymagań higieniczno - zdrowotnych projekty budowlane i spełniały te wymagania. Przy odbiorach inwestorzy posiadali wynik z badania laboratoryjnego wody oraz protokół z badania skuteczności wentylacji.

Dokonano również odbioru po przeprowadzonej przebudowie i rozbudowie Zakładu Rybnego „Espersen” przy ul. Mieszka I-go , Pizzerii przy ul. Marszałka J. Piłsudskiego, Zakładu Pielęgnacyjno-Opiekuńczy przy ul. Niepodległości, bufetu pracowniczego przy ul. Waryńskiego, apteki przy ul. Drzymały. Oddawane obiekty czy lokale na bazie przeprowadzonej zmiany sposobu użytkowania    to    obiekty    głównie    o    funkcji    usługowej,    handlowej 

i gastronomicznej. Były to zakłady fryzjerskie przy ul. Podgórnej, Zwycięstwa, Grunwaldzkiej, Odrodzenia, Zakole, Łużyckiej, Chrzanowskiego, Krzywoustego,   zakłady   fryzjersko  -  kosmetyczne   przy   ul.  Zwycięstwa 

i ul. Głowackiego, zakłady kosmetyczne przy ul. Wańkowicza, Grunwaldzkiej, Zwycięstwa, Ruszczyca, Połtawskiej, Zakole, Harcerskiej, Topolowej, zakład odnowy biologicznej przy ul. H. Sawickiej , solaria przy ul. Wańkowicza, Spasowskiego, Okulickiego, Chrzanowskiego, Śniadeckich, Zwycięstwa, Lechickiej, zakład tatuażu przy ul. Zwycięstwa oraz sklep zielarsko-medyczny przy  ul. Oskara Langego,  zakład  optyczny  z  gabinetem  okulistycznym  przy 

ul. Harcerskiej, sklep mięsno-wędliniarski przy ul. Wańkowicza, klub osiedlowy przy ul. Bałtyckiej, apteki przy ul. Niepodległości, Okulickiego  i  1-go Maja.

Ponadto dokonano 4 odbiory obiektów Niepublicznych  Zakładów  Opieki  Zdrowotnej  przy  Al. Monte Cassino, przy ul. Młyńskiej, Śliwkowej, Andersa oraz 12 odbiorów gabinetów  lekarskich prowadzonych w ramach indywidualnej praktyki lekarskiej: ginekologiczny przy ul. Jachtowej; stomatologiczny przy 

ul. Kopernika, Waryńskiego, Jantarowej; dermatologiczny przy ul. Kościuszki, laryngologiczny przy ul. Jachtowej; lekarski przy ul. Rodła, Wojska Polskiego; psychiatryczno- terapeutyczny przy ul. Szymanowskiego.

6.5.Podsumowanie

1. Przy opracowywaniu projektów planu zagospodarowania uwzględnia się tereny zieleni oraz budowę infrastruktury technicznej, co ma znaczący wpływ na poprawę stanu sanitarnego miasta Koszalina.

2. Znacznie wzrosła ilość uzgodnień dotyczących budowy infrastruktury technicznej : sieci wodociągowych, kanalizacyjnych oraz  przebudowy dróg, ulic i parkingów . Realizacja tych przedsięwzięć zapewni poprawę stanu sanitarnego miasta Koszalina .
3. Nowo  oddawane  obiekty  spełniają  wymagania  higieniczno – zdrowotne 

w zakresie wykończenia materiałowego oraz wyposażenia. Obiekty realizowane są w nowych technologiach, z zastosowaniem szerokiego asortymentu materiałów budowlanych, wykończeniowych oraz urządzeń sanitarnych. Znacznie poprawia to estetykę obiektów, daje  też  możliwość  łatwiejszego  utrzymania  czystości  i  porządku w  obiektach.

7. DZIAŁALNOŚĆ W ZAKRESIE PROMOCJI ZDROWIA i OŚWIATY ZDROWOTNEJ.
Do priorytetowych zamierzeń w roku 2006 należało:

1. Popularyzowanie zasad zdrowego stylu życia mieszkańców poprzez:

1. propagowanie zdrowego sposobu żywienia,

2. rozwijanie aktywności fizycznej,

3. przeciwdziałanie uzależnieniom,

4. umiejętność kontroli swego stanu zdrowia, w tym higieny psychicznej.

    2. Zapobieganie chorobom zakaźnym poprzez propagowanie szczepień ochronnych w grupie dzieci , młodzieży i osób dorosłych.

  3. Zapobieganie HIV/AIDS poprzez edukowanie młodych ludzi oraz kształtowanie właściwych postaw wobec żyjących z HIV i chorych na AIDS.

    4. Propagowanie higieny jamy ustnej i profilaktyka próchnicy zębów u dzieci w wieku przedszkolnym i szkolnym.

7.1.Interwencje programowe realizowane przez  Oświatę Zdrowotną i Promocję Zdrowia

Program Pierwotnej Profilaktyki Wad Cewy Nerwowej 

Programem objęto: 13 szkół średnich z terenu miasta Koszalina; uczennice gimnazjum przy Zespole Szkół Nr 2 w Koszalinie oraz kobiety w wieku rozrodczym zatrudnione w Zakładzie Przetwórstwa Rybnego “Espersen” 

w Koszalinie. W programie łącznie uczestniczyło 2550 uczniów oraz 

60 pracownic zatrudnionych w Zakładzie “Espersen”.

W ramach realizacji programu przeprowadzono:

· naradę dla grupy pielęgniarek z NZOZ „Zdrowa Szkoła” w Koszalinie;

· naradę z lekarzem zakładowym  Zakładu Przetwórstwa Rybnego „Espersen” w  Koszalinie, w sprawie realizacji programu / edukacja i informacja , przekaz materiałów informacyjnych /;

· naradę roboczą nt. kontynuowania działań programowych wśród pacjentek Zakładów Opieki Zdrowotnej , NZOZ Ginekologiczno- Położniczego w Koszalinie przy ul. Lelewela; 

· przekazano treści programowe przedstawicielom Poradni  Przedmałżeńskich przy Parafiach : Św. Ducha , Św. Krzyża oraz Katedrze w Koszalinie .

Przebieg programu w placówkach szkolnych :

· pogadanki we wszystkich szkołach realizujących program,  połączone z rozdawnictwem drobnych materiałów informacyjnych, opracowań własnych i danych z Internetu / z rezerw Stacji, ulotki reklamujące Folik – z aptek, / i projekcją filmu tematycznego ,

· rozmowy indywidualne pielęgniarek z uczniami w szkolnych Gabinetach Profilaktyki ,

· spotkanie pielęgniarki i położnej z uczniami na bazie Klubu Promocji Zdrowia  w Zespole Szkół nr 7 w Koszalinie, przy okazji realizacji programu profilaktyki raka piersi,

· przekaz ulotek i plakatów tematycznych / z rezerw Stacji /,

· wypożyczanie filmów na temat działania kwasu foliowego .

Przeprowadzono łącznie 15 wizytacji przebiegu programu .

Profilaktyka próchnicy jamy ustnej - "Radosny Uśmiech – Radosna Przyszłość"

Kontynuacja programu skierowanego do uczniów klas II szkół podstawowych.

Spodziewane efekty to: zmniejszenie występowania próchnicy wśród dzieci i młodzieży.

Program realizowany był w roku szkolnym 2005/2006 we wszystkich szkołach podstawowych na terenie miasta Koszalina ( 16 szkół) ,  uczestniczyło 

w programie 933 uczniów klas II. Programem objęto również 55 dzieci 

ze Świetlicy Profilaktyczno-Wychowawczej Caritas w Koszalinie.

W ramach tego programu w klasach II-ich przeprowadzono pogadanki połączone z pokazem szczotkowania zębów, projekcje filmów oświatowo-zdrowotnych, konkursy plastyczne.  Program przebiegał w połączeniu 

z fluoryzacją zębów uczniów w szkołach podstawowych, wyposażony był 

w materiały edukacyjne dla uczniów ( szczoteczki, pasty do zębów ) i pomoce metodyczne dla koordynatorów szkolnych.

Na terenie wielu szkół profilaktyka próchnicy realizowana jest w ramach Szkolnego Programu Profilaktyki co pozwala na systematyczną edukację dzieci i coroczne utrwalenie prawidłowych nawyków higienicznych.

Nadal podstawową trudnością w pełnej prezentacji zadań programowych jest brak możliwości współpracy z lekarzami stomatologami na terenie szkół jak 

i w gabinetach lekarskich. 

W roku 2006 zwizytowano 16 placówek szkolnych dokonując monitoringu 

i ewaluacji działań programowych.

Przedszkolny Program Profilaktyki Wirusowego Zapalenia Wątroby 

typu A 

Program adresowany był do rodziców i opiekunów dzieci przedszkolnych. 

Celem tego programu była ochrona małych dzieci przed zachorowaniem na wirusowe zapalenie wątroby typu A, poprzez  ich zaszczepienie.

W programie uczestniczyło 20  przedszkoli z terenu miasta Koszalina.  Programem objęto : 1845 dzieci w wieku 5,6 lat, 1352 rodziców i opiekunów dzieci, 469 osób stanowił personel przedszkolny i szkolny.

Formy realizacji programu: 

- prezentacja programu oraz popularyzowanie zadań programowych: pielęgniarkom szkolnym oraz  pielęgniarkom z Punktów Szczepień ZOZ 

i NZOZ z Koszalina;

spotkania i prelekcje dla rodziców dzieci w 3 przedszkolach ( Przedszkole nr 16, nr 20, nr 35 ) prowadzone przez pracownika Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie;
- podsumowanie edycji ogólnopolskiego konkursu plastycznego pt. “Dzień Zdrowia Dziecka” , w konkursie uczestniczyły 3 przedszkola z terenu Koszalina tj. Przedszkole nr 3, nr 19, nr 22 ;

- wywiady w lokalnych mediach – rzecznik prasowy Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej  w Koszalinie

- dystrybucja materiałów informacyjnych;

Nasilenie działań programowych było skoordynowane z ogólnopolską akcją szczepień ochronnych promocyjnych "Żółty Tydzień".

Program został zakończony z końcem roku przedszkolnego 2005/2006. 

Uwagi:

Pracownicy Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie w ramach kontynuacji programu lokalnie zorganizowali konkurs plastyczny pt.: “Taka śmieszna historyjka o myciu” dla dzieci przedszkolnych z 20 placówek w Koszalinie. W konkursie wzięło udział 14 Przedszkoli , do etapu miejskiego przesłano 42 prace dzieci. Spośród nadesłanych prac nagrodzono i wyróżniono 7 dzieci, fundatorem nagród dla laureatów konkursu był Urząd Miejski w Koszalinie. Informacja dotycząca konkursu ukazała się w dzienniku “Miasto” oraz w przekazie Telewizji Kablowej Koszalin “MAX”. 

Program profilaktyki Wirusowego Zapalenia Wątroby typu A w zakładach produkujących i wprowadzających żywność do obrotu.

Celem programu było zwiększenie poziomu ochrony zdrowia konsumentów poprzez bezpieczną produkcję i dystrybucję żywności.

Wykonawcami programu byli pracownicy Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia, pracownicy Sekcji Żywienia, Żywności i Przedmiotów Użytku Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie. 

W 2006r. przedstawiono treści programowe przedstawicielom 5 zakładów produkujących i wprowadzających żywność do obrotu.

Wykorzystano następujące formy pracy: organizację  szkoleń tematycznych,  narad roboczych, przekazanie informacji odnośnie profilaktyki Wirusowego Zapalenia Wątroby typu A rodzicom dzieci w Przedszkolu nr 20 w Koszalinie oraz organizatorom wypoczynku letniego,  dystrybucja i ekspozycja plakatów, ulotek i składanek, wywiady w lokalnych mediach.

Kontynuowano współpracę z przedstawicielem zakładowej służby zdrowia Zakładu Przetwórstwa Rybnego “Espersen” w Koszalinie, w zakresie popularyzowania szczepień ochronnych zalecanych wśród pracowników.

Działania prowadzono w powiązaniu z ogólnopolską akcją szczepień ochronnych promocyjnych "Żółty Tydzień". 

Kierownictwo firm, z uwagi na bardzo wysoki koszt szczepionki oraz dużą rotację personelu, nie podjęło decyzji o sfinansowaniu szczepień p-ko Wirusowemu Zapaleniu Wątroby typu A .

Profilaktyka HIV\AIDS

Celem programu było poszerzenie wiedzy na temat zapobieganie zakażeniom wirusem HIV, kształtowanie pozytywnych postaw wobec ludzi żyjących z HIV i chorych na AIDS.

Wykonawcami pogramu byli: pracownicy Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie, nauczyciele i pedagodzy szkolni, pielęgniarki szkolne, dziennikarze lokalnych mediów, wychowawcy i kierownictwo kolonii i obozów.

Realizowano zadania programowe poprzez:

· współorganizację konkursu wiedzy o HIV/AIDS dla uczniów Zespołu Szkół nr 1 w Koszalinie. Nagrody dla najlepszego zespołu ( drobne upominki ) ufundowała Szkoła. Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Koszalinie sprawowała nadzór merytoryczny odnośnie tematyki i rodzaju pytań,  pracownicy  Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia oraz pracownik Punktu Konsultacyjnego d/s HIV/AIDS w Koszalinie brali udział w komisji konkursowej oraz przekazali materiały edukacyjne : poradniki, broszury, ulotki dla młodzieży.
· współpracę z Regionalnym Centrum Krwiodawstwa i Krwiolecznictwa w Szczecinie Oddział Terenowy w Koszalinie - przekazano materiały edukacyjne z wykorzystaniem do prowadzenia szkoleń z zakresu zapobiegania zakażeniom HIV w praktyce lekarskiej dla lekarzy i pozostałych pracowników służby zdrowia.
· sezon letni 2006r. - dystrybucja materiałów edukacyjnych ( ulotki, broszury, zawieszki) do 8 placówek wypoczynku letniego dzieci i młodzieży.
· współudział w konkursie wiedzy HIV/AIDS pt. "Poucz bliską Ci osobę" dla wychowanków Młodzieżowego Ośrodka Adaptacji Społecznej w Koszalinie, w którym wzięło udział  65 wychowanków Ośrodka, spośród nich wyłoniono 3 najlepsze prace. Laureaci konkursu otrzymali drobne upominki ufundowane przez Młodzieżowy Ośrodek Adaptacji Społecznej oraz PSSE w Koszalinie. Konkurs został poprzedzony pogadankami i prelekcjami dla młodzieży.
· wywiady w lokalnych mediach : Głos Koszaliński, Głos Pomorza, Radio Koszalin, Telewizja Kablowa Koszalin “MAX”, Dziennik „Miasto”
„Stres pod kontrolą”

- program adresowany był do uczniów klas maturalnych.

Celem głównym programu było zwiększenie umiejętności radzenia sobie ze stresem przez młodzież szkolną.

Realizatorzy: pedagodzy szkolni, wychowawcy klas maturalnych, pielęgniarki szkolne, terapeuci z Poradni Pedagogiczno – Psychologicznej w Koszalinie.

Zasięg programu: 11 szkół średnich miasta Koszalina .

W programie uczestniczyło 1516 uczniów w 60 klasach maturalnych oraz 1516 rodziców. 

Formy realizacji:

- szkolenie pt. : „Jak radzić sobie ze stresem”  dla pielęgniarek środowiskowo-szkolnych z NZOZ „Zdrowa Szkoła” w Koszalinie prowadzone przez Pastora Kościoła Adwentystów Dnia Siódmego w Koszalinie , w trakcie którego wszystkim uczestnikom przekazano broszurę „Jak polubić stres”;

- dystrybucja pakietów edukacyjnych do szkół;

- praca z uczniami przy wykorzystaniu metod: podających , problemowych, uczenie aktywizujące;

- w Zespole Szkół nr 9 w Koszalinie program realizowany był w formie zajęć warsztatowych przez terapeutę z Poradni Psychologiczno – Pedagogicznej w Koszalinie, natomiast w Zespole Szkół nr 10 w Koszalinie  zajęcia warsztatowe odbywały się na bazie Klubu Promocji Zdrowia.

- spotkania indywidualne z uczniami w szkolnych Gabinetach Profilaktyki i kierowanie ich w szczególnych wypadkach do Poradni Psychologiczno-Pedagogicznej w Koszalinie;

- organizacja wystawek tematycznych ( na podstawie opracowań własnych realizatorów i materiałów informacyjnych stanowiących oprzyrządowanie programu).

W roku 2006 zwizytowano 11 placówek.

Uwagi:

Program „Stres Pod Kontrolą” włączony był do Szkolnego Programu Profilaktyki , wspomaga pedagogów i pielęgniarki szkolne w przygotowaniu uczniów do życia w szkole i w społeczeństwie , kształtowaniu właściwej postawy prozdrowotnej , w mniejszym stopniu – do przygotowania się i zdania egzaminu maturalnego.  Większość placówek nie dysponuje warunkami do przeprowadzenia zajęć relaksacyjnych w małych grupach.

Realizacja programu została zakończona z końcem I-szej połowy 2006 roku.
Program profilaktyki raka piersi „Różowa Wstążeczka”

Kontynuacja programu adresowanego do  młodzieży ponadgimnazjalnej oraz ogółu społeczeństwa.

W programie uczestniczyli uczniowie 10  Zespołów Szkół  w Koszalinie, trzech  Liceów Ogólnokształcacych w Koszalinie ( łącznie 13 szkół ponadgimnazjalnych, 3781 uczniów).  Edukacją objęto także 8 dziewcząt z Gimnazjum  przy Zespole Szkół Nr 7 w Koszalinie.

Ponadto programem objęto :  222 nauczycieli i  wychowawców , 112 rodziców uczniów, 31 pracowników PSSE w Koszalinie.

Głównym zadaniem w ramach realizacji programu był cykl zajęć dla młodzieży ponadgimnazjalnej przeprowadzony przez położne środowiskowo rodzinne, które prowadziły prelekcje z wykorzystaniem fantomów.

W 4 Zespołach Szkół w Koszalinie  lekarz ginekolog  przeprowadził prelekcje  na temat zapobiegania chorobom układu rozrodczego , w tym – zapobiegania rakowi szyjki macicy /działania  w ramach miejskiego programu profilaktyki  nowotworowej/. 

Uzyskane rezultaty -  1 osoba z  Zespołu Szkół Nr 9 w Koszalinie  zgłosiła się do Przychodni Onkologicznej  po poradę medyczną.
W roku szkolnym 2005/2006 przeprowadzono łącznie 13 wizytacji przebiegu i ewaluacji  programu.

 “Wolność Oddechu – Zapobiegaj Astmie”

Program adresowany był do rodziców i  uczniów klas I-III szkół podstawowych, zwłaszcza tych, którzy często chorują na infekcje górnych dróg oddechowych , ale także do nauczycieli i pielęgniarek środowiska szkolnego.
W realizacji programu brały udział nastepujące szkoły:  Szkoła Podstawowa nr 5, nr 7, nr 18, nr 21, Zespół Szkół nr 11 w Koszalinie.

W programie uczestniczyło ogółem 1042 uczniów ( w tym 1022 z klas I-III Szkół Podstawowych,  20 uczniów z  Oddziału "O" w Zespole Szkół nr 11). Ponadto w programie wzięło udział : 464 rodziców i opiekunów uczniów klas I-III, 20 rodziców uczniów z oddziału "O" , 47 osób stanowili : wychowawcy klas I-III, nauczyciele nauczania zintegrowanego, nauczyciele w-f, opiekunowie świetlic szkolnych, pielęgniarki środowiska szkolnego.

Działania programowe na terenie szkół:

- spotkania organizacyjne w 5 szkołach dot. umiejscowienia programu w działaniach szkoły, prezentacja programu Dyrekcji, gronu pedagogicznemu ( emisja filmu, prezentacja materiałów edukacyjnych, w tym programowej strony  internetowej );

- edukacja uczniów klas I-III - (1042 uczniów)- pogadanki z wykorzystaniem książeczki edukacyjnej, prezentacja interaktywnego szkolenia dla dzieci-( 2 szkoły, klasy III -cie) ;

- edukacja rodziców i opiekunów uczniów klas 0-III ( 484 – w tym 20 rodziców uczniów z oddziału "O" w Zespole Szkół nr 11 w Koszalinie) - pogadanki, emisja filmu, rozdawnictwo ulotek, ankietyzacja; 

- organizacja apelu podsumowującego realizację programu z wręczeniem nagród i dyplomów laureatom konkursów;

- spotkanie rodziców z lekarzem pediatrą w Szkole Podstawowej Nr 18 w Koszalinie;

- organizacja zawodów sportowych w klasach O-III w Zespole Szkół nr 11 w Koszalinie połączona z wręczeniem nagród i dyplomów laureatom konkursu plastycznego na najładniejszy plakat;

Monitoring i ewaluacja programu: w 2006r. zwizytowano wszystkie szkoły biorące udział w realizacji programu.

Z ewaluacji programu przeprowadzonego w Szkole Podstawowej nr 5 w Koszalinie   wynika, że należy zwiększyć wśród rodziców popularyzację problematyki chorób alergicznych i astmy oskrzelowej u dzieci. Należy również w większym stopniu uświadamiać osoby zainteresowane, że wysiłek fizyczny, w przypadku chorego na astmę dziecka jest wskazany, a nawet niezbędny dla jego prawidłowego rozwoju. Po zrealizowaniu zaplanowanych działań programowych w pozostałych szkołach wynika, iż rodzice spotkali się już z problemem astmy, większość z nich zna objawy astmy u dzieci oraz uważa, że wysiłek fizyczny w przypadku choroby jest konieczny.

7.2.Interwencje nieprogramowe realizowane przez  Oświatę Zdrowotną i Promocję Zdrowia

Obchody Światowego Dnia Zdrowia pod hasłem: “Pracując dla zdrowia”

Przekazano treści hasła WHO lokalnym władzom samorządowym, lokalnym mediom, placówkom służby zdrowia, także w trakcie narady dla pielęgniarek środowiskowo - szkolnych. Ponadto zorganizowano konkurs plastyczny pt. : “Jak dobrze być zdrowym” na terenie 3 ognisk wychowawczych Towarzystwa Przyjaciół Dzieci w Koszalinie. W konkursie brały udział dzieci i młodzież z ognisk wychowawczych Towarzystwa Przyjaciół Dzieci oraz wychowawcy .  Konkurs poprzedził cykl zajęć edukacyjnych w placówkach na temat zapobiegania nałogom oraz zdrowego stylu życia . Spośród 40 prac plastycznych nadesłanych do PSSE w Koszalinie nagrodzono 10 osób. Sponsorem nagród był Urząd Miejski w Koszalinie. Informacja dotycząca przebiegu konkursu ukazała się w dniu 12.04.2006r. w dzienniku lokalnym „Miasto”.

Dodatkowe informacje:

Uczniowie szkół podstawowych w wybranych placówkach przy udziale grona pedagogicznego i pielęgniarek szkolnych zorganizowali uroczyste apele lub Dzień Zdrowia.

Akcje antynikotynowe

W działaniach akcyjnych brali udział pracownicy pionu Oświaty Zdrowotnej 

i Promocji Zdrowia, dyrektorzy szkół, nauczyciele, dziennikarze lokalnych mediów, pielęgniarki środowiska nauczania i wychowania, Urząd Miejski w Koszalinie, pracownicy Specjalistycznego Zespołu Gruźlicy i Chorób Płuc.

- “Światowy Dzień bez Tytoniu “ 31 maj 2006r.- realizowano poprzez cykl imprez w placówkach oświatowo-wychowawczych, konkursy,  wystawka prac plastycznych w trakcie Targów Zdrowia w Koszalinie, w ramach współpracy 

z Specjalistycznym Zespołem Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie, wywiady 

w lokalnych mediach.

Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie w ramach wiosennej akcji antynikotynowej zorganizowała konkurs plastyczny pt. “Papierosom – Stop” dla uczniów klas IV-V koszalińskich szkół podstawowych. Spośród nadesłanych prac nagrodzono i wyróżniono 10 uczniów, sponsorem nagród był Urząd Miejski w Koszalinie. Informacja dotycząca przebiegu konkursu ukazała się  w dzienniku lokalnym „Miasto” oraz w TTK MAX. 
- “Rzuć Palenie Razem z Nami” 16 listopad 2006r. Współudział w organizacji  akcji antynikotynowej na terenie Zespołu Szkół Nr 9 w Koszalinie , połączonej z apelem, wystawiennictwem i rozdawnictwem materiałów informacyjnych. Ponadto w powyższej akcji brali udział przedstawiciele Straży Miejskiej w Koszalinie. Zasięg oddziaływań – ok.1500 osób. Zorganizowano szkolenie dla pielęgniarek zatrudnionych w środowisku nauczania i wychowania. Wystosowano pisma informacyjne wraz z ulotkami do lokalnych władz samorządowych ( Urząd Miejski w Koszalinie, Starostwo Powiatowe w Koszalinie).

Ogólnopolska Społeczna Kampania Multimedialna Profilaktyki HIV/AIDS 

„ Rodzina razem przeciw AIDS”

Wykonawcami byli: pracownicy Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej  w Koszalinie, pedagodzy szkolni, nauczyciele i wychowawcy młodzieży szkół gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych, pielęgniarki środowiskowo - szkolne, dziennikarze lokalnych mediów. Podsumowanie szeregu działań nastąpiło w dniu 1 grudnia – Światowy Dzień AIDS.

Działano poprzez organizację: 

- konferencji prasowych ;

- szkoleń – dla pielęgniarek środowiska nauczania i wychowania z NZOZ „Zdrowa Szkoła” w Koszalinie,  uczniów I i II Liceum Ogólnokształcącego w Koszalinie,  – łączna liczba uczestników szkoleń – 83. 
- konkursów w tym : 2 quizów wiedzy z profilaktyki HIV/AIDS „Zagrożenie współczesnego świata – Rodzina Razem Przeciw AIDS” w trakcie Dnia Otwartego Państwowej Inspekcji Sanitarnej dla uczniów szkół średnich; konkursu wiedzy o HIV/AIDS ( 2 etapowy) dla uczniów II klas z gimnazjów w Koszalinie - w etapie szkolnym wzięło udział 11 Gimnazjów , 934 uczniów, natomiast w etapie miejskim wzięło udział 11 uczniów z 11 Gimnazjów,  laureaci konkursu miejskiego  otrzymali nagrody ufundowane przez Urząd Miejski w Koszalinie; quizu tematycznego nt. profilaktyki HIV/AIDS i obchodów Światowego Dnia AIDS na antenie Radia Koszalin.  Laureaci quizu

/ 12 osób / otrzymali nagrody ufundowane przez Urząd Miejski w Koszalinie.
- działalność Punktu Konsultacyjno-Diagnostycznego w Koszalinie, wywiady udzielane lokalnym mediom, dystrybucja materiałów tematycznych  

( plakaty ,ulotki, gadżety, spoty )  dla : lokalnych mediów, szkół, placówek służby zdrowia .

Akcja letniego wypoczynku dzieci i młodzieży.

Działania przebiegały pod hasłem : 

“Bezpieczne wakacje, zdrowe wakacje 2006 “.

Popularyzowano zasady Zdrowego Stylu Życia ( bez nałogów ), profilaktykę chorób zakaźnych w tym WZW A, zapobieganie HIV/AIDS, zasady higieny osobistej oraz udzielania pierwszej pomocy przedmedycznej, zagadnienia związane ze specyfiką okresu letniego, takie jak ukąszenia przez żmije, choroby przenoszone przez kleszcze czy wścieklizna.

Zorganizowano dla dzieci uczestniczących w półkoloniach letnich  na terenie Koszalina ( 8 placówek), zajęcia edukacyjne,  gdzie omawiano w formie bloku tematycznego zagadnienia związane z bezpiecznymi zachowaniami dzieci w czasie wakacji oraz prezentowano program higieny jamy ustnej. 

      Ogółem ilość odbiorców akcji letniej: 904 osoby.

Akcja “Żółty Tydzień”

Celem akcji jest profilaktyka wirusowych zapaleń wątroby typu A i B poprzez popularyzację szczepień ochronnych. Wykonawcami działań akcyjnych był personel 4 Punktów Szczepień przy ZOZ i NZOZ w Koszalinie, lekarze I-go kontaktu, pracownicy OZiPZ.

      Popularyzowano akcję przy prowadzeniu działań w programach dotyczących profilaktyki WZW typu A ( dla rodziców dzieci przedszkolnych , pracowników zakładów pracy), udzielono wywiadów tematycznych w lokalnych mediach. Zasięgiem akcji objęto: 484 osoby.

        Światowy Dzień Osteoporozy
Celem interwencji były działania edukacyjne związane z profilaktyką oraz rozbudzenie powszechnej świadomości , że osteoporoza to choroba o zasięgu społecznym. Realizatorami akcji byli: pracownicy pionu OZiPZ , zarząd i pracownicy dwóch Klubów KSM Przylesie w Koszalinie. Zorganizowano pogadanki dla członków Klubu Seniora przy KSM Przylesie oraz quiz tematyczny. Na terenie wybranych placówek służby zdrowia popularyzowano badania densytometrii kości.  

Akcja bezpieczne grzybobranie

Celem akcji było zapobieganie zatruciom grzybami.

Wykonawcy akcji: pracownicy Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie, nauczyciele, pielęgniarki szkolne, dziennikarze lokalnych mediów.

Formy realizacji:

- wystawa atrap gatunków grzybów jadalnych i trujących w witrynach księgarni : Naukowej i Oświatowej w Koszalinie ( zlokalizowanej w sąsiedztwie Zespołu Szkół Nr 1) połączona z ekspozycją atlasów i poradników Grzybowych  oraz w budynku Stacji w trakcie Dnia Otwartego Państwowej Inspekcji Sanitarnej;

- opracowanie ulotki dot. bezpiecznego grzybobrania oraz  dystrybucja do placówek nauczania i wychowania, placówek wypoczynku letniego dzieci 

i młodzieży;

- pogadanki dla 30 uczniów z 3 szkół średnich z terenu miasta Koszalina w trakcie Dnia Otwartego Państwowej Inspekcji Sanitarnej - 23.10.2006r.

- wywiady z-cy PPIS w Koszalinie  w  lokalnych mediach (5).

Profilaktyka grypy ( w tym profilaktyka ptasiej grypy )

Cel: zapobieganie chorobom zakaźnym.

          Grupa docelowa: uczniowie szkół podstawowych, gimnazjalnych 

i ponadgimnazjalnych, ogół społeczeństwa. 

Koordynator : Powiatowa Stacja Sanitarno-Epidemiologiczna w Koszalinie, Oświata Zdrowotna i Promocja Zdrowia;

Realizatorzy: z-ca PPIS w Koszalinie,  kierownik ONS PSSE w Koszalinie; Inspekcja Weterynaryjna w Koszalinie, grono pedagogiczne, pielęgniarki Punktów Szczepień, pielęgniarki szkolne.

Partnerzy: Inspekcja Weterynaryjna w Koszalinie, placówki służby zdrowia, władze samorządowe, lokalne media.

Formy realizacji:

- organizacja szkoleń tematycznych ( 3 ) dla przedstawicieli szkół podstawowych, gimnazjalnych i ponadgimnazjalnych z terenu miasta Koszalina ( obecne 43 osoby)  i pielęgniarek szkolnych z NZOZ „Zdrowa Szkoła„ 

w Koszalinie (obecnych 18 osób) połączonych z rozdawnictwem materiałów informacyjnych;

- pisma informacyjne do organizatorów wypoczynku letniego dzieci

 i młodzieży, Urzędu Miejskiego w Koszalinie i Starostwa Powiatowego 

w Koszalinie;

- szczepienia p/ko grypie  w Punktach Szczepień;

- wywiady w lokalnych mediach (7);

 Inne działania Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia

- organizacja zajęć edukacyjnych dla młodych dziewcząt  z 2 szkół średnich Koszalina ( 30 osób) na temat profilaktyki raka piersi ( prelekcja, instruktaż, pokaz na fantomie, projekcja filmu tematycznego, przekaz materiałów edukacyjnych) w trakcie Dnia Otwartego Państwowej Inspekcji Sanitarnej. Zajęcia prowadzone przez położną z NZOZ „Rodzina „ w Koszalinie,

-    poradnictwo metodyczne

· wizytacje działalności oświatowo – zdrowotnej.

Poradnictwo metodyczne obejmowało następującą tematykę: zapobieganie nałogom (nikotynizm), profilaktyka HIV/AIDS, profilaktyka próchnicy („Radosny Uśmiech, Radosna Przyszłość”), profilaktyka chorób zakaźnych: WZW typu A i B,  profilaktyki Wad Cewy Nerwowej, zapobieganie nadwadze

 i otyłości.

W 2006 roku Oświata Zdrowotna i Promocja Zdrowia  przeprowadziła 112 wizytacji z zakresu działalności oświatowo – zdrowotnej i promocji zdrowia na terenie miasta Koszalina, w tym 13 wizytacji w trakcie akcji zimowej i letniej 

w placówkach wypoczynku  dzieci i młodzieży.

Zwizytowano pod względem działalności oświatowo-zdrowotnej 86 placówek stałych oraz 8 placówek wypoczynku zimowego i letniego dzieci i młodzieży.

 7.3.Współpraca nawiązana przez Powiatową Stację Sanitarno-Epidemiologiczną w Koszalinie w zakresie działalności Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia. 

1. Starostwo Powiatowe w Koszalinie;

2. Urząd  Miejski Koszalinie - pozyskanie kwoty 1900zł na realizację zagadnień dotyczących zapobiegania nikotynizmowi oraz zapobiegania chorobom zakaźnym w tym profilaktykę HIV/AIDS ( organizacja 5 konkursów );

3. Zarzad Rejonowy PCK w Koszalinie – przekazanie materiałów informacyjnych, udział w komisjach 3 konkursów;

4. Towarzystwo Zapobiegania Narkomanii w Koszalinie – dystrybucja materiałów infomacyjnych;

5. Towarzystwo Przyjaciół Dzieci w Koszalinie- współpraca w organizacji konkursu plastycznego dla podopiecznych  pt. “Jak dobrze być zdrowym”;

6. Komenda Miejska Policji  w Koszalinie – specjalista d/s nieletnich , w ramach realizacji zadań dotyczących narkomanii i przestępczości wśród nieletnich. Wspólne wizytacje placówek wypoczynku letniego dzieci i młodzieży;

7. Młodzieżowy Ośrodek Adaptacji Społecznej w Koszalinie – współpaca w realizacji działań edukacyjnych i konkursu wiedzy o HIV/AIDS dla wychowanków Ośrodka;

8. Szpital Wojewódzki w Koszalinie, Specjalistyczny Zespół Gruźlicy 

i Chorób Płuc w Koszalinie – materiały z zakresu promocji zdrowia, organizacja wystawy prac plastycznych  - laureatów konkursu  “Papierosom – Stop” na stoisku Specjalistycznego Zespołu Gruźlicy i Chorób Płuc w Koszalinie w trakcie Targów Zdrowia;

9. MOK w Koszalinie – kino “Kryterium”- sponsorowanie nagród dla uczestników quizu radiowego;

10. Księgarnie: Naukowa i Oświatowa w Koszalinie – organizacja wystaw atrap gatunków grzybów jadalnych;

11. Kościół Adwentystów Dnia Siódmego w Koszalinie – realizacja zagadnień programu “Stres pod Kontrolą”;

12. NZOZ –y: “Rodzina” , “Femina”, “Puls”, Poradnia Onkologiczna – realizacja zagadnień programu edukacyjnego “Różowa Wstążeczka”;

13. NZOZ Ginekologiczno- Położniczy w Koszalinie , Poradnie Przedmałżeńskie przy Parafii Św. Krzyża , Św. Ducha i Katedrze w Koszalinie - realizacja zagadnień programu Pierwotnej Profilaktyki Wad Cewy Nerwowej;

14. Dworce PKP, PKS – udział w akcjach antynikotynowych ( ekspozycja plakatów, dystrybucja ulotek);

15. Kluby Osiedlowe KSM Przylesie, KSM Nasz Dom ,KSM Na Skarpie w Koszalinie – organizacja i przebieg Światowego Dnia Osteoporozy, organizacja zajęć edukacyjnych dot. profilaktyki próchnicy;

16. Lokalne media ( koordynator lek. med. Elżbieta Galińska – Gruchała z-ca PPIS w Koszalinie);

17. Świetlica Profilaktyczno – Wychowawcza w Koszalinie przy Caritas Diecezji Koszalińsko – Kołobrzeskiej  - organizacja zajęć edukacyjnych dot. profilaktyki próchnicy oraz zdrowego stylu życia.

8. ODDZIAŁ LABORATORYJNY

Oddział Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Koszalinie wykonuje badania próbek wody, powietrza, żywności, kosmetyków, materiału klinicznego oraz środowiska pracy w zakresie oznaczeń chemicznych, fizycznych oraz mikrobiologicznych.

Przez cały rok 2006 wykonywał badania , które  obejmowały zarówno działalność nadzorową (wynikającą z ustawowych zadań Inspekcji Sanitarnej) jak i usługową na rzecz wielu klientów zewnętrznych. 

Badania próbek żywności

W ramach tzw. urzędowej kontroli żywności i monitoringu oraz bieżącego nadzoru pobrano łącznie 35 próbek do badań fiz.-chem.  i  291 do badań mikrobiologicznych (próbki żywności oraz wymazy sanitarne). 

W wyniku badań 29  próbek żywności  uznane zostały jako kwestionowane.

Kwestionowano: mleko, ciastka, lody, wyroby garmażeryjne, orzechy 

( w produktach stwierdzano:  przekroczoną ogólną liczbę drobnoustrojów, pałeczki z gr. coli,  Bacillus cereus, Enterobacteriaceae, pleśnie). 

Wykonano także wiele badań usługowych na rzecz różnych producentów żywności z terenu miasta.

 Pod względem chemicznym przebadano m.in.: sałatki, przetwory mleczne, sosy, przetwory owocowo-warzywne – łącznie 15 próbek.

Oznaczenia mikrobiologiczne przeprowadzane były głównie w próbkach lodów (w okresie letnim), ciastek oraz w mrożonkach – łącznie 90 próbek. 

Pod względem czystości mikrobiologicznej dla klienta zewnętrznego przebadano 3240 kosmetyków, w których wykonano 12 960 oznaczeń.

Badania próbek wody

W ramach monitoringu wody pobrano 312 próbek, w których wykonano 2796 oznaczeń fizyko-chemicznych oraz 976 oznaczeń mikrobiologicznych. 

W czasie całego sezonu: od wiosny do jesieni wykonywane były badania próbek wód powierzchniowych z kąpielisk morskich, zlokalizowanych wzdłuż pasa nadmorskiego oraz kąpielisk śródlądowych powiatu koszalińskiego.    

 Łącznie pobrano do badań 277 próbek wody. W pojedynczych przypadkach stwierdzano przekroczenia dopuszczalnej liczby pałeczek Escherichia coli.

Regularnie kontrolowana jest także czystość wody w basenach kąpielowych, które znajdują się na terenie naszego miasta. W 96 próbkach wody z basenów wykonano pełne oznaczenia fizyko-chemiczne i mikrobiologiczne 

( 768 oznaczeń).Wyniki badań odpowiadały normom sanitarnym.

Równolegle prowadzona jest także działalność usługowa na rzecz klientów zewnętrznych, głównie w zakresie badania wody do picia ( łącznie 300 oznaczeń fizyko-chemicznych i mikrobiologicznych).

Diagnostyka mikrobiologiczna

Laboratorium prowadzi badania diagnostyczne z zakresu mikrobiologii. 

W roku 2006 przebadano 1869 osób w kierunku nosicielstwa pałeczek Salmonella, Shigella, wykonując 5608 badań.

 Z nadzoru przebadano 396  osób ( osoby chore, ozdrowieńcy, „osoby 

z kontaktu”).

W 32 przypadkach wyhodowano pałeczki Salmonella.

Prowadzona jest także mikrobiologiczna kontrola skuteczności procesów sterylizacji w gabinetach lekarskich ( 1722 próbek  z nadzoru oraz  507 próbek zleconych).

Wykonano w ramach nadzoru sanitarnego 88 badań  wymazów czystościowych pobranych  z powierzchni szpitalnych i 34  zlecone.  

Laboratorium wykonuje stale badanie przeciwciał anty-HIV na zlecenie punktu HIV-AIDS. Ponieważ są to badania anonimowe, trudno podać liczbę mieszkańców miasta Koszalina, którzy poddali się takim badaniom.

W roku 2006 stwierdzono 8 świeżych zakażeń wirusem HIV.

Środowisko pracy  

Laboratoria fizyko-chemiczne prowadzą wiele pomiarów i badań środowiska pracy (zarówno w ramach nadzoru jak i na zlecenia pracodawców).

W roku 2006 wykonano 10 badań pyłów na stanowisku pracy ( 30 oznaczenia chemiczne i 56 oznaczeń fizycznych).

Bardzo często wykonywane są także pomiary hałasu, wibracji oraz oświetlenia w zakładach pracy oraz w placówkach oświatowych.

Oddział Laboratoryjny Powiatowej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej od czterech lat pracuje w Systemie Zarządzania a od roku 2005 posiada certyfikat akredytacyjny Polskiego Centrum Akredytacyjnego na zgodność z normą 17025.

Chętnie przyjmujemy wszystkie sugestie oraz uwagi naszych klientów. 

Jesteśmy w stanie poszerzyć zakres oferowanych przez nas usług aby zadowolić klienta. 

Zapraszamy do współpracy.

9. PUNKT KONSULTACYJNO – DIAGNOSTYCZNY HIV/AIDS


W siedzibie Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Koszalinie przy ul. Zwycięstwa 136 działa Punkt Konsultacyjno – Diagnostyczny HIV/AIDS. Nadzór medyczny nad działalnością punktu sprawuje Krajowe Centrum ds. AIDS w Warszawie.


Celem pracy punktu jest prowadzenie badań w kierunku wykrywania wczesnych zakażeń wirusem HIV poprzez anonimowe i bezpłatne wykonywanie badań oraz udzielanie porad na temat profilaktyki zakażenia wirusem HIV.


Prowadzone profesjonalne poradnictwo przed i potestowe uświadamia pacjentom ich ryzykowne zachowania.


 W minionym roku 2006 przyjęto 598 pacjentów. Wykonano 299 badań w kierunku zakażenia wirusem HIV. W 8 przypadkach otrzymano wynik dodatni co świadczy o zakażeniu wirusem HIV. Zakażenia dotyczyły 2 kobiet i 6 mężczyzn w przedziale wiekowy 29 – 41, o heteroseksualnej orientacji w tym 3 osoby w przeszłości stosowały dożylne środki narkotyczne.

Wszyscy pacjenci skierowani zostali do leczenia w Poradni Niedoborów Immunologicznych.


Z przeprowadzonej analizy wynika, że główną grupę narażenia stanowią mężczyźni w grupie wiekowej 19-29 lat o orientacji heteroseksualnej.


Duży wpływ na frekwencję osób zgłaszających się do badań miało nagłośnienie problemu zakażeń HIV w mediach poprzez zorganizowanie konferencji prasowej dla lokalnych mediów oraz rozdawnictwo materiałów na temat profilaktyki HIV/AIDS, głównie poprzez placówki służby zdrowia lecznictwa otwartego i zamkniętego, Jednostkach Wojskowych, Domach Akademickich Politechniki Koszalińskiej.


Personel zatrudniony w Punkcie Konsultacyjno – Diagnostycznym HIV/AIDS posiada aktualne certyfikaty doradców wydane przez Krajowe Centrum ds. AIDS.

10. WNIOSKI  - zmierzające do poprawy stanu sanitarno – higienicznego obiektów i zakładów na nadzorowanym terenie w zakresie.

A. Higieny środowiska.

Na podstawie prowadzonych kontroli stwierdza się, że miniony rok w zakresie bezpieczeństwa sanitarnego obiektów użyteczności publicznej był dobry.

Do priorytetu zadań należy zaliczyć:

- konieczność zabezpieczenia stałych ustępów publicznych przy „Amfiteatrze’. Jest to obiekt murowany pobudowany z funkcją organizowania imprez dla mieszkańców miasta, którego integralną częścią winny być ustępy.

Stosowanie dotychczasowego rozwiązania prowizorycznego jakim są ustępy przenośnie nie zapewniają minimalnych wymogów higienicznych ( brak w nich połączenia wody bieżącej, umywalki do rąk).

B. Higieny procesów produkcji i obrotu żywnością.


Na poprawę stanu sanitarno – technicznego w analizowanym roku wpłynęło wyegzekwowanie obowiązków decyzji nałożonych w latach poprzednich i częściowo w 2006 roku.


Wyegzekwowanie w nadzorowanych zakładach opracowania, wdrożenia i stosowania zasad dobrej praktyki higienicznej i produkcyjnej, a także prowadzenia udokumentowanej kontroli wewnętrznej przyczyniło się do poprawy stanu sanitarnego w obiektach, o czym świadczy mniejsza liczba nałożonych mandatów karnych i brak zgłoszeń zatruć pokarmowych.


W obiektach produkcyjnych jak: jedna wytwórnia lodów, browar, jedna stołówka szpitalna, jedna piekarnia  poczyniono starania w kierunku rozpoczęcia wdrażania zasad systemu HACCP.


Dzięki wdrożonej kontroli warunków transportu żywności poprawiła się jakość świadczonych usług transportowych.

C. Higieny pracy.


Kontynuacja prowadzenia nadzoru nad zakładami pracy, w których stwierdzono przekroczenia NDS/NDN czynników szkodliwych dla zdrowia oraz stosującymi substancje i preparaty chemiczne; sukcesywne obejmowanie nadzorem obiektów – sklepów i hurtowni wprowadzających do obrotu  powyższe substancje i preparaty.


W związku z wejściem w życie rozporządzenia w sprawie szkodliwych czynników biologicznych dla zdrowia w środowisku pracy prowadzenie wzmożonego nadzoru nad zakładami pracy, w których występuje narażenie na działanie czynników biologicznych.

D. Higieny dzieci i młodzieży.


Na podstawie przeprowadzonych w 2006 wyników kontroli sanitarnych należy stwierdzić, że w większości stan sanitarno – techniczny placówek oświatowo – wychowawczych utrzymywał się na dobrym poziomie i nie budził zastrzeżeń.

E. Oświaty Zdrowotnej i Promocji Zdrowia.


Dobra współpraca ze szkołami w rejonie działania Powiatowej Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej w Koszalinie w zakresie działań prozdrowotnych ( dotyczy dyrekcji, nauczycieli, pielęgniarek szkolnych);

- znikomy udział lekarzy w akcjach promujący zdrowie;

- nieznaczna poprawa w dofinansowaniu działań prozdrowotnych koordynowanych przez Państwową Inspekcję Sanitarną – ze strony władz samorządowych.










